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A Sicherheitshinweise

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Die
Gebrauchs- und Montageanleitung sowie
den Geratepass flr einen spateren
Gebrauch oder flr Nachbesitzer aufbewah-
ren.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen.
Bei einem Transportschaden nicht anschlie-
Ben.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Geréate ohne Stecker anschlieBen. Bei Scha-
den durch falschen Anschluss besteht kein
Anspruch auf Garantie.

Dieses Gerat ist nur flr den privaten Haus-
halt und das hausliche Umfeld bestimmit.
Das Gerat nur zum Zubereiten von Speisen
und Getranken benutzen. Das Geréat wah-
rend des Betriebes beaufsichtigen. Das
Gerat nur in geschlossenen Raumen ver-
wenden.

Dieses Gerat ist nicht fir den Betrieb mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernsteuerung bestimmt.

Benutzen Sie keine Kochfeld-Abdeckungen.
Sie konnen zu Unféllen fihren, z.B. durch
Uberhitzung, EntziUndung oder zersprin-
gende Materialien.

Benutzen Sie keine ungeeigneten Schutz-
vorrichtungen oder Kinderschutzgitter. Sie
konnen zu Unféllen flahren.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung oder Wissen
benutzt werden, wenn sie von einer Person,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist,
beaufsichtigt oder von ihr bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwie-
sen wurden und sie die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen
nicht durch Kinder durchgeflhrt werden, es
sei denn, sie sind 8 Jahre und é&lter und
werden beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre vom Gerét und
der Anschlussleitung fernhalten.

Brandgefahr!

HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell.
HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt las-
sen. Nie ein Feuer mit Wasser |6schen.

Kochstelle ausschalten. Flammen vorsich-

tig mit Deckel, Loschdecke oder Ahnli-
chem ersticken.

Die Kochstellen werden sehr hei3. Nie
brennbare Gegenstande auf das Koch-
feld legen. Keine Gegenstande auf dem
Kochfeld lagern.

Das Gerat wird heiB. Nie brennbare
Gegenstande oder Spraydosen in Schub-
laden direkt unter dem Kochfeld aufbe-
wahren.

Verbrennungsgefahr!

Die Kochstellen und deren Umgebung, ins-
besondere ein eventuell vorhandener Koch-
feldrahmen, werden sehr heil3. Die heiBen
Flachen nie berthren. Kinder fernhalten.

Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahr-
lich. Nur ein von uns geschulter Kunden-
dienst-Techniker darf Reparaturen
durchfahren. Ist das Geréat defekt, Netzste-
cker ziehen oder Sicherung im Siche-
rufngskasten ausschalten. Kundendienst
rufen.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen Hoch-
druckreiniger oder Dampfreiniger verwen-
den.

Ein defektes Gerat kann einen Strom-
schlag verursachen. Nie ein defektes
Gerat einschalten. Netzstecker ziehen
oder Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten. Kundendienst rufen.

Springe oder Brlche in der Glaskeramik
konnen Stromschlage verursachen. Siche-
rung im Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

Verletzungsgefahr!

Kochtopfe kdnnen durch Flussigkeit zwi-
schen Topfboden und Kochstelle plétzlich
in die H6he springen. Kochstelle und Topf-
boden immer trocken halten.



Ursachen fiir Schaden
Achtung!
Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen die Glaskeramik.

Vermeiden Sie das Leerkochen von Topfen. Es kénnen Sché-
den entstehen.

Nie heiBe Pfannen und Tdpfe auf dem Bedienfeld, dem Anzei-
gebereich oder dem Rahmen abstellen. Es kénnen Schéaden
entstehen.

Ubersicht

In der folgenden Tabelle finden Sie die haufigsten Schaden:

Wenn harte oder spitze Gegenstédnde auf das Kochfeld fallen,
kdnnen Schaden entstehen.

Alu-Folie oder Kunststoff-GeféaBe schmelzen auf den heiBen
Kochstellen an. Herdschutzfolie ist flr Ihr Kochfeld nicht
geeignet.

Schéaden Ursache MaBnahme

Flecken Ubergelaufene Speisen Entfernen Sie ibergelaufene Speisen sofort mit einem Glasschaber.
Ungeeignete Reinigungsmittel Vler(\j/venden Sie nur Reinigungsmittel, die fir Glaskeramik geeignet

sind.

Kratzer Salz, Zucker und Sand Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Abstellflache.
Raue Topf- und Pfannenbdden ver-  Prifen Sie lhr Geschirr.
kratzen die Glaskeramik

Verfarbungen Ungeeignete Reinigungsmittel Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die flir Glaskeramik geeignet

sind.

Topfabrieb (z.B. Aluminium)

Heben Sie die Tépfe und Pfannen beim Verschieben an.

Ausmuschelung Zucker, stark zuckerhaltige Speisen Entfernen Sie lbergelaufene Speisen sofort mit einem Glasschaber.

Umweltschuiz

Umweltgerecht entsorgen
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Dieses Gerat ist entsprechend der européischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronikalt-
geréte (waste electrical and electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit gll-
tige Ricknahme und Verwertung der Altgeréte vor.

Tipps zum Energiesparen

SchlieBen Sie Topfe immer mit einem passenden Deckel.
Beim Kochen ohne Deckel bendtigen Sie deutlich mehr Ener-
gie. Ein Glasdeckel erlaubt Einsicht ohne den Deckel heben
zu massen.

Benutzen Sie Tépfe und Pfannen mit ebenen Bdden. Une-
bene Bdden erhéhen den Energie-Verbrauch.

Das Gerat kennen lernen

Die Gebrauchsanweisung gilt flr verschiedene Kochfelder. Auf
Seite 2 finden Sie eine TypenUbersicht mit MaBangaben.

Die Kochstellen

Kochstelle

O Einkreis-
Kochstelle

Zuschalten und Wegschalten

Der Durchmesser von Topf- und Pfannenboden soll mit der
GroBe der Kochstelle Uibereinstimmen. Speziell zu kleine
Topfe auf der Kochstelle fihren zu Energieverlusten. Beach-
ten Sie: Geschirr-Hersteller geben oft den oberen Topfdurch-
messer an. Er ist meistens groéBer als der Durchmesser des
Topfbodens.

Verwenden Sie fur kleine Mengen einen kleinen Topf. Ein gro-
Ber, nur wenig geflllter Topf bendtigt viel Energie.

Garen Sie mit wenig Wasser. Das spart Energie. Bei GemUse
bleiben Vitamine und Mineralstoffe erhalten.

Decken Sie mit Ihrem Topf immer eine méglichst groBe Fla-
che der Kochstelle ab.

Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere Kochstufe zuriick.

Wahlen Sie eine passende Fortkochstufe. Mit einer zu hohen
Fortkochstufe verschwenden Sie Energie.

Nutzen sie die Restwédrme des Kochfeldes. Schalten Sie bei
langeren Garzeiten bereits 5-10 Minuten vor Garzeitende die
Kochstelle aus.

Kochstelle Zuschalten und Wegschalten
© Zweikreis- Zuschalten: Kochstellen-Schalter bis @
Kochstelle nach rechts drehen. Kochstufe einstellen.

Wegschalten: Kochstellen-Schalter auf 0
drehen und neu einstellen. Kochstellen-
Schalter nie iiber das Symbol @ hinaus auf
0 drehen.

Zuschalten: Kochstellen-Schalter bis @
nach rechts drehen. Kochstufe einstellen.
Wegschalten: Kochstellen-Schalter auf 0
drehen und neu einstellen. Kochstellen-
Schalter nie iiber das Symbol @ hinaus auf
0 drehen.

co Bréterzone




Kochstellen- und Restwarmeanzeige

Die Kochstellen- und Restwarmeanzeige st leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist:

Kochstellenanzeige - wahrend des Betriebes, kurze Zeit nach-
dem Sie eine Kochstelle eingeschaltet haben.

Kochfeld einstellen

In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie die Kochstellen einstel-
len. In der Tabelle finden Sie Kochstufen und Garzeiten fir ver-
schiedene Gerichte.

Kochfeld ein- und ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit den Kochstellen-Schaltern ein
und aus.

Kochtabelle
In der nachfolgenden Tabelle finden Sie einige Beispiele.

Die Garzeiten und Kochstufen sind von Art, Gewicht und Quali-
tat der Speisen abhangig. Deshalb sind Abweichungen mog-
lich.

Restwarmeanzeige - nach dem Kochen, wenn die Kochstelle
noch warm ist.

Sie kbnnen die Restwarme energiesparend nutzen, z. B. ein
kleines Gericht warm halten oder Kuvertire schmelzen.

Kochstelle einstellen

Mit den Kochstellen-Schaltern stellen Sie die Heizleistung der
Kochstellen ein.

Kochstufe 1 = niedrigste Leistung
Kochstufe 9 = hochste Leistung

Hinweis: Die Kochstelle regelt durch Ein- und Ausschalten der
Heizung. Auch bei héchster Leistung kann die Heizung ein- und
ausschalten.

Verwenden Sie zum Ankochen die Kochstufe 9.
Dickflissige Speisen gelegentlich umrthren.

Fortkochstufe Fortkochdauer in
Minuten

Schmelzen
Butter, Gelatine 1 -
Erwarmen und Warmhalten
Eintopf (z. B. Linseneintopf) 1 -
Milch** 1-2 -
Garziehen, Simmern
Knodel, KloBe 3-4* 20-30 Min.
Fisch 3* 10-15 Min.
WeiBe Saucen, z.B. Béchamelsauce 1 3-6 Min.
Kochen, Dampfen, Diinsten
Reis (mit doppelter Wassermenge) 3 15-30 Min.
Pellkartoffeln 3-4 25-30 Min.
Salzkartoffeln 3-4 15-25 Min.
Teigwaren, Nudeln 5% 6-10Min.
Eintopf, Suppen 3-4 15-60 Min.
Gemise und Gemuse tiefgekihlt 3-4 10-20 Min.
Garen im Schnellkochtopf 3-4 -
Schmoren
Rouladen 3-4 50-60 Min.
Schmorbraten 3-4 60-100 Min.
Gulasch 3-4 50-60 Min
Braten**
Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10 Min.
Kotelett, natur oder paniert 6-7 8-12 Min.
Steak (3 cm dick) 7-8 8-12 Min.
Fisch und Fischfilet natur oder paniert 4-5 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet, paniert und tiefgekihlt z.B. Fischstabchen 6-7 8-12 Min.
Pfannengerichte tiefgekiihlt 6-7 6-10 Min
Pfannkuchen 5-6 fortlaufend

* Fortkochen ohne Deckel
** Ohne Deckel



Reinigen und Pflegen

Die Hinweise in diesem Kapitel helfen Ihnen dabei, Ihr Kochfeld
zu pflegen.

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie Uber den
Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Glaskeramik
Reinigen Sie das Kochfeld jedesmal, nachdem Sie damit
gekocht haben. So brennen Kochreste nicht fest.

Reinigen Sie das Kochfeld erst, wenn es ausreichend abge-
kihlt ist.

Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fur Glaskeramik geeig-
net sind. Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung.

Benutzen Sie nie:

m Unverdinntes Handgeschirrspulmittel
m Reiniger fUr die Geschirrspllmaschine
m Scheuermittel

m aggressive Reiniger wie Backofenspray oder Fleckenentfer-
ner

Kundendienst

Wenn lhr Gerét repariert werden muss, ist unser Kundendienst
flr Sie da. Wir finden immer eine passende L6sung, auch um
unnotige Technikerbesuche zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer:

Wenn Sie unseren Kundendienst anfordern, geben Sie bitte die
E-Nummer und FD-Nummer des Gerates an. Das Typenschild
mit den Nummern finden Sie auf dem Geréatepass.

Beachten Sie, dass der Besuch des Kundendiensttechnikers im
Falle einer Fehlbedienung auch wahrend der Garantiezeit nicht
kostenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander fir den nachstgelegenen Kun-
dendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 550 544

D 089 12 474 474

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie stellen
somit sicher, dass die Reparatur von geschulten Servicetechni-
kern durchgefiihrt wird, die mit den Original-Ersatzteilen fur lhr
Gerét ausgeristet sind.

m kratzende Schwamme
m Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler

Starken Schmutz entfernen Sie am besten mit einem im Handel
erhaltlichen Glasschaber. Beachten Sie die Hinweise des Her-
stellers.

Einen geeigneten Glasschaber erhalten Sie auch Uber den Kun-
dendienst oder in unserem e-Shop.

Mit Spezialschwammen zur Reinigung von Glaskeramik erzie-
len Sie gute Reinigungsergebnisse.

Kochfeldrahmen

Um Schaden am Kochfeldrahmen zu vermeiden, befolgen Sie
bitte die folgenden Hinweise:

m Verwenden Sie nur warme Splllauge.

m Waschen Sie neue Schwammtlcher vor dem Gebrauch
grindlich aus.

m Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Mittel.
m Benutzen Sie nicht den Glasschaber.
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AIGBAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0OnVieC.
@OuAdéTe TIC 0dNnyiec xpnoncg Kail
OUVOPHOAOYNONC KABWC eMoNC Kal TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO pIot apyOTeEPN XPNOoN N yIa ToV
eMopevo 10I0KTATN.

MeTd Tnv adaipeon amd Tn CUCKEUQOIA,
e\eyETe TN ouokeun. 2e mepimrwon ¢nUIGG
KOTO TN HETAPOPA PNV TV CUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuX0C EYKATAOTATNC
ETTPETIETOI VO OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
d1¢. 2e mepinmTwon ¢nuiwv TTou odeiAovTal O€
)\depq ouvdeon, dev exeTe KaAvEVA OIKAIWUO
eyyunong.

AUTI N OUOKeUr TTPoopIiCeTal HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPron Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAOV.
XpNOoIYOTIoIEITE TN OUOKEUN POVO VIO TV
mopaokeun doaynTwv Kol ToTwv. Katd Tn
SIdpKeEI TNC AeITOUPYiaC emMTNEEITE TN
OUOKEUN. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN YOVO O€
KAEIOTOUC XWPEOUC.

AuTH n ouokeur dev TTpoopiCeTal VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN
N Eva TNAEXEIPIOTNPIO.

Mn xpnoipotioleiTe KOAUpPpOTa TNG Baong
E0TIOV. TO KOAUPPOTO PTTopei vor 0dnynoouv
0€ ATUXNUOTA, TI.X. OO uTlepBepuavon,
avadAein n Bpalvon UANIKWV.

Mn xpnoIPoTIoIEiTE OKATOAMNAEC DIATAEEIC
TTPOOTOOIOC I OGKATOAMNAG TTPOOTATEUTIKA
mAeypoTa maidiwv. Mmopei var odnynoouv oe
OTUXNHOTO.

AUTI N OUOKEUNN ETITPETIETAI VO
xpnolporoinBei amd maudid Avw Twv 8 €TWV
KOl OTTO OTOUO PE PEIWPEVEC QUOIKEC,
aI0ONTAPIEC N TIVEUUATIKES IKOAVOTNTEC N UE
QVETIOPKI EUTIEIPION I YV®WON, OTOV
EMTNEOUVTAI I €V EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAn xpnon TNG OUOKEUNG
QO VO GTOPO TTOU €ival UTTEUBUVO VI TNV
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MepaiTépw MANPODOPIES VIOl TG TIPOTOVTA, TO EEAPTAUAT, TO
QVTOAMOKTIKA Kol TO 0€pRIC Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kol 010 online-shop: www.neff-
eshop.com

aO0PAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU UTTOPOUV VO TTPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI Vo TTRICOUV PE TN
ouokeur. O KaBapIopOC KOl N OUVTAPENON OTTO
TO XpNoTn dev EMTPETETOI VO
mpaypoToroin®ouv amd Taidid, EKTOC €AV
eival 8 eTwV Kol Gvw Kol EMTNEOUVTAL.

Kpatare T audIc TTOU €ival KOTW TwV 8 €TV
HOKQIO OTTO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO
ouvdeonc.

Kivouvog nmupkayi&g!
To KauTo AGdI KO AITTOC TTaipVOUV YPryopa
dWTIO. Mnv adriveTe TTIOTE XWPIC EMITAENON
TO KOUTO AGdI Kol Aimo¢. Mn oryveTe moTe TN
dWTIA pe vepo. ATIEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
LOYEIPEPATOC. 2PBNveTe TIC GAOVEC
TTPOOEKTIKA PE EVO KOTIOKI, JIOk KOURBEPTO
mupooBeonc f KOTI TAPOUOIO.

Ol eoTiec payelpepaToc (ecTaivovTal AP
MOAU. MNV OKOUWTIOTE TTOTE EUDAEKTO
QVTIKEIYEVO TTOVW 0T BAon €0TIwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIJEVO TTAVW OTN Baon
EOTIWV.

H ouokeun CeoTtaiveTal moAu. Mnv
OmOONKeUETE EUGAEKTO QVTIKEIUEVD ] KOUTIO
OTIPEI O€ OUPTAPIO AmeUBeiaC KOTW ommo TN
Baon eoTIV.
Kivouvog eykaupaTog!
Ol e0TiEC PHOYEIPEPOTOC Kl TO TIEPIBOANOV
Toug, 101IaiTEPO eva TTAGOIO Tou TTeEdiou
HOVEIPEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAOXE,
(eoTaivVOVTOI TTAPO TTOAU. MV oKOUUTIHOETE

TTOTE TIC KAUTEC emdavelec. KpataTe TO
adIx HOKPIQ.



Kivouvog nAekTpomAngiag!
O1 aKATOAMNAEC ETIOKEUEC ivall
emkivouvec.Ol €MOKEUEC ETITPETETAI VO
YIVOVTQI HOVO QTTO £VOV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €EUTTNPETNONG TTEACTWY,
ekmaudeupevo amod euac.Eav n ouokeun exel
BAaBN, ToaBNETE TO peupaToANTTN (PIC) Ao
TNV mpida N kateBaoTte/EeBIdwoTe TNV
aodOAeIa 0TO KIBWTIO TWV GODOASIWV.
KoAEoTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG
e&utinPETNONG TIEAGTWV.

Mia e10XwPNON UYPOOoIaC Pmopei va
TTPOKOAEDE! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC KOOOPIoHOU
UWNANC TTieoNC 1) OUOKeUeC ekTOEeUONC
OTHOU.

AiTieg TOV UV
Npoocoxn!

O1 Tpaxeig TTATOI KATOGPOAWY KO TNYOVIQV dnUIoUpyouv
VOOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOUIKO UAIKO.

AnodeuyeTe TO payeipeua HeXP! Vo adeIGoouV eVTEAWG Ol
KOTOOPOAEC. MopoUv va TooKUWouUV CnNUIEC.

Mnv TOTTOBETEITE TIOTE KAUTA TNYAVIO KOI KATOOPOAEG TIAVW OTO
nedio xelpiopou, otnv meploxn evoeiewyv f oTto maioclio. Mmopouv
VO TTIPOKUWOUV NUIEG.

Emokormnon

>Tov okdAoubo Tivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTEPES CNUIEG:

Miot EAATTWHATIKI) OUOKEUN UTTOPEI VO
TPoKaAeoe! pia nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPVYOTIOIEITE TIOTE IO XAAGOUEVN CUOKEUT.
TpaRnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida 1 koTeRaoTe/EeBIdWOTE TNV ACHOAEITK
OTO KIBWTIO TwV aoPaAeiwv. KoAeoTe Tnv
UTTNEEOIal TEXVIKNG €EUTINPETNONG TIEAGTWV.

To omocipyoTa 1 T payiopoTa oTnV
UOAOKEPOIUIKI TIAGKO UTTOPOUV VO
TpokoAeoouv nAekTpomAnéia. KateBaoTe TNV
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TV OODOAEIWV.
KaAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNC
eEumnNPETNONC TIEACTWV.

Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 KOToOPOAEC PTTOpEl v TIETOXTOUV EQPVIKO
WNAQ, OTOV UTIAPXEl UYPO PETOEU TOU TTATOU
TNC KATOOGPOAOC KOI TNG EOTIOC HAYEIPEUATOC.
KpaTaTe TNV E0TION AVEIPEUOTOC KOl TOV TIOTO
TNC KATOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVO.

Edv mEéoouv okANpA& 1 aixuned avTIKEIHEVS TTAVW OTn Baon
€0TIWV, UTTOPOUV va dnuioupyndolv {nUIEC.

To 0AOUUIVOXOPTO Kol TO TTAGIOTIKG OOXein AIVOUV TIAVW OTIG
KOUTEG e0TieC payelpepaToc. H pepBpdvn mpooTasias TWY E0TIOV
Oev eival KATAMNAN yia TN BAoN E0TIWV.

ZnMIEQ AlTix METPX QVTILETWITIONG
Nekedeg YmepxelNlopeva payntd ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOLEVD dayNTA OHEOWG PE Mok EUOTPO YUOAIOU.
AKOTOMNAG UAIKG KaBapiopou Xpnolyotolgite HOVO UAIKG KOOOPIOUOU, TTOU ival KATAAMNAG YIok UGAOKEQTIKO
UAIKO
POTOOUVIEC ANGTI, CAXOPN KOl APUOC Mn xpnoipotoleite To Medio PAYEIPEPATOC WC EMBAVEID eVATTOBEONC 1N WG ETTI-
daveia epyaoiag
OI TPOXEIG TTATOI KATOOPOAWY KOl TNYo-  EAEYETE TO poayelpikd 0o OKEUOG.
VIOV ONpIoUPYoUV YOOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOILIKO UAIKO
ATTOXPWOEIC AKOTOMNAC UNKG KaBapIopoU Xpnoiyotoleite HOVO UNKG KaBOPIoHOU, TIOU €ival KATAAMNAG VIO UGAOKEQAIKO

UANIKO

DOoP& KATOKPOAAG (T1.X. CAOUUIVIO)

>NKQWVETE TIC KATOOPOAEG KOl TG TNYAVIO OTOV TO UETATOTTICETON.

Anuioupyia "oxi-

Badwv" TnTa 0e {axapen

Zaxapn, GoynT Ue peydAn ePIEKTIKO-  ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOPEVD GayNTA OUEOWS PE HIok EUOTPO YUOAIOU.

MpooTaoia mepIBXAAOVTOCQ

Amocupon CUUPWVX PME TOUG KXVOVEG
TIPOCTACIG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN CUOKEUOOIO OUUDWVA UE TOUG KAVOVEG TTPOCTACIOG
TOU TIEPIBANOVTOG.

AUTI N OUOKeUN XOPOKTNPEIZETAI CUPPWVA e TNV

F/ eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi NASKTPIKWV Kol
NAEKTPOVIKWY OUOKeUwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopidel T TAGIOIO YIOL pIo aTdouPon Kol
alomoinon TV TOANIWY CUCKEUWY UE 10XU 0’ OAn Tnv EE.

ZUMBOUAEG YIX TNV EEOIKOVOMNGN EVEPYEING

KAgiveTe TIC KATOOPOAEG TTAVTOTE W Eva KOTAANAO KOTOKI. 2TO
poayeipeua XwPIc KomaKI XpeIldleoTe ONUOVTIKG TTEQIOCOTEPN
evepyela. Eva YUGAIVO KATTIGKI ETTITPETIEI TOV EAEYXO XWPIG VO
XPEIACETAI VO ONKWOETE TO KOTIOKI,

XpnolpotoleiTe KATOMPOAES Kol Tnyavia pe emimedouc maToug. Ol
avermnedol MaTol AUEGVOUV TNV KATOVAAWON EVEQVEING.



® H SIGpETPOC TOU TTAITOU TNG KOTOGPOAOC KOI TOU TNYaVIOU TIPETE!
VO TAUTICETOI e TO PeyeBoc TNG €0TIOG payelpepaToc. EIdIKS ol
TTOAU UIKPEC KOTOXPOAEC OTNV €0TION UAVEIPEUTATOC EXOUV WC
amOTEAEOUO TNV OMWAEIa evepyelag. MpooeéTe: OI KOTOOKEUROTES
TWV HOVEIPIKWY OKEUWYV QVOPEPOUV OUXVA TNV ETIAVW BIGLETPO
NG KATOGPOAGC. AUTH eival ouvhOwe peyoAUTePn omd Tn
OIGUETPO TOU TTATOU TNG KATOXPOAGC.

= XPNOILOTIOIEITE VIO HIKPEC TTIOCOTNTEC HIO HIKPM KOTOGPOAS. Mia
HEeYOAN, HOVO Aiyo yeUATN KATOGPOAD XPEIAZETOI TTOAU EVEQYEIQ.

= Mayelpelete pe Aiyo vepo. AuTO £E0IKOVOLE! EVEQYEID. STO
Aoxavikd S1I0TNEOUVTAI Of BITOHIVES KOl OI GvOPYAVEC OUOIEG.

M@ vo YVWPICETE T CUCKEUN

O1 00nyieg xprong loxuouv yia diddopeg BAoeIC e0TIWV. 2Tn oeAida
2 Ba Bpeite pion emoKOTNON TWV TUTTWV PE TIC OVTIOTOIXEC
SI00TAOEIG.

Ol e0TieQ HAYEIPEPATOC

EoTiax payeipépa- NMpOocOeTN EvEPyOTTOINON KXI XITEVEPYOTIOI-
TOg non

O Eoria payeipg-
goTog piog
¢wvng

© Eortia payeipe- MpodoBetn evepyoroinon: MupioTe To SIoKOTTN

HOTOG OIMANG TN £0TIOG HavelpEpaTog PExpl To @ mpoc Ta

davng O0e&i&. Pubpiote Tn Babpida poyeIpeUaTOC.
Anevepyoroinon: lNupiote To dI0KOTTN TNG
€0TiOG pavelpguaTog oto 0 Kol pubpioTe ek
veou. Mn yupioeTe TIOTE TO JIAKOTTN TNG
£0TIOG JOYEIPEUATOC TTEPC Omd To oUpRoAo @
oto 0.

co OBOGA eoTia [MpooBeTn evepyomoinon: MNupiote TO BIaKOTTN
TNC €0TiAC POvVEIPEUATOC HéXP! To @ mpog Ta
Oe&i&. Pubpiote Tn Babuida yoyeIpeEUaToC.
Anevepyoroinon: lNupiote To dI0KOTTN TNG
€0TIOC pavelpeuaTog oto 0 Kol pubpioTe ek
veou. Mn yupioeTe TIoTE TO BIAKOTITN TNG
£0TIOG HOYEIPEUATOC TEPC Omd To oUpRoAo @
oto 0.

PuOuion Tng B&ong €0TIWV

>e auTO TO KeEPOAaIO pabaiveTe, WG Vo pUBICETE TIG €0TIEG
HOYEIPEUOTOC. 2TOV THVOKG Oa Bpeite BaOpideC HayeEIPEUOTOC Kal
XPOVOUC HOyEIPEUOTOC YIa dididopa daynTa.

Evepyorroinon kou arevepyorroinon Tng Baong
EO0TIOV

Me Toug SIOKOTITEC E0TIWV HOYEIDEUATOC EVEQYOTIOIEITE KOl
arevepyotoleiTe Tn BAon e0TIGV.

PUBpIoN TNG €0TIXG HAYEIPEPATOG

Me Toug OIOKOTITEC TWV E0TIWV PUBUICETE TN BEPUAVTIKN 10XU TWV
€0TIWV HOYEIPEUOTOC.

BaOpida paveipguatog 1 = eAdxioTn 10XUC
Babpida poayeipeuaToc 9 = peyiotn 10xU¢
Ymodei&n: H eotia payeipeéuaTog pubuileTal e evepyoroinon Kol

arrevepyotoinon TG BEppuavong. AKOUO KOl OTN YEYIOTN I0XU YTTopEl
va evepyoroinBei kal va amevepyoroinbei n 6¢puavaon.

m KOoAUTITETE e TNV KATOOPOAX TTAVTOTE PIOt KOTA TO OUVATO HEYAAN
emdAveIa TNG EOTIA UOAYEIDEUATOC.

m PubpioTe &ykaipa pia XapnAoTepn Badpido poyeipepoToq.

m EmAEETE pio KOTGANAN BoBpida CUVEXIONC TOU payelpEPaTOC. Me
HIa TTOAU UWNAY BoOpida ouveXIong TOU HOVEIPEUOTOG OTIOTOANTE
EVEPVEIQ.

m ExkpeToMeuTeiTe TNV UTOAOITTN BepudTNTA TNG BAONG €0TIWV. 3€
poyeipepo peyoAUTepnc OIGPKEING KAeioTeE TNV €0TiO
payelpeuatog dn 5-10 Aettd mpiv TN ARén Tou Xpovou.

'EvOEIEN €0TIWV PAYEIPEPATOG KXI UTIOAOITING

OepHOTNTAG

H &vSeIEn eoTIOV HOYEIPEUOTOC KOl UTTOAOITING BeppudTnTaC 3

avaBel, OTav PIa eOTiol HoyelpePaTog eival (eoTr:

m EvOeln eoTiwv HOVEIPEUOTOG - KOTA TN OIGPKEIR TNG ASITOUPYIag,
Aiyo PETA TNV £VEPYOTIOINON UIGC €0TIOG HOYEIPEUOTOC.

m EvOeitn undAoimng BeppoTNTOG - HETA TO LOYEIPEUD, OTAV N EOTIO
HOyEIPEUOTOC eival akopa (eoTn.

MrmopeiTe va eKUeTOMEUTEITE TNV UTIOAOITIN BEPPOTNTA,

£EO0IKOVOUWVTOC EVEPYEIQ, TI.X. VIO VO OIOTNPAOETE €Vl HIKPO
daynTd Ce0Td 1 VIO VO AlwoeTe KouBepToUpa.



Mivakag HXYEIPEPATOC
>Tov okdOAoubo Tivaka Ba BpeiTe PEPIKG TTOPODEIYUATO.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KAl Ol BAOUIOEC HOYEIPEUATOC eEXPTWVTAI
amd T0 €id0¢, To BAPOG Kol TNV TTOIOTNTA TwV daynTwv. ot auTd
prmopouv va untdp&ouv amokAIoEIG.

XpnoIYoToIEiTE YIOl TO OPXIKO paveipepa TN Badpida HayeIpeUaTog

AVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU Tl TTAXUPPEUCTA daynTd.

BaBpida cuvéxiong AIXPKEIX GUVEXIONG

TOU HOYEIPEPATOG

TOU UQYEIPEPATOG OF
AeTITX

Aiwcipgo
BouUTupo, CeAartiva

ZEoTOPX Kol dixTipnon Tou paynTou {eoToU
Moxvi (T.X. Hoyelpepéves GOoKER)

roAa** 1-2 -

ZIyovO HAYEIPEPX, OIyQVO BPAOIMO

lNouBopAdkia, kedTEdEC 3-4* 20-30 Aemt&x
Wapl 3* 10-15 Aerrtax
AOTIPEG OBATOEG, TT.X. OOATOO UTIECOLIEA 1 3-6 Aenitdh
Mayeipepd, HAYEIPEPX UE ATHO, COTAPICHN

PUCl (ue dIMAGoI TOOOTNTO VEPOU) 3 15-30 Aenit&x
BpaoTeg moTdreg pe pAouda 3-4 25-30 AenT&x
BpaoTtéeg moaTdTeg Xwpic pAouda 3-4 15-25 Aenitdt
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIO 5* 6-10 Aent&x
Moyvi, oouteg 3-4 15-60 Aenit&x
ACXAVIKG KO KOTEWUYHEVD AOXAVIKG 3-4 10-20 AemiTdh
Moayeipepo oTov TaXuBPaoTNE 3-4 -
Mayeipepa 6 KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpéaTog 3-4 50-60 Aemt&x
WnTod¢ Kamapdag 3-4 60-100 AenTax
['koUAOG 3-4 50-60 Aent&x
Wroipo**

Svitoe\, duoIkO 1) TTave 6-7 6-10 Aemrt&x
KoTOAETQ, DUOIKN 1) TIOvE 6-7 8-12 Aent&x
MmpidAa (3 cm Taxoc) 7-8 8-12 Aent&x
Yapl kal GIAETO Wyaploy, GUCIKO N TTavE 4-5 8-20 Aemt&x
Wapl Kol GIAETO Yaplou, TTAVE KOl KOTEWUYHEVO TL.X. GETAKIO WapIioU TTove 6-7 8-12 Aemrt&x
Tnyovntd poynTa KATEWUYHEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpeneg 5-6 ouvexopeva

* JUVEXION POVEIPEUOATOC XWPIC KOTTAKI
** Xwpi¢ KamoKI

10



Kax@axpiopog Kai ppovTida

O1 uodeielc 0’ auTo To KEDAAaIo oo Bonboulv, va ppovTiCeTe TN
Baon eoTiov.

KoT&AMNAa UANIKG KoBapiopoU Kol oUVTAPNONG UTTOPEITE VO
TTPOUNOEUTEITE YEOW TNC UTINEECIOG TEXVIKNG EUTTNEETNONG
TEAOTWV N 0TO BIKO PO e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KoBapilete TN BAon eoTiwv K&Be dopd, TTOU EXETE HOYEIPEWE! e
auTr). ETol dev KOMOUV TO KOPEVO UTTOASIUUOTO haynToV.
KoBapilete TN BAon €oTiwv, adol TTPWTA KOUWOEI OPKETA.

Xpnolyortoleite JOvo UAIKG KOBGPIOUOU, TTOU €ival KOATAMNAG yIa
UOAOKEPOIKO UAIKO. MpoogéTe TIC uTodeiéelc Kabapliopou Tvw oTN
OUOKeUOoia.

Mn xpnoIJoTIoIEiTE TIOTE:

B N OPOIWUEVO OTTIOPPUTIOVTIKA THIATWV
B KOBAPIOTIKA VIO TO TIAUVTHPIO TWV TIATWV
B UANKKG TRIYIHOTOG

= I0XUPG MOPPUTTAVTIKA, OTIWC OTIPEI NAEKTPIKOU GoUPVOoU 1 UNKK
QMOPAKEUVONG AeKEDWY

® OKANp& odouyyapia

B OUOKEUEC KaBapIopoU UWNANC TTieonC 1 CUCKEUEC ekTOEeUONC
oTuoU

H peyaAn pumovon omopoKpUVETAI KAAUTEQO PE HIG EUOTPO YUOAIOU

Tou epmopiou. Mpooe&Tte TIC UTTODEIEEIC TOU KATAOKEUTOT).

Mia KaTtaANAN EUOTPO YUOAIOU UTTOPEITE VO TTpouNnBeuTeiTE €mmiong
HEOW TNC UTINPEOCIOC TEXVIKNC €EUTTNEETNONG TIEAATWV 1 0TO OIKO
HoG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me e10IK& odouyyapIa VIa TOV KOBAPIOUO UGAOKEPOUIKOU UAIKOU
TTETUXQIVETE KOAA AITOTEAEOUOTON KOOAPIOUOU.

MAcicio Tou MEdiou HAYEIPEUATOG

Mo va armoduyete NUIEC OTO TTAGIOIO TOU TIEDIOU HOYEIPEUOTOC,
OKOAOUBNOTE TTOPAKOA®W TIGC aKOAOUBEeC uTTodeigeIC:

m Xpnolgotoleite povo (eoTod SIGAUUC GTTOPPUTTAVTIKOU TIATWV.
m [1piv Tn Xpnon mAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIG OhOUYYOPOTIAVA.

= Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA IOXUPO KABOPIOTIKO N UAIKA
TOIYIYOTOG.
= Mn xpnoipotmoleite TNV EUOTPO YuaAioU.

Yrnpeoix TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur) oog TPETel va emokeuaoTel, BpiokeTal oTn d1d0eor
O0C N UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TWV TIEAATWV HAG.

Ap16pog E kou api18pog FD:

Eav {nmoeTe Tn OIKM HOC UTINPECIA TEXVIKNC EUTTNEETNONG
eAaTaV, OWOTE TTAPOKOAW ToV apIiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Touc aplibuouc Ba Tnv Bpeite
TTAVW O0TNV KAPTO OUOKEUNC.

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC €€UTNEETNONG
TEAATQV OTN TIEPITTWON eVOC e0PAAPEVOU XeEIpIoUOoU dev eival
dwpedv, aKopa Kal KaTd Tn SIGPKEIR TOU XpOVOU TNC gyyunong.

Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIAG OAWV TWV XWPWV Ba Ta BpeiTe OToV TTiVaKa
YTINPeoieg TeEXVIKAG eEUTTNPETNONG TTEAATWY TTou TTapadideTal padi.

EvTOAR €MOKeUNG K&I GUUBOUAEG o€ iepinmTwon BAKBNG

GR 18 182
OOTIKI XPEWoN

EpmoTeuBeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTn. ETol e€aodoAileTe,
OTI N EMOKEUT VIVETAI QMO eKMAIdEUPEVOUC TEXVIKOUG TOU 0€PBIC,
TTou eivail eEOTIAICUEVOI e TO YVAOIO OVTOAGKTIKA VIO TN OUOKEUN
00,
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A\ Safety precautions

Please read this manual carefully. Please
keep the instruction and installation manual
as well as the appliance certificate in a safe
place for later use or for subsequent
owners.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance is not intended for operation
with an external clock timer or a remote
control.

Do not use covers. These can cause
accidents, due to overheating, catching fire
or materials shattering, for example.

Do not use inappropriate child safety
shields or hob guards. These can cause
accidents.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around
the appliance. Children must not clean the

12

Table of cooking tIMES ... 14
Cleaning and Care........ccueevsmrsmmssessssnssassss s s smsssnnsans 15
CBIAIMIC ittt ettt aeere e 15
HOD SUMOUNG...eieeee e 15
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Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Risk of fire!

Hot oil and fat can ignite very quickly.
Never leave hot fat or oil unattended.
Never use water to put out burning oil or
fat. Switch off the hotplate. Extinguish
flames carefully using a lid, fire blanket or
something similar.

The hotplates become very hot. Never
place combustible items on the hob.
Never place objects on the hob.

The appliance gets hot. Do not keep
combustible objects or aerosol cans in
drawers directly underneath the hob.

Risk of burns!

The hotplates and surrounding area
(particularly the hob surround, if fitted)
become very hot. Never touch the hot
surfaces. Keep children at a safe distance.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our
trained after-sales engineers. If the
appliance is faulty, unplug the mains plug
or switch off the fuse in the fuse box.
Contact the after-sales service.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.



A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

Causes of damage
Caution!
Rough pot and pan bases scratch the ceramic.
Avoid boiling pots dry. This may cause damage.
Never place hot pots or pans on the control panel, the
display area or the surround. This may cause damage.
Overview

The following table provides an overview of the most frequent
kinds of damage:

Cracks or fractures in the glass ceramic
may cause electric shocks. Switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

Risk of injury!
Saucepans may suddenly jump due to
liquid between the pan base and the

hotplate. Always keep the hotplate and
saucepan bases dry.

Damage can occur if hard or pointed objects fall on the hob.

Aluminium foil and plastic containers melt on hot hotplates.
Oven protective foil is not suitable for your hob.

Damage Cause Action

Stains Food spills

Remove spills immediately with a glass scraper.

Unsuitable cleaning agents

Only use cleaning agents which are suitable for ceramic

Scratches Salt, sugar and sand

Do not use the hob as a work surface or storage space.

Rough pot and pan bases scratch the Check your cookware.

ceramic.

Discolouration Unsuitable cleaning agents

Only use cleaning agents which are suitable for ceramic

Pan abrasion (e.g. aluminium)

Lift the pots and pans when moving them.

Blisters Sugar, food with a high sugar content Remove spills immediately with a glass scraper.

Environmental protection

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and recycling
of used appliances as applicable throughout the EU.

Energy-saving tips

Always place suitable lids on saucepans. When cooking
without a lid, considerably more energy is required. A glass

lid means that you can see inside without having to lift the lid.
Use pots and pans with even bases. Uneven bases increase

energy consumption.

The diameter of pot and pan bases should be the same size
as the hotplate. In particular, small saucepans on the hotplate

cause energy losses. Please note: cookware manufacturers
often indicate the upper diameter of the saucepan. This is
usually bigger than the diameter of the base of the pan.

Use a small saucepan for small quantities. A larger, less full
saucepan requires a lot of energy.

Cook with only a little water. This will save energy. Vitamins
and minerals in vegetables are preserved.

Always cover as large an area of the hotplate as possible
with your saucepan.

Switch to a lower heat setting in good time.

Select a suitable ongoing cooking setting. You will waste
energy by using an ongoing cooking setting which is too
high.

Use the residual heat of the hob. For longer cooking times,
you can switch the hotplate off 5-10 minutes before the end
of the cooking time.

13



Getting to know your appliance

The instruction manual is the same for various different hobs.
An overview of the models with their dimensions is given on
page 2.

The hotplates

Hotplate Activating and deactivating

O Single-circuit
hotplate

© Dual-circuit To activaAte: turn the hotplate control clock-
hotplate wise to @. Set the heat setting. To deacti-

vate: turn the hotplate control to 0 and
reset. Never turn the hotplate control
beyond the @ symbol to 0.

co Extended To activate: turn the hotplate control clock-
cooking zone wise to @. Set the heat setting. To deacti-
vate: turn the hotplate control to 0 and
reset. Never turn the hotplate control
beyond the @ symbol to 0.

Setting the hob

This section informs you how to set the hotplates. The table
shows heat settings and cooking times for various meals.

Switching the hob on and off

You can switch the hob on and off with the hotplate controls.

Table of cooking times
The following table provides some examples.

Cooking times and heat settings may vary depending on the
type of food, its weight and quality. Deviations are therefore
possible.

Hotplate and residual heat indicators

The hotplate and residual heat indicators s light up when a
hotplate is warm:

Hotplate indicator - during operation, shortly after you have
switched on a hotplate.

Residual heat indicator - after cooking, when the hotplate is
still warm.

You can use the residual heat to save energy, e.g. to keep a
small dish warm or to melt chocolate.

Setting a hotplate

Adjust the heat setting of the hotplates using the hotplate
controls.

Heat setting 1 = lowest setting
Heat setting 9 = highest setting

Note: Hotplate temperature is regulated by the heat switching
on and off. The heat may also switch on and off at the highest
setting.

For bringing liquids to the boil, use heat setting 9.
Stir thick liquids occasionally.

Ongoing cooking  Ongoing cooking

setting time in minutes
Melting
Butter, gelatine 1 -
Heating and keeping warm
Stew (e.g. lentil stew) 1 -
Milk** 1-2 -
Poaching, simmering
Dumplings 3-4* 20-30 min
Fish 3* 10-15 min
White sauces, e.g. béchamel sauce 1 3-6 min
Braising
Roulades 3-4 50-60 min
Pot roasts 3-4 60-100 min
Goulash 3-4 50-60 min

* Ongoing cooking without lid
** Without lid
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Ongoing cooking  Ongoing cooking

setting time in minutes
Boiling, steaming, braising
Rice (with double the quantity of water) 3 15-30 min
Unpeeled boiled potatoes 3-4 25-30 min
Boiled potatoes 3-4 15-25 min
Pasta, noodles 5* 6-10 min
Stew, soups 3-4 15-60 min
Vegetables and frozen vegetables 3-4 10-20 min
Cooking in a pressure cooker 3-4 -
Frying**
Escalope, plain or breaded 6-7 6-10 min
Chop, plain or breaded 6-7 8-12 min
Steak (3 cm thick) 7-8 8-12 min
Fish and fish fillet, plain or breaded 4-5 8-20 min
Fish and fish fillet, breaded and frozen, e.g. fish fingers 6-7 8-12 min
Stir fry, frozen 6-7 6-10 min
Pancakes 5-6 consecutively

* Ongoing cooking without lid
** Without lid

Cleaning and care

The information in this section provides help on how best to
care for your hob.

Suitable maintenance and cleaning products can be purchased
from the after-sales service or in our e-Shop.

Ceramic

Clean the hob after each use. This will prevent spills from
burning onto the ceramic.

Only clean the hob when it has cooled down sufficiently.

Use only cleaning agents which are suitable for glass ceramic.
Follow the cleaning instructions on the packaging.

Never use:

= Undiluted washing-up liquid

m Detergent intended for dishwashers

m Scouring agents

m Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when

contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.

Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

m Abrasive sponges
m High-pressure cleaners or steam jet cleaners
Ground-in dirt can be best removed with a glass scraper,

available from retailers. Please note the manufacturer's
instructions.

You can also obtain a suitable glass scraper from our after-
sales service or from the e-Shop.

Using special sponges to clean glass ceramic achieves great
cleaning results.

Hob surround

To prevent damage to the hob surround, observe the following
instructions:

m Use only hot soapy water.

m Wash new sponge cloths thoroughly before use.
= Do not use any sharp or abrasive agents.

= Do not use the glass scraper.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 € per
minute.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can

therefore be sure that the repair is carried out by trained service
technicians who carry original spare parts for your appliances.
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	[de] Gebrauchsanleitung 2
	Inhaltsverzeichnis[de] Gebrauchsanleitung
	: Sicherheitshinweise
	Diese Anleitung sorgfältig lesen. Die Gebrauchs- und Montageanleitung sowie den Gerätepass für einen späteren Gebrauch oder für Nachbesitzer aufbewahren.
	Das Gerät nach dem Auspacken prüfen. Bei einem Transportschaden nicht anschließen.
	Nur ein konzessionierter Fachmann darf Geräte ohne Stecker anschließen. Bei Schäden durch falschen Anschluss besteht kein Anspruch auf Garantie.
	Dieses Gerät ist nur für den privaten Haushalt und das häusliche Umfeld bestimmt. Das Gerät nur zum Zubereiten von Speisen und Getränken benutzen. Das Gerät während des Betriebes beaufsichtigen. Das Gerät nur in geschlossenen Räumen verwenden.
	Dieses Gerät ist nicht für den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer Fernsteuerung bestimmt.
	Benutzen Sie keine Kochfeld-Abdeckungen. Sie können zu Unfällen führen, z.B. durch Überhitzung, Entzündung oder zerspringende Materialien.
	Benutzen Sie keine ungeeigneten Schutzvorrichtungen oder Kinderschutzgitter. Sie können zu Unfällen führen.
	Dieses Gerät kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fähigkeiten oder Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt werden, wenn sie von einer Person, die für ihre Sicherheit verantwortlich ist, b...
	Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dürfen nicht durch Kinder durchgeführt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und älter und werden beaufsichtigt.
	Kinder jünger als 8 Jahre vom Gerät und der Anschlussleitung fernhalten.


	Brandgefahr!
	■ Heißes Öl und Fett entzündet sich schnell. Heißes Öl und Fett nie unbeaufsichtigt lassen. Nie ein Feuer mit Wasser löschen. Kochstelle ausschalten. Flammen vorsichtig mit Deckel, Löschdecke oder Ähnlichem ersticken.
	Brandgefahr!

	■ Die Kochstellen werden sehr heiß. Nie brennbare Gegenstände auf das Kochfeld legen. Keine Gegenstände auf dem Kochfeld lagern.
	Brandgefahr!

	■ Das Gerät wird heiß. Nie brennbare Gegenstände oder Spraydosen in Schubladen direkt unter dem Kochfeld aufbewahren.
	Verbrennungsgefahr!
	Die Kochstellen und deren Umgebung, insbesondere ein eventuell vorhandener Kochfeldrahmen, werden sehr heiß. Die heißen Flächen nie berühren. Kinder fernhalten.



	Stromschlaggefahr!
	■ Unsachgemäße Reparaturen sind gefährlich. Nur ein von uns geschulter Kundendienst-Techniker darf Reparaturen durchführen. Ist das Gerät defekt, Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.
	Stromschlaggefahr!

	■ Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen. Keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger verwenden.
	Stromschlaggefahr!

	■ Ein defektes Gerät kann einen Stromschlag verursachen. Nie ein defektes Gerät einschalten. Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.
	Stromschlaggefahr!

	■ Sprünge oder Brüche in der Glaskeramik können Stromschläge verursachen. Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.
	Verletzungsgefahr!
	Kochtöpfe können durch Flüssigkeit zwischen Topfboden und Kochstelle plötzlich in die Höhe springen. Kochstelle und Topfboden immer trocken halten.

	Ursachen für Schäden
	Achtung!

	■ Raue Topf- und Pfannenböden verkratzen die Glaskeramik.
	■ Vermeiden Sie das Leerkochen von Töpfen. Es können Schäden entstehen.
	■ Nie heiße Pfannen und Töpfe auf dem Bedienfeld, dem Anzeigebereich oder dem Rahmen abstellen. Es können Schäden entstehen.
	■ Wenn harte oder spitze Gegenstände auf das Kochfeld fallen, können Schäden entstehen.
	Übersicht
	Umweltschutz
	Umweltgerecht entsorgen
	Tipps zum Energiesparen

	■ Benutzen Sie Töpfe und Pfannen mit ebenen Böden. Unebene Böden erhöhen den Energie-Verbrauch.
	■ Der Durchmesser von Topf- und Pfannenboden soll mit der Größe der Kochstelle übereinstimmen. Speziell zu kleine Töpfe auf der Kochstelle führen zu Energieverlusten. Beachten Sie: Geschirr-Hersteller geben oft den oberen Topfdurchmesser an. E...
	■ Verwenden Sie für kleine Mengen einen kleinen Topf. Ein großer, nur wenig gefüllter Topf benötigt viel Energie.
	■ Garen Sie mit wenig Wasser. Das spart Energie. Bei Gemüse bleiben Vitamine und Mineralstoffe erhalten.
	■ Decken Sie mit Ihrem Topf immer eine möglichst große Fläche der Kochstelle ab.
	■ Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere Kochstufe zurück.
	■ Wählen Sie eine passende Fortkochstufe. Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie Energie.
	Das Gerät kennen lernen
	Die Kochstellen
	Kochstellen- und Restwärmeanzeige

	Kochfeld einstellen
	Kochfeld ein- und ausschalten
	Kochstelle einstellen
	Hinweis

	Kochtabelle

	Reinigen und Pflegen
	Glaskeramik


	■ Reiniger für die Geschirrspülmaschine
	■ Scheuermittel
	■ aggressive Reiniger wie Backofenspray oder Fleckenentferner
	■ kratzende Schwämme
	Kochfeldrahmen

	■ Waschen Sie neue Schwammtücher vor dem Gebrauch gründlich aus.
	■ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Mittel.
	Kundendienst
	Reparaturauftrag und Beratung bei Störungen





	Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσης
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα της βάσης εστιών. Τα καλύμματα μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλι...
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται πάρ...



	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...
	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!

	■ Οι τραχείς πάτοι κατσαρολών και τηγανιών δημιουργούν γρατσουνιές στο υαλοκεραμικό υλικό.
	■ Αποφεύγετε το μαγείρεμα μέχρι να αδειάσουν εντελώς οι κατσαρόλες. Μπορούν να προκύψουν ζημιές.
	■ Μην τοποθετείτε ποτέ καυτά τηγάνια και κατσαρόλες πάνω στο πεδίο χειρισμού, στην περιοχή ενδείξεων ή στο πλαίσιο. Μπορούν να προκύψου...
	■ Εάν πέσουν σκληρά ή αιχμηρά αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών, μπορούν να δημιουργηθούν ζημιές.
	Επισκόπηση
	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	■ Χρησιμοποιείτε κατσαρόλες και τηγάνια με επίπεδους πάτους. Οι ανεπίπεδοι πάτοι αυξάνουν την κατανάλωση ενέργειας.
	■ Η διάμετρος του πάτου της κατσαρόλας και του τηγανιού πρέπει να ταυτίζεται με το μέγεθος της εστίας μαγειρέματος. Ειδικά οι πολύ μικρέ...
	■ Χρησιμοποιείτε για μικρές ποσότητες μια μικρή κατσαρόλα. Μια μεγάλη, μόνο λίγο γεμάτη κατσαρόλα χρειάζεται πολύ ενέργεια.
	■ Μαγειρεύετε με λίγο νερό. Αυτό εξοικονομεί ενέργεια. Στα λαχανικά διατηρούνται οι βιταμίνες και οι ανόργανες ουσίες.
	■ Καλύπτετε με την κατσαρόλα πάντοτε μια κατά το δυνατό μεγάλη επιφάνεια της εστία μαγειρέματος.
	■ Ρυθμίστε έγκαιρα μια χαμηλότερη βαθμίδα μαγειρέματος.
	■ Επιλέξτε μια κατάλληλη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος. Με μια πολύ υψηλή βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος σπαταλάτε ενέργεια.
	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη εστιών μαγειρέματος και υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Υπόδειξη

	Πίνακας μαγειρέματος

	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό


	■ καθαριστικά για το πλυντήριο των πιάτων
	■ υλικά τριψίματος
	■ ισχυρά απορρυπαντικά, όπως σπρέι ηλεκτρικού φούρνου ή υλικά απομάκρυνσης λεκέδων
	■ σκληρά σφουγγάρια
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	■ Πριν τη χρήση πλύνετε καλά τα καινούργια σφουγγαρόπανα.
	■ Μη χρησιμοποιείτε κανένα ισχυρό καθαριστικό ή υλικά τριψίματος.
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης






	Table of contents[en] Instruction manual
	: Safety precautions
	Please read this manual carefully. Please keep the instruction and installation manual as well as the appliance certificate in a safe place for later use or for subsequent owners.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	Do not use covers. These can cause accidents, due to overheating, catching fire or materials shattering, for example.
	Do not use inappropriate child safety shields or hob guards. These can cause accidents.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.

	Risk of fire!
	■ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	Risk of fire!

	■ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.
	Risk of fire!

	■ The appliance gets hot. Do not keep combustible objects or aerosol cans in drawers directly underneath the hob.
	Risk of burns!
	The hotplates and surrounding area (particularly the hob surround, if fitted) become very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children at a safe distance.



	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!

	■ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.
	Risk of electric shock!

	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!

	■ Cracks or fractures in the glass ceramic may cause electric shocks. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of injury!
	Saucepans may suddenly jump due to liquid between the pan base and the hotplate. Always keep the hotplate and saucepan bases dry.

	Causes of damage
	Caution!

	■ Rough pot and pan bases scratch the ceramic.
	■ Avoid boiling pots dry. This may cause damage.
	■ Never place hot pots or pans on the control panel, the display area or the surround. This may cause damage.
	■ Damage can occur if hard or pointed objects fall on the hob.
	Overview
	Environmental protection
	Environmentally-friendly disposal
	Energy-saving tips

	■ Use pots and pans with even bases. Uneven bases increase energy consumption.
	■ The diameter of pot and pan bases should be the same size as the hotplate. In particular, small saucepans on the hotplate cause energy losses. Please note: cookware manufacturers often indicate the upper diameter of the saucepan. This is usually ...
	■ Use a small saucepan for small quantities. A larger, less full saucepan requires a lot of energy.
	■ Cook with only a little water. This will save energy. Vitamins and minerals in vegetables are preserved.
	■ Always cover as large an area of the hotplate as possible with your saucepan.
	■ Switch to a lower heat setting in good time.
	■ Select a suitable ongoing cooking setting. You will waste energy by using an ongoing cooking setting which is too high.
	Getting to know your appliance
	The hotplates
	Hotplate and residual heat indicators

	Setting the hob
	Switching the hob on and off
	Setting a hotplate
	Note

	Table of cooking times

	Cleaning and care
	Ceramic


	■ Detergent intended for dishwashers
	■ Scouring agents
	■ Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover
	■ Abrasive sponges
	Hob surround

	■ Wash new sponge cloths thoroughly before use.
	■ Do not use any sharp or abrasive agents.
	After-sales service
	To book an engineer visit and product advice
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