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de-DE - Gourmet Back- und AirFry-Blech gelocht

Das gelochte Gourmet Back- und
AirFry-Blech kann in folgenden 55 cm
und 60 cm breiten Miele Herden und
Backdéfen direkt in die Aufnahmegitter
eingeschoben werden:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,
H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Sie konnen es ebenfalls in den folgen-
den Dampfbackofen verwenden:
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Nicht geeignet ist das Gourmet Back-
und AirFry-Blech fir die Verwendung im
Backofen mit Mikrowelle und in
Backofen mit einer Breite von 90 cm.

Gebrauch

Die feine Lochung des Gourmet Back-
und AirFry-Blechs perfektioniert Gar-
prozesse.

Das Gourmet Back- und AirFry-Blech ist
emailliert und PerfectClean veredelt.

Die Emaillierung kann fertigungsbedingt
im Bereich der Lochréander geringe
Farbunterschiede aufweisen, die aber
weder den Gebrauchsnutzen noch die
Qualitat beeinflussen.

Die PerfectClean Veredelung zeichnet
sich durch einen hervorragenden Anti-
hafteffekt und auRergewdohnlich einfa-
che Reinigung aus. Es ist nicht erforder-
lich, die Oberflache vor dem Backen
einzufetten oder mit Backpapier zu be-
legen. Zubereitetes Gargut lasst sich
leicht ablsen.

Sie kdnnen lhr Gargut auf PerfectClean
veredelten Oberflachen schneiden.

Verwenden Sie keine Keramik-Mes-
ser. da sie die PerfectClean veredelte
Oberflache verkratzen.

Vermeiden Sie Verunreinigungen des
Garraumbodens.

Verwenden Sie das gelochte Gourmet
Back- und AirFry-Blech nicht, wenn Sie

- flussigen Teig verarbeiten, z. B.
Ruhrteig.

- Teig verarbeiten, der wahrend des
Backvorgangs flissig wird, z. B.
Spritzgeback.

- sehr fetthaltige Backwaren zube-
reiten, z. B. Croissants oder Fisch-
stabchen.

- Backwaren mit Flissigkeit bestrei-
chen oder mit kornigen Zutaten be-
streuen, z. B. Zucker.

- Fleisch oder Fisch zubereiten.




de-DE - Gourmet Back- und AirFry-Blech gelocht

Frisch zubereitete Backwaren

Das Gourmet Back- und AirFry-Blech
eignet sich hervorragend fir die Zube-
reitung von Backwaren aus frischem
Hefe- und Quark-Ol-Teig.

Beim Backen von Weillbrot, Hefebrot-
chen und Blechkuchen erzielen Sie opti-
male Backergebnisse, die sich auszeich-
nen durch eine lockere Krume, gleich-
maRige Braunung und Oberflache.

Rollen Sie den Teig erst auf einer ebe-
nen Arbeitsflache aus und legen Sie ihn
anschlielend auf das Gourmet Back-
und AirFry-Blech. So vermeiden Sie,
dass der Teig zu sehr in die Locher ge-
drickt wird.

Tiefkiihl-/Fertigprodukte

Sie kdnnen das Gourmet Back- und
AirFry-Blech fir die Zubereitung von
Tiefkihlprodukten und frischen Fertig-
produkten verwenden.

Besonders knusprig werden z. B. Auf-
backbrotchen und Pommes frites.

Beachten Sie bei der Zubereitung die
Herstellerangaben auf der Packung.

Verteilen Sie Gargut, wie z. B. Pommes
frites, gleichmalig und moglichst einla-
gig auf dem Gourmet Back- und AirFry-
Blech.

Trocknen/Dérren

Zum Dorren von Obst oder Gemdse eig-
net sich das Gourmet Back- und AirFry-
Blech sehr gut.

Die Zubereitung von Apfelringen, Pflau-
men und Tomaten gelingt einfach, da die
Stiicke stabil liegen bleiben und schnell
trocknen.

Verteilen Sie Gargut gleichmalig und
moglichst einlagig auf dem Gourmet
Back- und AirFry-Blech.

Automatikprogramme

Sie kdnnen das Gourmet Back- und
AirFry-Blech in Automatikprogrammen
verwenden.

Automatikprogramme sind nicht in allen
Geraten verfligbar.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gourmet Back- und
AirFry-Blech nicht im Geschirrsptiler
oder mit Pyrolyse.

Beachten Sie die Reinigungs- und Pfle-
gehinweise fir PerfectClean veredelte
Oberflachen in der Gebrauchs- und
Montageanweisung.

Reinigen Sie das Gourmet Back- und
AirFry-Blech mit heifem Wasser, Spiil-
mittel und einer weichen Spllbirste.



bg-BG - MNepdopupaHa Gourmet TaBa 3a neueHe u 3a AirFry

MepdopmpaHata Gourmet TaBa 3a ne-
yeHe 1 3a AirFry Moxe pa ce Bkapa au-
PEKTHO B CTPaHWYHWUTE BOJA4M Ha cnep-
HUTE roTBapCKM NeYKn 1 pypHU Ha
Mlele ¢ wmnpounHa 55 cm n 60 cm:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

MoxeTe fa 9 n3nons3eate v B crieqHuUTe
$ypHM 3a roTBeHe ¢ napa:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Gourmet TaBaTa 3a neyeHe u 3a AirFry
He e NpefHa3HavyeHa 3a M3Mon3BaHe B
KOMOMVHMPaHN MUKPOBBITHOBU GYpPHU 1
BbB dpypHa ¢ wmpoymnHa 90 cm.

Ynotpeba

®uHaTta nepdopauns Ha Gourmet TaBa-
Ta 3a neyeHe u 3a AirFry nogobpsasa cb-
LLLeCTBEHO MpoLLeca Ha roTBeHe.

Gourmet TaBaTta 3a neyeHe n 3a AirFry e
emannupaHa u ¢ PerfectClean nokpu-
TMe.

B 3aBMCMMOCT OT Ha4MHa Ha nponseon-
CTBO €MannoBOTO NMOKpUTHMEe B 30HaTa Ha
p'b6OBeTe Ha OTBOpUTE MOXXe Oa MMa
Pa3nnkn B oLBETABaHETO, KOUTO obaye
He OKa3BaT BJIAHNEe HUTO Ha NnpakTtn4e-
CKaTa nos1e3HoCT, HUTO Ha Ka4yeCTBOTO.

PerfectClean nokputneTo ce otnmyaBa ¢
npekpaceH Hesanensaly epekT 1 13-
K/TIOYMTESNHO flecHO noyncTeaHe. He e
HeobXxoOMMOo npeam nevyeHeTo NoBbPX-
HOCTTa fla ce HamMasHsIBa Uiu Ja ce no-
KpviBa C XxapTvs 3a nedeHe. [purotseHa-
Ta XpaHa MOXe fa ce oTaens fecHo.

Bbpxy noebpxHocTuTe ¢ PerfectClean
MOKPUTUE MOXETE [a pexeTe XxpaHaTa,
KOATO LLle roTBUTE.

He nanonseanTe kKepaMNUYHM HOXOBE,
TbIA KaTo Te MoraT fa HagpackaT no-
BbpxHocTuTe ¢ PerfectClean nokpu-
Tre.

N36dareainTe sambpcaBaHus Ha NOAa Ha
oToeneHneTo Ha ¢ypHarta.

He nanonseante nepdopurpaHaTta
Gourmet TaBa 3a neyeHe n 3a AirFry,
ako:

- obpaboTBaTe Te4YHO TECTO, Harmp.
KEKCOBO TECTO;

- obpaboTBaTe TecTo, KoeTo cTaBa
TEYHO B MpoLeca Ha neveHe, Hanp.
LINPULLOBAHM ClaaKu;

- MPUroTBSATE MHOMO Ma3HW NeYuBa,
Hanp. KpoacaHu UM pUbHN NpPbYUK-
uw;

- HamasBarTe neuymsaTta Cc TeHYHOCT

WSV TV NMOPbCBaTE CbC CbCTABKM Ha
3bpHa, Hanp. 3axap;

- MNpUroTedaTe Meco nnn p|/|6a.




bg-BG - NMepdopupaHa Gourmet TaBa 3a neyeHe u 3a AirFry

npﬂCHO npuUroTBeHn ne4vynBa

Gourmet TaBaTta 3a neyeHe n 3a AirFry e
M3KTIOYNTENHO Noaxosila 3a NpuroT-
BSIHE Ha MeyvyBa OT TeCTO C NMPsiCHa Mas
1 TeCTO C 0SINO0 U U3Bapa.

Mpwv neyeHeTo Ha 6N xNs0, xnebyeta C
Masi U MHOTOMTUCTHU CagKMLLIKN ce Nnony-
YaBaT ONTUMASHW PE3yNTaTh OT NeyYeHe-
TO, OT/IYABALLM Ce C MyXKaBa
BBTPELLHOCT, PABHOMEPHO 3a4epBsBaHe
1 rnagka noBbpXHOCT.

[MbpBO pasToyveTe TECTOTO BbPXY paBHa
paboTHa MOBBPXHOCT 1 crief, TOBa ro
cnoxeTte Bbpxy Gourmet TaBaTta 3a ne-
YyeHe u 3a AirFry. Taka wie nsberHete
rnpexkaneHoTo NPUTUCKaHe Ha TeCTOoTO B
oTBOpUTE.

Obn6oko sampaseHun/rotosm npoay-
KTN

MoxkeTe pa nsnonssate Gourmet TaBa-
Ta 3a neyeHe 1 3a AirFry 3a roTBeHe Ha
Obn0OOKO 3aMpaseHn 1 NPecHU roToBm
NPoOyKTU.

OcobeHo xpynkaBu cTaBaT HanpuMmep
xnebyeTaTa 3a NPETOMNSHE U MbPXEHU-
Te kapTodu.

Mpw NnpuroTBsiHETO CnasBaliTe yKasaHu-
siTa Ha NPOM3BOAMTENS BbPXY OMaKoBKa-
Ta.

Pasnpepenete xpaHarta, KaTto Hanp. kap-
TopunTe 3a MbpXKEHe, PaBHOMEPHO U MO
Bb3MOXHOCT Ha €4M1H CIOW BbpXy
Gourmet TaBaTa 3a neyeHe u 3a AirFry.

CyweHe/cbxHeHe

TaBaTa Gourmet 3a neyeHe 1 3a AirFry e
MHOro nogxopsila 3a cyLlieHe Ha nso-
OOBE UNW 3eNeHYyLM.

MpuroTBHETO Ha SOBIIKOBU Pe3eHu,
CMVIBU 1 OMaTK € JOCTaTbyYHO NIECHO,
3aLL0TO NapyeTaTa ca B CTabuHo noso-
>KeHWe u ce nscylasat 6bpso.

Pasnpepnenete xpaHaTa paBHOMEpPHO 1
Mo Bb3MOXHOCT Ha eMH C/I0 BbpXy
Gourmet TaBaTta 3a neyeHe u 3a AirFry.

ABTOMaATNYHM Nporpamm

MoxkeTe ga nsnonssate Gourmet TaBa-
Ta 3a neyeHe 1 3a AirFry B aBTOMaTny-
HUTe NporpamMu.

He Bcuykn ypeam npepnarat aBToMa-
TUYHU Nporpamu.

MNMouncreaHe n rpmxa

He noynctBante Gourmet TaBaTta 3a
neyeHe n 3a AirFry-B cboomMusinHa
MalLUMHa UIn ¢ Nnponnsa.

CnasBaliTe ykasaHusTa 3a NoYnCTBaHe U
rpv>ka 3a nosbpxHocTh ¢ PerfectClean
MOKpPUTNE B PbKOBOOCTBOTO 3a ynotpeba
M MOHTaX.

MNouncteante Gourmet TaBaTta 3a neye-
He n 3a AirFry c ropelua Boga, npenapat
3a MMEeHe 1 MeKa YeTka 33 MUeHe.



en-AU, NZ - Gourmet baking and AirFry tray, perforated

The perforated Gourmet baking and
AirFry tray can be inserted directly into
the shelf runners in the following 55 cm
and 60 cm wide cookers and ovens:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

You can also use it in the following
steam combination ovens:

DGC 508x XL, DGC 509x XL
DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,
DGC 7xxx

The Gourmet baking and AirFry tray is
not suitable for use in speed ovens and
90 cm wide ovens.

Use

The fine perforations of the Gourmet
baking and AirFry tray optimise cooking
processes.

The Gourmet baking and AirFry tray is
treated with PerfectClean enamel.

Due to the production process, the
enamel may exhibit minor

colour variations around the
perforations, but these variations do not
affect the quality or use of the tray.

The PerfectClean enamel is
characterised by its exceptional non-
stick properties and ease of cleaning. It
is not necessary to grease the surface
before baking or to line with baking
paper. Food can be easily removed from
these surfaces.

Food can be sliced or cut up on
PerfectClean surfaces.

However, do not use ceramic knives
as these will scratch the
PerfectClean surface.

Avoid soiling of the floor of the oven
compartment.

Do not use the perforated Gourmet
baking and AirFry tray if you are

- working with liquid mixtures, e.g.
creamed mixture.

- working with mixtures that become
runny during the baking process,
e.g. drop cookies.

- preparing baked goods which
contain a lot of fat, e.g. croissants
or fish fingers.

- brushing food with liquid or
sprinkling with granular
ingredients, e.g. sugar.

- preparing meat or fish.




en-AU, NZ - Gourmet baking and AirFry tray, perforated

Preparing fresh baked goods

The Gourmet baking and AirFry tray is
particularly suitable for baking fresh
yeast and quark mixtures.

When baking white bread, yeast rolls
and tray bakes you can achieve
excellent baking results which are
distinguished by a light crumb, and an
even browning and surface.

Firstly, roll out the dough on an even
work surface and then place it on the
Gourmet baking and AirFry tray. This will
avoid the dough being pressed into the
perforations too much.

Frozen/Ready meals

You can use the Gourmet baking and
AirFry tray for preparing frozen food and
fresh ready meals.

Parbaked rolls and chips, for example,
become especially crispy.

When preparing, please follow the
manufacturer's instructions on the
packaging.

Distribute the food, e.g. chips, evenly
and in a single layer over the Gourmet
baking and AirFry tray.

Drying/Dehydrating

The Gourmet baking and AirFry tray is
suitable for drying fruit and vegetables.

Preparing apple rings, plums and
tomatoes is easy as the pieces don't
move about and dry quickly.

Distribute the food evenly and in a
single layer over the Gourmet baking
and AirFry tray.

Automatic programmes

You can use the Gourmet baking and
AirFry tray in Automatic programmes.

Automatic programmes are not available
in all appliances.

Cleaning and care

Do not clean the Gourmet baking and
AirFry tray in the dishwasher or using
pyrolytic cleaning.

Please follow the cleaning and care
instructions for PerfectClean treated
surfaces in the operating and
installation instructions.

Clean the Gourmet baking and AirFry
tray using hot water, a little washing-up
liquid and a soft brush.



de-CH - Gourmet Back- und AirFry-Blech gelocht

Das gelochte Gourmet Back- und
AirFry-Blech kann in folgenden 55 cm
und 60 cm breiten Miele Herden und
Backdéfen direkt in die Aufnahmegitter
eingeschoben werden:

H 2265-1 bis H 28xx, H 47xx, H 48xx,
H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Sie konnen es ebenfalls in den folgen-
den Dampfbackofen verwenden:
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL bis DGC 68xx XL,
DGC 7xxx

Nicht geeignet ist das Gourmet Back-
und AirFry-Blech fir die Verwendung im
Backofen mit Mikrowelle und in
Backofen mit einer Breite von 90 cm.

Gebrauch

Die feine Lochung des Gourmet Back-
und AirFry-Blechs perfektioniert Garvor-

gange.

Das Gourmet Back- und AirFry-Blech ist
emailliert und PerfectClean veredelt.

Die Emaillierung kann fertigungsbedingt
im Bereich der Lochréander geringe
Farbunterschiede aufweisen, die aber
weder den Gebrauchsnutzen noch die
Qualitat beeinflussen.
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Die PerfectClean Oberflachenverede-
lung zeichnet sich durch einen hervorra-
genden Antihafteffekt und ausserge-
wohnlich einfache Reinigung aus. Es ist
nicht erforderlich, die Oberflache vor
dem Backen einzufetten oder mit Back-
papier zu belegen. Zubereitetes Gargut
lasst sich leicht ablosen.

Sie kdnnen lhr Gargut auf PerfectClean
veredelten Oberflachen schneiden.

Verwenden Sie keine Keramikmesser.
da sie die PerfectClean veredelte
Oberflache verkratzen.

Vermeiden Sie Verschmutzungen des
Garraumbodens.

Verwenden Sie das gelochte Gourmet
Back- und AirFry-Blech nicht, wenn Sie

- flussigen Teig verarbeiten, z. B.
Ruhrteig.

- Teig verarbeiten, der wahrend des
Backvorgangs flissig wird, z. B.
Spritzgeback.

- sehr fetthaltige Backwaren zube-
reiten, z. B. Croissants oder
Fischstabchen.

- Backwaren mit Flissigkeit bestrei-
chen oder mit kornigen Zutaten be-
streuen, z. B. Zucker.

- Fleisch oder Fisch zubereiten.




de-CH - Gourmet Back- und AirFry-Blech gelocht

Frisch zubereitete Backwaren

Das Gourmet Back- und AirFry-Blech
eignet sich hervorragend fir die Zube-
reitung von Backwaren aus frischem
Hefe- und Quark-Ol-Teig.

Beim Backen von Weissbrot, Hefebrot-
chen und Blechkuchen erzielen Sie op-
timale Backergebnisse, die sich aus-
zeichnen durch eine lockere Krume,
gleichmassige Braunung und Ober-
flache.

Rollen Sie den Teig erst auf einer ebe-
nen Arbeitsflache aus und legen Sie ihn
anschliessend auf das Gourmet Back-
und AirFry-Blech. So vermeiden Sie,
dass der Teig zu sehr in die Locher ge-
drickt wird.

Tiefkiihl-/Fertigprodukte

Sie kénnen das Gourmet Back- und
AirFry-Blech fir die Zubereitung von
TiefkUhlprodukten und frischen Fertig-
produkten verwenden.

Besonders knusprig werden z. B. Auf-
backbrotchen und Pommes frites.

Beachten Sie bei der Zubereitung die
Herstellerangaben auf der Packung.

Verteilen Sie Gargut, wie z. B. Pom-
mes frites, gleichmassig und mdoglichst
einlagig auf dem Gourmet Back- und
AirFry-Blech.

Trocknen/Dérren

Zum Dorren von Obst oder Gemdse eig-
net sich das Gourmet Back- und AirFry-
Blech sehr gut.

Die Zubereitung von Apfelringen,
Pflaumen und Tomaten gelingt einfach,
da die Stlcke stabil liegen bleiben und
schnell trocknen.

Verteilen Sie Gargut gleichmassig und
moglichst einlagig auf dem Gourmet
Back- und AirFry-Blech.

Automatikprogramme

Sie kdnnen das Gourmet Back- und
AirFry-Blech in Automatikprogrammen
verwenden.

Automatikprogramme sind nicht in allen
Geraten verfligbar.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gourmet Back- und
AirFry-Blech nicht im Geschirrsptiler
oder mit Pyrolyse.

Beachten Sie die Reinigungs- und Pfle-
gehinweise fir PerfectClean veredelte
Oberflachen in der Gebrauchs- und
Montageanweisung.

Reinigen Sie das Gourmet Back- und
AirFry-Blech mit heissem Wasser, Spiil-
mittel und einer weichen Spllbirste.

L



fr-CH - Plaque de cuisson Gourmet et AirFry perforée

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
perforée peut étre insérée directement
dans les grilles de support des cuisi-
nieres et fours Miele de 55 cm et 60 cm
de large suivants :

H 2265-1a H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Vous pouvez également l'utiliser dans
les fours a vapeur combinés suivants :
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL a DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
ne convient pas pour une utilisation
dans un four avec micro-ondes et dans
les fours d’une largeur de 90 cm.

Utilisation

La fine perforation de la plaque de cuis-
son Gourmet et AirFry perfectionne les
processus de cuisson.

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
est émaillée et traitée avec un revéte-
ment PerfectClean.

En raison de la fabrication, 'émaillage
peut présenter de légeres

différences de couleur au niveau des

bords des trous, mais cela n’a aucune
influence sur l'utilisation et la qualité.
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Le revétement de surface PerfectClean
se caractérise par un effet anti-adhésif
remarquable et un nettoyage extréme-
ment facile. Il n’est pas nécessaire de
graisser la surface avant cuisson ou de
la recouvrir de papier sulfurisé. Les ali-
ments n’attachent pas.

Vous pouvez couper vos aliments sur
les surfaces a revétement PerfectClean.

N’utilisez pas de couteaux en céra-
mique sur les surfaces a revétement
PerfectClean afin de ne pas les rayer.

Evitez de salir le fond de 'enceinte de
cuisson.

N’utilisez pas la plaque de cuisson
Gourmet et AirFry perforée si vous

- travaillez une péate liquide, par
exemple une pate battue,

- travaillez une pate qui devient li-
quide pendant la cuisson, par
exemple des spritz,

- préparez des patisseries trés
grasses, par exemple des crois-
sants ou des batonnets de pois-
son,

- badigeonnez des patisseries de li-
quide ou les saupoudrez d’ingré-
dients granuleux, par exemple du
sucre,

- préparez de la viande ou du pois-
son.




fr-CH - Plaque de cuisson Gourmet et AirFry perforée

Patisseries maison

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
convient parfaitement a la préparation
de patisseries a base de pate fraiche a la
levure ou a I'huile et au séré.

Lors de la cuisson de pain blanc, de pe-
tits pains a la levure et de gateaux sur
plaque, vous obtenez des résultats de
cuisson optimaux qui se distinguent par
une mie aérée, un brunissement et une
surface uniformes.

Etalez d’abord la pate sur une surface de
travail plane, puis placez-la sur la plaque
de cuisson Gourmet et AirFry. Vous évi-
tez ainsi que la pate ne pénétre trop
profondément dans les perforations.

Produits surgelés/préparés

Vous pouvez utiliser la plaque de cuis-
son Gourmet et AirFry pour la prépara-
tion de produits surgelés et de produits
frais préparés.

Le croustillant de vos petits pains pré-
cuits et de vos frites, par exemple, sera
incomparable.

Lors de la préparation, veillez a bien
suivre les indications du fabricant sur
’emballage.

Répartissez les aliments a cuire, comme
les frites, de maniére uniforme et si pos-
sible en une seule couche sur la plaque
de cuisson Gourmet et AirFry.

Séchage/Déshydratation

Pour déshydrater des fruits ou des Ié-
gumes, la plaque de cuisson Gourmet et
AirFry convient trés bien.

La préparations des chips de pommes,
des pruneaux et des tomates est facile,
car les morceaux restent en place et
sechent rapidement.

Répartissez les aliments a cuire de ma-
niére uniforme et si possible en une
seule couche sur la plaque de cuisson
Gourmet et AirFry.

Programmes automatiques

Vous pouvez utiliser la plaque de cuis-
son Gourmet et AirFry dans les pro-
grammes automatiques.

Les programmes automatiques ne sont
pas disponibles sur tous les appareils.

Nettoyage et entretien

Ne nettoyez pas la plaque de cuisson
Gourmet et AirFry au lave-vaisselle
ou par pyrolyse.

Respectez les consignes de nettoyage
et d’entretien des surfaces a revétement
PerfectClean figurant dans les instruc-
tions d’utilisation et de montage.

Nettoyez la plaque de cuisson Gourmet
et AirFry avec de I'eau chaude, du li-
quide vaisselle et une brosse a vaisselle
douce.

13



it-CH - Placca Gourmet standard e AirFry forata

La placca Gourmet standard e AirFry fo-
rata puo essere utilizzata nei seguenti
forni e cucine elettriche Miele con lar-
ghezza 55 cm e 60 cm, inserendola di-
rettamente nelle griglie di supporto:

H 2265-1 fino a H 28xx, H 47xx, H 48xx,
H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Pud essere utilizzata anche nei seguenti
forni a vapore con modalita tradizionale:
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL fino a DGC 68xx XL,
DGC 7xxx

La placca Gourmet standard e AirFry
non & adatta per I'utilizzo in forni com-
patti combinati con le microonde e in
forni larghi 90 cm.

Uso

La foratura fine della placca Gourmet
standard e AirFry ottimizza i procedi-
menti di cottura.

La placca Gourmet standard e AirFry &
smaltata e trattata con PerfectClean.

La smaltatura puo presentare lievi
differenze di colore nella zona dei bordi
dei fori, dovute al processo di produzio-
ne, ma che non influiscono né sull’'uso
né sulla qualita.
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Il trattamento della superfi-

cie PerfectClean & caratterizzato da una
proprieta antiaderente eccezionale e
semplifica enormemente i lavori di puli-
zia. Non e necessario ungere la superfi-
cie prima di cuocere o coprirla con carta
forno. Le pietanze preparate si staccano
facilmente al termine della cottura.

Sulla superficie trattata con
PerfectClean & possibile tagliare le pie-
tanze.

Non utilizzare coltelli in ceramica poi-
ché graffiano questo tipo di superfi-
cie.

Evitare I'accumulo di sporco sul fondo
del vano cottura.

Non utilizzare la placca Gourmet stan-
dard e AirFry forata se

- silavorano impasti liquidi e soffici;

- silavorano impasti che diventano
liquidi durante il processo di cottu-
ra, ad esempio la pasta frolla;

- si preparano prodotti da forno mol-
to grassi, ad esempio croissant o
bastoncini di pesce;

- si spalmano i prodotti da forno con
liquidi o si cospargono con ingre-
dienti granulari, ad esempio lo zuc-
chero;

- si prepara carne o pesce.




it-CH - Placca Gourmet standard e AirFry forata

Prodotti da forno appena preparati

La placca Gourmet standard e AirFry
ideale per la preparazione di prodotti da
forno a partire da impasti al lievito e con
olio e ricotta.

Quando si cuociono pane bianco, panini
lievitati e torte in placca, si ottengono ri-
sultati di cottura ottimali, caratterizzati

da mollica morbida e doratura uniforme.

Basta prima stendere I'impasto su una
superficie di lavoro piana e poi posizio-
narlo sulla placca Gourmet standard e
AirFry. In questo modo si evita di pre-

mere troppo I'impasto nei fori.

Prodotti surgelati e pronti

La placca Gourmet standard e AirFry
puo essere utilizzata per preparare pro-
dotti surgelati e prodotti freschi pronti.

| panini precotti e le patatine fritte,
ad es., diventano particolarmente croc-
canti.

Per la preparazione, seguire le istruzioni
del produttore riportate sulla confezio-
ne.

Distribuire la pietanza, ad es. le patatine
fritte, in modo uniforme e, se possibile,

in un unico strato sulla placca Gourmet
standard e AirFry.

Essiccazione

La placca Gourmet standard e AirFry si
adatta molto bene all’essiccazione di
frutta e verdura.

La preparazione di fettine di mela, pru-
gne e pomodori & facile perché i pezzi ri-
mangono stabili ed essiccano rapida-
mente.

Distribuire la pietanza in modo uniforme
e, se possibile, in un unico strato sulla
placca Gourmet standard e AirFry.

Programmi automatici

E possibile utilizzare la placca Gourmet
standard e AirFry con i programmi auto-
matici.

| programmi automatici non sono dispo-
nibili su tutti gli apparecchi.

Pulizia e cura

Non lavare la placca Gourmet stan-
dard e AirFry in lavastoviglie o con pi-
rolisi.

Osservare le istruzioni per la pulizia e la
cura delle superfici trattate con
PerfectClean riportate nelle istruzioni
per l'uso e il montaggio.

Pulire la placca Gourmet standard e
AirFry con acqua calda, detersivo per
piatti e una spazzola morbida.
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fr-BE - Plaque de cuisson Gourmet et AirFry perforée

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
perforée peut étre insérée directement
dans les cuisinieres et fours Miele de
largeur 55 cm et 60 cm suivants :

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Vous pouvez également I'utiliser dans
les fours vapeur combinés suivants :
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
perforée ne convient pas pour I'utilisa-
tion dans les fours avec micro-ondes et
dans les fours de largeur 90 cm.

Utilisation

La fine perforation de la téle de cuisson
Gourmet et AirFry perfectionne les pro-
cessus de cuisson.

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
perforée est émaillée et munie du revé-
tement PerfectClean.

Lémail peut présenter de légéres
différences de couleur au niveau des
bords perforés. Ceci ne nuit néanmoins
ni & l'utilisation ni a la qualité.
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Le revétement de surface PerfectClean
se distingue par d’excellentes propriétés
antiadhésives et un nettoyage trés fa-
cile. Il n’est pas nécessaire de graisser la
surface avant cuisson ou de la recouvrir
de papier cuisson. Les aliments se dé-
tachent facilement.

Vous pouvez couper vos aliments sur
les surfaces PerfectClean.

N’utilisez pas de couteau en céra-
mique sur les surfaces PerfectClean
afin de ne pas les rayer.

Evitez d’encrasser le fond de I’enceinte
de cuisson.

N’utilisez pas la plaque de cuisson
Gourmet et AirFry perforée, si vous

- préparez une pate fluide, par ex.
une pate a cake ;

- préparez une pate qui devient li-
quide pendant le processus de
cuisson, par ex. les sprits ;

- préparez des produits trés gras, par
ex. des croissants ou du poisson
pané ;

- appliquez un liquide sur les patis-
series ou les saupoudrez d’ingré-
dients en grains, par ex. du sucre ;

- préparez de la viande ou du pois-

son.




fr-BE - Plaque de cuisson Gourmet et AirFry perforée

Patisseries maison

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
perforée convient parfaitement a la pré-
paration de pates a base de levure
fraiche ou de fromage blanc et d’huile.

Vos pains blancs, petits pains briochés
et gateaux cuits sur plague seront par-
faitement réussis, avec une mie légere,
uniformément dorés.

Etalez d’abord la pate sur une surface de
travail plane et placez-la ensuite sur la
plague de cuisson Gourmet et

AirFry perforée. Vous évitez ainsi que la
pate ne péneétre trop profondément
dans les perforations.

Produits surgelés/préparés

Vous pouvez utiliser la plaque de cuis-
son Gourmet et AirFry perforée pour la
préparation de produits surgelés et de
plats cuisinés frais.

Le croustillant de vos petits pains pré-
cuits et de vos frites, par exemple, sera
incomparable.

Lors de la préparation, veillez a bien
suivre les indications du fabricant sur
'emballage.

Répartissez bien les aliments a cuire
tels que les frites sur la plaque de cuis-
son Gourmet et AirFry perforée.

Séchage/Déshydratation

En outre, la plaque de cuisson Gourmet
et AirFry perforée est idéale pour le sé-
chage ou la déshydratation de fruits et
de légumes.

La préparations des chips de pommes,
des pruneaux et des tomates est tout
simplement réussie, car les morceaux
restent en place et séchent rapidement.

Répartissez bien les aliments a cuire sur
la plaque de cuisson Gourmet et AirFry
perforée.

Programmes automatiques

Vous pouvez employer la plaque de
cuisson Gourmet et AirFry perforée
pour les programmes automatiques.

Les programmes automatiques ne sont
pas disponibles pour tous les appareils.

Nettoyage et entretien

Ne nettoyez pas la plaque de cuisson
Gourmet et AirFry perforée au lave-
vaisselle ou avec la fonction pyrolyse.

Tenez compte des instructions de net-
toyage et d’entretien pour le revétement
PerfectClean dans le mode d’emploi et
les instructions de montage.

Nettoyez la plaque de cuisson Gourmet
et AirFry perforée a I'eau chaude, avec
du produit vaisselle et une brosse a
vaisselle souple.
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cs-CZ - dérovany pecici a AirFry plech Gourmet

Dérovany pecici a AirFry plech Gourmet
Ize v ndsledujicich sporacich a pedicich
troubach Miele Sitky 55 cm a 60 cm za-
souvat pfimo do postrannich mfizek:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Mizete ho pouzivat také v téchto kon-
vektomatech:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Nevhodny je pecici a AirFry plech Gour-
met pro pouziti v pecici troubé s mik-
rovinou a v pecicich troubach Sirky

90 cm.

Pouziti

Jemné dérovani peciciho a AirFry plechu
Gourmet zajistuje perfektni procesy pfi-
pravy pokrmd.

Pecici a AirFry plech Gourmet je emai-
lovany a zuslechtény povrchovou
Upravou PerfectClean.

Z vyrobnich divodd mize email v ob-
lasti okraju otvord vykazovat malé
barevné rozdily, které vSak nemaiji vliv
ani na uzitkové vlastnosti, ani na kvalitu.
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Povrch zuslechtény Upravou
PerfectClean se vyznacuje vynikajici ne-
pfilnavosti a mimofadné snadnym gisté-
nim. Neni nutné povrch pred pecenim
vymazat tukem nebo vylozit pecicim
papirem. Pfipraveny pokrm se da
snadno oddélit.

Pfipravené pokrmy mizete na povrSich
zu$lechténych upravou PerfectClean
krajet.

Nepouzivejte keramické noze, pro-
toze by poskrabaly povrch zuSlechté-
ny Upravou PerfectClean.

Zabrante znecisténi dna ohfevného
prostoru.

Dérovany pecici a AirFry plech Gour-
met nepouzivejte, kdyz

- zpracovavate fidké tésto, napr.
tfené tésto.

- zpracovavate tésto, které
v pribéhu peceni fidne, napf.
stfikané pecivo.

- pfipravujete pecené potraviny s vy-
sokym obsahem tuku, napf. cro-
issanty nebo rybi prsty.

- pecené potraviny potirate tekuti-
nou nebo sypete zrnitymi pfisada-
mi, napf. cukrem.

- pfipravujete maso nebo rybu.




cs-CZ - dérovany pecici a AirFry plech Gourmet

Cerstvé pripravované peéené potravi-
ny

Pecici a AirFry plech Gourmet se vy-
borné hodi pro pfipravu pecenych po-
travin z Cerstvého kynutého a tvarohovo-
olejového tésta.

Pfi peceni bilého chleba, housek z kynu-
tého tésta a tdce dosadhnete optimalnich
vysledkd vyznadujicich se kyprou
stfidkou, rovnomérnym zhnédnutim a
povrchem.

Tésto nejprve rozvélejte na rovné pra-
covni ploSe a potom je polozte na pecici
a AirFry plech Gourmet. Tak zabranite
pfilisnému zatlaceni tésta do otvord.

Hluboce zmrazené a hotové produkty

Pecici a AirFry plech Gourmet muzete
pouzivat na pfipravu hluboce
zmrazenych a ¢erstvych hotovych pro-
duktd.

Obzvlast kfupavé budou napfiklad hous-
ky k dopeceni a hranolky.

Pfi pfipravé dbejte udajd vyrobce uve-
denych na obalu.

Rozlozte pokrm k pfipravé, jako jsou na-
pf. hranolky, rovnomérné a pokud mozno
v jedné vrstvé na pecicim a AirFry ple-
chu Gourmet.

Suseni

Na suSeni ovoce nebo zeleniny se pecici
a AirFry plech Gourmet hodi velmi
dobre.

Priprava kolecek jablek, Svestek a rajcat
se snadno podafi, protoze jednotlivé
kousky zUstavaiji stabilné leZet a rychle
schnou.

Rozlozte pokrm k pfipravé rovhomérné a
pokud mozZno v jedné vrstvé na pecicim
a AirFry plechu Gourmet.

Automatické programy

Pecici a AirFry plech Gourmet muazete
pouzivat v automatickych programech.

Automatické programy nejsou k dispozi-
ci ve vSech pfistrojich.

Cisténi a osetiovani
Pecici a AirFry plech Gourmet necis-

téte v mycéce nadobi nebo pomoci
pyrolyzy.

Dbejte pokynt k ¢isténi a o$etfovani po-
vrch zuslechténych Upravou
PerfectClean uvedenych v navodu k ob-
sluze a montazi.

Pecici a AirFry plech Gourmet Cistéte
horkou vodou, mycim prostfedkem a
mékkym kartacem.
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da-DK - Gourmet-bage- og AirFry-plade med huller

Gourmet-bage- og AirFry-pladen med
huller kan skubbes direkte ind pa ribber-
ne i 55 cm og 60 cm brede Miele-ovne:
H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Den kan ogsa anvendes i falgende
dampovne med ovnfunktion:
DGC 508x XL, DGC 509x XL
DGC 65xx XL - DGC 68xx XL,
DGC 7xxx

Gourmet-bage- og AirFry-pladen er ikke
egnet til brug i kompaktovne med mikro-
balger og ovne med en bredde pa 90
cm.

Brug

De fine huller i Gourmet-bage- og
AirFry-pladen ger tilberedningen perfekt.

Gourmet-bage- og AirFry-pladen er
emaljeret og med PerfectClean-overfla-
debehandling.

Pa grund af fremstillingsprocessen kan
emaljeringen vise sma farveforskelle i
omradet ved hulkanterne, men dette pa-
virker hverken brugsegenskaberne eller
kvaliteten.
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PerfectClean-overfladebehandlingen er
kendetegnet ved en fremragende slip-
let-effekt og meget nem renggring. Det
er ikke ngdvendigt at smare overfladen
far bagning eller at anvende bagepapir.
Tilberedt mad kan let lgsnes.

Maden kan skeeres ud og deles péa over-
flader belagt med PerfectClean.

Anvend ikke keramikknive, da de kan
ridse PerfectClean-overfladen.

Undga at tilsmudse bunden i ovnen.
Brug ikke Gourmet-bage- og AirFry-
pladen med huller, hvis du

- tilbereder flydende dej, fx reredej

- tilbereder dej, der bliver flydende
under bagning, fx smakager.

- tilbereder meget fedtholdigt bag-
veerk, fx croissanter eller fiskepin-
de.

- smgrer bagvaerk med veeske eller
drysser bagvaerket med fx sukker.

- tilbereder kad eller fisk.




da-DK - Gourmet-bage- og AirFry-plade med huller

Frisk forberedt bagvaerk

Gourmet-bage- og AirFry-pladen er ide-
el til tilberedning af bagveerk af frisk
geer- og kvarkoliede;j.

Ved bagning af hvidt bred, geerdejsboller
og bradepandekager, opnér du optimale

bageresultater, som er kendetegnet ved

en spragd krumme, jeevn bruning og over-
flade.

Rul farst dejen ud pa en bordplade, og
leeg den derefter pd Gourmet-bage- og
AirFry-pladen. P4 den made undgas det,
at dejen trykkes for meget ned i huller-
ne.

Dybfrost-/feerdigprodukter

Gourmet-bage- og AirFry-pladen kan
anvendes til at tilberede dybfrost- og
feerdigprodukter.

Luneboller og pommes frites bliver for
eksempel sezerligt sprade.

Falg producentens anvisninger pa pak-
ken ved tilberedningen.

Fordel maden, fx pommes frites, jeevnt
og sa vidt muligt i et lag pd Gourmet-ba-
ge- og AirFry-pladen.

Torring

Gourmet-bage- og AirFry-pladen er me-
get velegnet til tarring af frugt eller
grontsager.

Tiloeredningen af eebleringe, blommer
og tomater er nem, fordi stykkerne for-
bliver stabile og terrer hurtigt.

Fordel maden jeevnt og sa vidt muligt i
et lag pd Gourmet-bage- og AirFry-pla-
den.

Automatikprogrammer

Gourmet-bage- og AirFry-pladen kan
anvendes i automatikprogrammer.

Automatikprogrammer er ikke tilgaenge-
lige i alle produkter.

Rengegring og vedligeholdelse

Renger ikke Gourmet-bage- og
AirFry-pladen i opvaskemaskinen el-
ler med pyrolyse.

Overhold renggrings- og plejeanvisnin-
gerne i brugs- og monteringsanvisnin-
gen for PerfectClean-overflader.

Renger Gourmet-bage- og AirFry-pladen
med varmt vand, opvaskemiddel og en
bled opvaskebarste.

21



et-EE - Gurmee-kiipsetus- ja AirFry-plaat, perforeeritud

Perforeeritud gurmee-kipsetus- ja
AirFry-plaadi saab jargmiste 55 cm ja
60 cm laiuste Miele pliitide ja kiipsetu-
sahjude puhul likata otse kinnitusresti-
desse:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Saate seda kasutada ka jargmiste auru-
kiipsetusahjudega:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Gurmee-klpsetus- ja AirFry-plaat ei so-
bi kasutamiseks mikrolainefunktsiooniga
kiipsetusahjus ega 90 cm laiustes
kiipsetusahjudes.

Kasutamine

Gurmee-kipsetus- ja AirFry-plaadi peen
perforatsioon taiustab valmistusprot-
sesse.

Gurmee-kipsetus- ja AirFry-plaat on
emailitud ning kaetud PerfectCleaniga.

Emailil voib tootmisest tingituna olla
avade servades vahesel maaral
varvierinevusi, mis ei mdjuta aga ei ka-
sutamist ega kvaliteeti.
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PerfectCleani katte eriparaks on suure-
parane nakkumatus ja eriliselt lihtne
puhastamine. Enne kiipsetamist ei ole
vaja pinda rasvaga maarida ega kiipse-
tuspaberiga katta. Kiipsetatud toit tuleb
ndu kiljest kergesti lahti.

Kipsetatud toitu voib PerfectCleani kat-
tega pindadel |1digata.

Arge kasutage keraamilisi nuge, sest
need kriimustavad PerfectCleani kat-
tega pindu.

Valtige kiipsetuskambri pohja maardu-
mist.

Arge kasutage perforeeritud gurmee-
kiipsetus- ja AirFry-plaati, kui:

- tootlete vedelat tainast, nt keeksit-
ainast;

- tootlete tainast, mis muutub kiip-
setamise ajal vedelaks, nt pritskiip-
setised,;

- valmistate korge rasvasisaldusega
klipsetisi, nt sarvesaiu voi kalapul-
ki;

- maadrite kiipsetisi vedelikuga voi
puistate neile teralisi koostisosi, nt
suhkrut;

- valmistate liha voi kala.




et-EE - Gurmee-kiipsetus- ja AirFry-plaat, perforeeritud

Varskelt valmistatud kiipsetised

Perforeeritud gurmee-kipsetus- ja
AirFry-plaat sobib suurepéraselt vars-
kest parmi- ja &li-kohupiimatainast kiip-
setiste kiipsetamiseks.

Saia, parmisaiakeste ja plaadikookide
kiipsetamisel saavutate optimaalsed
kiipsetustulemused, mis eristuvad ko-
heva sisu ning Ghtlase pruunistuse ja
pinna poolest.

Esmalt rullige tainas tasasel toopinnal
lahti ning seejarel asetage see gurmee-
kiipsetus- ja AirFry-plaadile. Nii valdite
taina liigset surumist avadesse.

Siigavkiilmutatud tooted / valmistoo-
ted

Saate gurmee-kiipsetus- ja AirFry-plaati
kasutada stigavkilmutatud toodete ja
varskete valmistoodete valmistamiseks.

Eelkipsetatud saiakesed ja friikartulid
on valmides eriti krobedad.

Jargige valmistamisel pakendil olevaid
tootjajuhiseid.

Jaotage valmistatavad toiduained, nt frii-
kartulid, Ghtlaselt ja vdimalikult Ghe kihi-
na gurmee-kiipsetus- ja AirFry-plaadile.

Kuivatamine

Puu- ja koogivilja kuivatamiseks sobib
gurmee-kiipsetus- ja AirFry-plaat vaga
hasti.

Ounardngaste, ploomide ja tomatite val-
mistamine Snnestub hélpsalt, sest tukid
asetsevad stabiilselt ja kuivavad kiiresti.

Jaotage valmistatavad toiduained uhtla-
selt ja vBimalikult Ghe kihina gurmee-
kiipsetus- ja AirFry-plaadile.

Automaatprogrammid

Voite kasutada gurmee-kiipsetus- ja
AirFry-plaati automaatprogrammides.

Kdigil seadmetel ei ole automaatprog-
ramme.

Puhastamine ja hooldus

Arge puhastage gurmee-kiipsetus- ja
AirFry-plaati ndudepesumasinas ega
puroltusiga.

Jargige kasutus- ja paigaldusjuhendis
olevaid PerfectCleani kattega pindade
puhastus- ja hooldusjuhiseid.

Puhastage gurmee-kiipsetus- ja AirFry-
plaati kuuma vee, ndudepesumasina ja
pehme noudepesuharjaga.
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es-ES - Bandeja perforada Gourmet para hornear y AirFry

La bandeja perforada para horneary
AirFry se puede introducir directamente
en los listones portabandejas de los
hornos de Miele:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

También se pueden utilizar en los hor-
nos a vapor combinados:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

La bandeja Gourmet para horneary
AirFry no es apta para su uso en el hor-
no compacto con microondas ni en el
horno con una anchura de 90 cm.

Manejo

Las diminutas perforaciones de la ban-
deja Gourmet para hornear y AirFry per-
feccionan el proceso de coccidn.

La bandeja Gourmet para horneary
AirFry estd esmaltada y tiene un acaba-
do de la superficie PerfectClean.

Debido al acabado, el esmalte puede
mostrar ligeras diferencias de color en el
borde de los orificios, pero esto no afec-
ta a su usabilidad ni a su calidad.
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El acabado de la superficie PerfectClean
destaca por su excelente efecto an-
tiadherente y por la extraordinaria facili-
dad de limpieza. No es necesario engra-
sar la superficie ni colocar papel
especial para horno antes de hornear.
Los alimentos ya cocinados se despren-
den facilmente.

Se pueden cortar los alimentos sobre la
superficie con acabado PerfectClean.

No utilizar cuchillos cerdmicos, po-
drian araiar las superficies tratadas
con PerfectClean.

Evitar que se acumule suciedad en su-
ciedad de la base del interior del hor-
no.

No utilizar la bandeja perforada Gour-
met para hornear y AirFry cuando:

se trabaje con masas liquidas,
p. ej., masas batidas.

- Se trabaje con masas que se vuel-
van liquidas durante el proceso de
horneado, p. ej., masa para galle-
tas.

- Se prepare reposteria con alto con-
tenido en grasa, p. €j., croissants o
palitos de pescado.

- Se unte reposteria con liquido o
con ingredientes granulados, p. €j.,
azucar.

- Se prepare carne o pescado.




es-ES - Bandeja perforada Gourmet para hornear y AirFry

Reposteria fresca

La bandeja Gourmet para horneary
AirFry esté indicada especialmente para
la preparacion de reposteria elaborada
con masas de levadura fresca o reque-
sény aceite.

Al hornear pan blanco, panecillos y pas-
teles se conseguiradn resultados éptimos
que destacan por su miga esponjosa,
dorado y superficie uniformes.

Primero, extender la masa en una super-
ficie de trabajo planay colocarla des-
pués sobre la bandeja Gourmet para
hornear y AirFry. Asi se evitara que la
masa se introduzca demasiado en los
orificios.

Productos congelados y precocinados

Se puede utilizar la bandeja Gourmet
para hornear y AirFry para preparar pro-
ductos congelados y productos frescos
precocinados.

P. ej., los panecillos precocinados y las
patatas fritas quedaran especialmente
crujientes.

Hay que tener en cuenta los datos del
fabricante durante la preparacion.

Extender los alimentos, como p. €j., las
patatas fritas, uniformemente vy, a ser
posible, en una capa sobre la bandeja
Gourmet para hornear y AirFry.

Secado/deshidratacién

La bandeja Gourmet para horneary
AirFry es muy apropiada para deshidra-
tar frutas o verduras.

La preparacion de aros de manzana, ci-
ruelas y tomates es muy sencilla, ya que
los trozos permanecen estables y se se-
can rapidamente.

Extender los alimentos uniformemente
y, a ser posible, en una capa sobre la
bandeja Gourmet para hornear y AirFry.

Programas automaticos

En los programas automaticos se puede
usar la bandeja Gourmet para horneary
AirFry.

No todos los aparatos disponen de pro-
gramas automaticos.

Limpieza y mantenimiento

No limpiar la bandeja Gourmet para
hornear y AirFry ni en el lavavajillas ni
con limpieza pirolitica.

Consultar las instrucciones de limpieza
y mantenimiento para las superficies
con acabado PerfectClean de las ins-
trucciones de manejo y montaje.

Limpiar la bandeja Gourmet para horne-
ar y AirFry con agua caliente, detergente
y un cepillo suave.
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fi-FI1 - Gourmet-leivin- ja AirFry-pelti, rei'itetty

Rei'itetyn Gourmet-leivin- ja AirFry-pel-
lin voi seuraavissa 55 cm ja 60 cm le-
veissa Miele-uuneissa ja kalusteuuneis-
sa ripustaa suoraan peltienkannattimille:
H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Voit kayttaa sitd myos seuraavissa yh-
distelmahdyryuuneissa:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Gourmet-leivin ja AirFry-pelti ei sovellu
kaytettavaksi mikroaaltoyhdistelmauu-
neissa eikd 90 cm leveissa
kalusteuuneissa.

Kayttd

Gourmet-leivin ja AirFry-pellin hieno
rei'itys mahdollistaa taydellisen kypsen-
nyksen.

Gourmet-leivin- ja AirFry-pelti on ema-
loitu ja PerfectClean-pinnoitettu.

Emaloinnissa voi valmistusmenetelman
vuoksi esiintya reikien reunoissa vahaisia
varieroja, joilla ei ole vaikutusta pellin
kaytettavyyteen tai laatuun.
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PerfectClean-pintojen tarttumatto-
muusominaisuudet ovat erinomaiset ja
ne on erittdin helppo pitda puhtaana.
Peltia ei tarvitse voidella tai vuorata lei-
vinpaperilla. Tarttuneet ruokajaamat ir-
toavat pinnoilta helposti.

Voit viipaloida ja leikata paistettuja tuot-
teita suoraan PerfectClean-pinnoitetulla
pellilla.

Al kédyta keraamisia veitsia, ne voivat
naarmuttaa PerfectClean-pintaa.

Ehkaise uunitilan pohjan likaantumi-
nen.

Al kayta Gourmet-leivin- ja AirFry-pel-
tia, kun

- paistat loysia taikinoita, kuten kak-
kutaikinaa.

- paistat leivonnaisia, kuten purso-
tinpikkuleipia, joiden taikina l6ystyy
paistamisen aikana.

- valmistat erityisen paljon rasvaa si-
saltavia tuotteita, kuten kroissant-
teja tai kalapuikkoja.

- paistat leivonnaisia, jotka on voi-
deltu nesteilla tai joiden paalle on
ripoteltu rakeisia aineita, kuten so-
keria.

- paistat lihaa tai kalaa.




fi-F1 - Gourmet-leivin- ja AirFry-pelti, rei'itetty

Tuoreesta taikinasta valmistettavat lei-
vonnaiset

Gourmet-leivin ja AirFry-pelti soveltuu
erinomaisesti tuoreesta hiiva- ja rah-
kadljytaikinasta valmistettavien leivon-
naisten paistoon.

Kun kaytat sita vaalean leivan, sampyloi-
den ja peltileipien paistoon, saavutat
optimaalisia tuloksia, silla leivan sisus
paistuu ilmavaksi ja pinta ruskistuu ta-
saisesti.

Kauli taikina ensin tyotasolla ja nosta se
sitten Gourmet-leivin- ja AirFry-pellille.
Nain taikina ei painu liian syvalle reikiin.

Pakaste-/valmistuotteet

Voit kayttaa Gourmet-leivin- ja AirFry-
peltia myos pakaste- ja valmistuotteiden
paistoon.

Esimerkiksi esipaistetut sampylat ja
ranskanperunat paistuvat silla erityisen
rapeiksi.

Noudata tuotteiden pakkauksissa annet-
tuja valmistusohjeita.

Levita tuotteet, kuten ranskanperunat
tasaisesti ja mielelladn vain ohueksi ker-
rokseksi Gourmet-leivin- ja AirFry-pellil-
le.

Kuivaaminen

Gourmet-leivin- ja AirFry-pelti soveltuu
erityisen hyvin hedelmien ja kasvisten
kuivaamiseen.

Omenarenkaiden, luumujen ja tomaat-
tien kuivaus kay silla helposti, koska pa-
lat pysyvat tukevasti paikoillaan ja kuivu-
vat nopeasti.

Levita tuotteet tasaisesti ja mielellaan
vain ohueksi kerrokseksi Gourmet-lei-
vin- ja AirFry-pellille.

Automaattiohjelmat

Voit kayttad myos Gourmet-leivin- ja
AirFry-peltia automaattiohjelmissa.

Automaattiohjelmia ei ole kaikissa lait-
teissa.

Puhdistus ja hoito

Al4 pese Gourmet-leivin- ja AirFry-
peltia astianpesukoneessa tai puhdis-
ta sita pyrolyysitoiminnolla.

Noudata laitteen kaytto- ja asennusoh-
jeessa annettuja PerfectClean-pinnoi-
tettujen varusteiden puhdistus- ja hoito-
ohjeita.

Puhdista Gourmet-leivin- ja AirFry-pelti
kuumalla vedella, astianpesuaineella ja
pehmealla tiskiharjalla.
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fr-FR - Plaque de cuisson Gourmet et AirFry perforée

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
perforée peut étre insérée directement
dans les grilles des cuisinieres et fours
Miele de 55 cm et 60 cm de large sui-
vants :

H 2265-1 - H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Vous pouvez également |'utiliser dans
les fours vapeur suivants :

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
ne convient pas pour une utilisation
dans un four a micro-ondes et dans les
fours d'une largeur de 90 cm.

Utilisation

La fine perforation de la plaque de cuis-
son Gourmet et AirFry perfectionne les
processus de cuisson.

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
est émaillée et traitée PerfectClean.

En raison de la fabrication, I'émaillage
peut présenter de légeres différences de
couleur au niveau des bords des trous,
mais cela n'a aucune influence sur I'uti-
lité et la qualité.
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La finition PerfectClean se caractérise
par un excellent effet anti-adhérent et
une facilité de nettoyage exceptionnelle.
I n'est pas nécessaire de graisser la
surface avant cuisson ou de la recouvrir
de papier cuisson. Les aliments n'at-
tachent pas.

Vous pouvez couper vos aliments sur
les surfaces PerfectClean.

N’utilisez pas de couteau en céra-
mique sur les surfaces PerfectClean
afin de ne pas les rayer.

Evitez de salir le fond de I'enceinte de
cuisson.

N'utilisez pas la plaque perforée de
cuisson Gourmet et AirFry si vous

- travaillez une péate liquide, par
exemple une pate battue.

- travaillez une pate qui devient li-
quide pendant la cuisson, par
exemple des spritz.

- préparez des patisseries trés
grasses, par exemple des crois-
sants ou des batonnets de pois-
son.

- badigeonnez les produits de bou-
langerie de liquide ou les saupou-
drez d'ingrédients granuleux, par
exemple du sucre.

- préparez la viande ou le poisson.




fr-FR - Plaque de cuisson Gourmet et AirFry perforée

Patisseries maison

La plaque de cuisson Gourmet et AirFry
convient parfaitement a la préparation
de produits de boulangerie a base de
péte fraiche a la levure ou au fromage
blanc et a I'huile.

Lors de la cuisson de pain blanc, de pe-
tits pains a la levure et de gateaux sur
plague, vous obtenez des résultats de
cuisson optimaux qui se distinguent par
une mie aérée, un brunissement et une
surface uniformes.

Etalez d'abord la pate sur une surface
de travail plane, puis placez-la sur la
plague de cuisson Gourmet et AirFry.
Vous évitez ainsi que la pate ne pénétre
trop profondément dans les perfora-
tions.

Produits surgelés/préparés

Vous pouvez utiliser la plaque de cuis-
son Gourmet et AirFry pour la prépara-
tion de produits surgelés et de produits
frais préparés.

Le croustillant de vos frites et petits
pains précuits, par exemple, sera incom-
parable.

Lors de la préparation, veillez a bien
suivre les indications du fabricant sur
|'emballage.

Répartissez les aliments a cuire, comme
les frites, de maniére uniforme et si pos-
sible en une seule couche sur la plaque
de cuisson Gourmet et AirFry.

Séchage/Déshydratation

Pour déshydrater des fruits ou des Ié-
gumes, la plaque de cuisson Gourmet et
AirFry convient trés bien.

La préparation des anneaux de pomme,
des prunes et des tomates est facile,
car les morceaux restent stables et
sechent rapidement.

Répartissez les aliments de maniére
uniforme et si possible en une seule
couche sur la plaque de cuisson Gour-
met et AirFry.

Programmes automatiques

Vous pouvez utiliser la plaque de cuis-
son Gourmet et AirFry dans les pro-
grammes automatiques.

Les programmes automatiques ne sont
pas disponibles sur tous les appareils.

Nettoyage et entretien

Ne nettoyez pas la plaque de cuisson
Gourmet et AirFry au lave-vaisselle
ou par pyrolyse.

Respectez les consignes de nettoyage
et d'entretien des surfaces traitées
PerfectClean dans les instructions d'uti-
lisation et de montage.

Nettoyez la plaque de cuisson Gourmet
et AirFry avec de I'eau chaude, du li-
quide vaisselle et une brosse a vaisselle
douce.
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en-GB - Gourmet baking and AirFry tray, perforated

The perforated Gourmet baking and
AirFry tray can be inserted directly into
the side runners in the following 55 cm
and 60 cm wide Miele cookers and
ovens:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

You can also use it in the following com-
bination steam ovens:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

The Gourmet baking and AirFry tray is
not suitable for use in the compact
microwave combination oven or in
ovens with a width of 90 cm.

Use

The fine perforations of the Gourmet
baking and AirFry tray optimise cooking
processes.

The Gourmet baking and AirFry tray
is enamelled and has a PerfectClean fin-
ish.

When the baking tray is manufactured
the enamelling process can give rise
to slight colour differences around the
perforations. This has no effect on the
use or quality of the product.
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The PerfectClean finish has very

good non-stick properties and is
exceptionally easy to clean. There is no
need to grease the surface or line it with
baking parchment before baking. Food
can be easily removed from these
surfaces.

Food can be sliced on PerfectClean sur-
faces.

However, do not use ceramic
knives as these will scratch the
PerfectClean surface.

Avoid soiling the oven compartment
floor.

Do not use the perforated Gourmet
baking and AirFry tray when

- working with runny dough or
batter, e.g. sponge mixture.

- working with dough or batter that
turns runny during the baking
process, e.g. drop cookies.

- preparing baked goods that contain
a lot of fat, e.g. croissants or fish
fingers.

- brushing baked goods with liquid
or sprinkling them with granular
ingredients, e.g. caster sugar.

- preparing meat or fish.




en-GB - Gourmet baking and AirFry tray, perforated

Freshly prepared baked goods

The Gourmet baking and AirFry tray is
ideal for preparing baked goods made
from fresh yeast and quark doughs.

When baking white bread, yeast rolls
and tray bakes, the tray ensures perfect
results with a light texture, even
browning and perfect finish.

Roll out the dough on a level surface
first and then place it on the Gourmet
baking and AirFry tray. This will ensure
that the dough is not pressed too far
into the holes.

Frozen food/ready meals

You can use the Gourmet baking and
AirFry tray to cook frozen food and fresh
ready meals.

It provides particularly crispy results for
items such as part-baked rolls and
French fries.

Follow the manufacturer’s instructions
on the packaging.

Spread the food, e.g. French fries,
evenly over the Gourmet baking and
AirFry tray in a single layer if possible.

Drying/dehydrating

The Gourmet baking and AirFry tray is
ideal for drying fruit or vegetables.

Apple rings, plums and tomatoes can be
dried easily as the tray ensures that the
pieces remain in place and dry quickly.

Spread the food evenly over the
Gourmet baking and AirFry tray in a
single layer if possible.

Automatic programmes

You can use the Gourmet baking and
AirFry tray in automatic programmes.

Automatic programmes are not available
on all appliances.

Cleaning and care

Do not clean the Gourmet baking and
AirFry tray in the dishwasher or in the
oven using the pyrolytic cleaning pro-
cess.

Follow the cleaning and care tips for
PerfectClean surfaces in the operating
and installation instructions.

Clean the Gourmet baking and AirFry
tray with hot water, washing-up liquid
and a soft washing-up brush.
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el-GR - Awatpnto pnxo tayi Gourmet Back kat AirFry

To dlatpnto pnxo tai Gourmet Back
kat AirFry pmopei va tomtoBetnBei ameu-
Beiag otig pdyeg otnpLEng ota €ng po-
viéAa koulivag kat polpvwyv Miele
TAdtoug 55 cm kat 60 cm:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Mrmopeite emiong va To XxpnotyoTmoLroe-
1€ otoug £€ng dolpvoug atuou:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

To pnx6 tapi Gourmet Back kat AirFry
dev eival katdAMnAo yla xprion og doup-
VOUG Pe Aeltoupyia PIKPOKUPATWY KAl o€
$oUpvoug mAatoug 90 cm.

Xprion

Ol AeTtTEQ TPUTIEG TOU pNXoU TaLov
Gourmet Back kat AirFry teAelomolovv
tn Sladikaoia payelpépatog.

To pnx6 tai Gourmet Back kat AirFry
elval epaylé pe emiotpwon
PerfectClean.

la kataokeuaoTikoUG Adyoug, N eYayLe
emudpavela Ymopei va tapouotalel pi-
KPEQ XPWUATLKEG ATIOKAICELG OTNV Tie-
PLOXN TOU Xe{AOUG TWV TPUTIWYV, OL OTTOIEG
dev entnpedalouv oUTE TN XPNOTIKOTNTA
oUTe TtV ToLoTNTa.
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H emiotpwon PerfectClean éxel e€alpe-
TIKEQ AVTIKOAMNTIKEG 1OLdTNTEG KaL, O€
avtiBeon pe tg cuvnBLoUEVEG AVTIKOA-
Antikég emidaveleg, kaBapiletal taveL-
koAa. Mpwv amd to Yoo dev xpelale-
Tal va aleipete tnv emidpdavela pe Aumapn
0UOCia | VO OTPWOETE AVIIKOAANTIKO Xap-
Ti. Ot kL av éxete Yrjoel EekoN\aeL Tta-
VEUKOAQ.

>t1g emipdveleg PE eTOTPWON
PerfectClean pmopeite va xpnotpoton-
O€TE OKOUA KAl Yaxaipl yla va pyepldo-
IO OETE TO Ppaynto oag.

Mnv xpnolyoTtoleite Kepapkd paxai-
pLd, yLati tpokaAouv ypatlouviEg
otnv emipAveLld Pe eTioTpwWoN
PerfectClean.

®povtilete va dlatnpeite kaBapod tov
TIato Tou BaAdpou tou doupvou.

Mnv xpnolyortoleite to didtpnto pnxo
tadi Gourmet Back kat AirFry, av

- doulelete vypeg (UPEG, T.X. Pelyua
KELK,

- doulevete (Upueg, ou katd tn Ot-
dpkela tou Ynoipatog Ba vyporot-
nBouyv, T.x. Boutruara,

- Ttapaokeudlete TOAU Atmapd apto-
okevdopata, T.X. Kpouaodv A Ya-
POKPOKETEQ,

- alAeidete ta aptookevdopata e
uypPO N Pe KOKKWON UAIKA, TT.X.
{axapn,

- nvete kpeatikd 1 Papa.




el-GR - Auatpnto pnxo6 tayi Gourmet Back kat AirFry

dpeokonapackevaouEva apto-
oKkevdopata

To duatpnto pnxo tai Gourmet Back
kat AirFry eivat tbaviké yia va Prjvete
aptookevdopata amnod ppeokia LVun pa-
ytég ) Oun yaouptiou-Aadiou.

Ortav Yvete Aeuko Ywpi, Ywpdkia pa-
yldg kat yAukd tadol, Ba metuxaivete
€va agoyo Yoo, dnAadn adpdtn Yi-
Xa, opotdpopdo pddiopa kat Asia eri-
davela.

Avoifte mpwta tn Uun mavw oeg pia eri-
miedn emuddavela epyaciag KAl YETA PETA-
PEpete TNV oTO PNXO TAPL

Gourmet Back kat AirFry. ‘Etol amtogeu-
VETE TO va TleOTEL TTOAU n {Uun p€oa
OTLG TPUTIEG.

Katepuypéva/étolpa poidvta

MTmopeite va XpNOLUOTIOLOETE TO PNXO
tagi Gourmet Back kat AirFry yia tnv
TIAPAOKEUN KATEPUYPEVWY TIPOIOVTWYV
KAl VWTTIWV ETOLUWY TIPOIOVTWV.

I&laitepa tpayavad yivovtal T.x. Ta ou-
okevaopeva rpoPnueva Pwpdkia kat ot
TNYaVNTEG TIATATEG,.

Kata tnv tapaokeun AaBete umtoyn ta
OTOLXELO TOU KATAOKEUAOTH TOU TIPOi-
OVTOQ TIOU UTTAPXOUV OTn CUCKEUAGTIA.

AmAwote to dpaynTto, OTIWG TT.X. TIG TNYa-
vNTEQG TIATATEG, OpoLOpopda Kal o€ pia
otpwon, epocov eival duvatod, emdvw
oto pnxo6 tayi Gourmet Back kat AirFry.

Ano€npavon tpodpwv

To dlatpnto pnxo tadi Gourmet Back
kat AirFry ival 1daviko yla tnv amogn-
pavon ¢poUlTwyv | AaXavikwy.

OL podéleg unou, Ta dapdoknva kat ot
vropdteg tapackeudlovtal eUKOAQ,
emeldn ta koupdatia apapévouy otabe-
pA Kat armo€npaivovtal ypryyopa.

ATAWOTE Ta KOPPATLA opoLlopopda Kat
Xwpig va aAnAokaAUTITOVTAL ETTAVW OTO
pnxo tahi Gourmet Back kat AirFry.

Autépata npoypdaupata

Mmopeite va XpNOLUOTIOLOETE TO
dlatpnto pnxo tadi Gourmet Back kat
AirFry ota autopata poypduuata.

Ta autdpata tpoypdappata dev dlatibe-
vtalL og OAEC TIC OUOKEUEG.

KaBapiopdg kat ppovtida

Mnv kaBapilete to pnxo6 tai
Gourmet Back kat AirFry oto mAuvti-
plo Tiatwy N pe dladikacia tupoAu-
ong.

NaBete utoyn tig 0dnyieg kabapilopov
kat ppovtidag mou avadEpovtal ot
0dnyieg xpriong kat tomoBETnong yia Tug
emipdveleg pe eniotpwon PerfectClean.

KaBapilete to pnxo tapi Gourmet Back
kal AirFry pe (eoto vepo, amoppUTIAVTIKO
Kat pia paAakn Bouptoa TIATWV.
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hr-HR - Perforirani Gourmet lim za pecenje i AirFry

Perforirani Gourmet lim za pecenje i
AirFry moze se umetnuti izravno u vodi-
lice za prihvat u slijedec¢e Miele Stedn-
jake i peénice Sirine 55 cm i 60 cm:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Ujedno se mogu koristiti i u sliede¢im
kombiniranim parnim peénicama:
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Gourmet lim za pecenje i AirFry nije
prikladan za koriStenje u peé¢nicama s
mikrovalovima i upeénicama Sirine
90 cm.

Uporaba

Fina perforacija Gourmet lima za pecen-
je i AirFry usavrsava postupke pripreme
jela.

Gourmet lim za pecenje i AirFry je emaj-
liran i ima PerfectClean sloj.

Zbog procesa proizvodnje, emaijliranje
moze pokazati male razlike u boji u pod-
rucju rubova rupa, koje ne utjecu niti na
korisnost niti na kvalitetu.
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Oplemenjen PerfectClean sloj sprjecava
lijepljenje i izrazito se jednostavno Cisti.
Prije pecenja nije potrebno povrsinu na-
mastiti ili obloZiti papirom za pecenje.
Pripremljene namirnice lako se odvajaju.

Na povrsSinama oplemenjenim
PerfectClean slojem svoju namirnicu
mozete rezati.

Nemojte upotrebljavati keramicke
nozeve jer oni oStec¢uju povrsinu op-
lemenjenu PerfectClean slojem.

Izbjegavajte zaprljanja dna prostora za
pripremu.

Koristite perforirani Gourmet lim za
pecenje i AirFry kada

- obradujete tekucée tijesto, npr. ti-
jesto za biskvit.

- obradujete tijesto, koje je tijekom
postupka pecenja tekuce, npr. za
male kolacice.

- pripremate masna peciva, npr. kro-
asane ili riblje Stapice.

- peciva s teku¢im premazomiili sa
zrnatim sastojcima, npr. Sec¢erom.

- pripremate meso ili ribu.




hr-HR - Perforirani Gourmet lim za pecenje i AirFry

Svjeze pripremljena peciva

Gourmet lim za pecenje i AirFry odli¢an
je za pripremu peciva od svjezeg diza-
nog tijesta ili tijesta sa svjezim siromi
uljem.

Kod pecenja bijelog kruha, peciva s
kvascem i kolagi¢a postizete optimalne
rezultate pecenja, koje karakteriziraju
rahlost, ravnomjerno tamnjenje i povrsi-
na.

Tijesto prvo razvaljajte na ravnoj radnoj
povrsini, a zatim ga stavite na Gourmet
lim za pecenje i AirFry lim. Tako éete
sprijeciti da se tijesto previsSe utisne u
rupice.

Duboko zamrznuti i gotovi proizvodi

Gourmet lim za pecenje i AirFry mozete
koristiti za pripremu smrznutih proizvo-
da i svjezih gotovih proizvoda.

Posebno su hrskavi npr. kolagiéi i
pomfrit.

Kod pripreme postujte napomene proiz-
vodaca navedene na pakiranju.

Ravnomijerno rasporedite namirnice, po-
put primjerice pomfrita, i po mogucénosti
u jednom sloju na Gourmet lim za
pecenje i AirFry.

Sudenje/lsusivanje

Za suSenje voca ili povréa vrlo dobro je
prikladan Gourmet lim za pecenje i
AirFry.

Priprema koluti¢a jabuka, $ljiva i rajcica
je jednostavna jer komadiéi ostaju sta-
bilni i brzo se su$e.

Ravnomjerno rasporedite namirnice i po
moguénosti u jednom sloju na Gourmet
lim za pecenje i AirFry.

Automatski programi

Gourmet lim za pecenje i AirFry mozete
koristit u Automatskim programima.

Automatski programi nisu raspolozivi u
svim uredajima.

Ciséenje i odrzavanje
Gourmet lim za pecenje i AirFry ne-

mojte prati u perilici posuda ili Cistiti
pirolizom.

Pridrzavajte se uputa za Cis¢enje i njegu
povrSina oplemenjenih PerfectClean
slojem u uputama za uporabu i ugradnju.

Gourmet lim za pecenje i AirFry ocistite
vruéom vodom, sredstvom za pranje po-
suda i mekom ¢etkom za pranje.
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hu-HU - Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-tepsi

A perforalt Gourmet siit6- és AirFry-tep-
si az aldbbi 55 cm és 60 cm széles
Miele tlizhelyek és siiték esetében koz-
vetlendl a tartéracsra csusztathato:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Hasznalhato tovabba az aldbbi gbzsi-
tékben is:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

A Gourmet siit6- és AirFry-tepsi nem al-
kalmas mikrohulldamu tizemmaddal kom-
binalt sitékhoz és 90 cm széles
sutékhoz.

Hasznalat

A Gourmet siit6- és AirFry-tepsi finom
perforacioja tokéletessé teszi az ételké-
szitési folyamatot.

A Gourmet sut6- és AirFry-tepsi zoman-
cozott és PerfectClean bevonattal ren-
delkezik.

A zomancozas a gyartasi folyamatnak
koszonhetben a perforalt élek tertletén
enyhe szineltéréseket mutathat, de ezek
sem a hasznalati értéket, sem pedig a
min&séget nem befolyasoljak.
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A PerfectClean fellletkezelést kimagas-
|6 tapadasgatlo tulajdonsag és rendkiviil
egyszer( tisztithatosag jellemzi. A feli-
letet slités el6tt nem sziikséges zsirral
kikenni vagy sUt6papirral kibélelni. Az el-
készitett étel konnyen fellazithatoé.

A PerfectClean bevonatu felileteken fel-
vaghatja az elkészitendd ételt.

Ne haszndljon kerdmiakést, mivel igy
Osszekarcolja a PerfectClean nemesi-
tési fellleteket.

Kerilje a stut6tér aljanak szennyez&dé-
sét.

Ne hasznalja a perforalt Gourmet siit6-
és AirFry-tepsit, ha

- folyékony tésztat, pl. kevert tésztat
készit.

- olyan tésztat, példaul kinyomds su-
teményt készit, amely a sutési fo-
lyamat kézben folyékonnya valik.

- nagyon zsiros ételt, pl. croissant-t,
vagy halrudacskakat készit.

- a péksuteményeket folyadékkal ki-
vanja bevonni, vagy szemcsés hoz-
zavaldkkal, pl. cukorral kivadnja meg-
szorni.

- hust vagy halat készit.




hu-HU - Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-tepsi

Frissen késziilt péksiitemények

A Gourmet suté- és AirFry-tepsi kivalo-
an alkalmas friss kelt tésztakbal, turds-

olajos tésztabdl készilt péksiitemények
készitéséhez.

Fehér kenyér, élesztés zsemle és lapos
sttemények készitésekor optimalis si-
tési eredmény érhetd el, amelyet laza
belsé és egyenletesen pirult fellilet jelle-
mez.

El6szor nyujtsuk ki a tésztat egy sima
munkafellleten, majd helyezziik a Gour-
met sit6 és AirFry-tepsibe. Ezaltal elke-
rilhetd, hogy a tészta tulsdgosan a lyu-
kakba nyomédjon.

Mélyhiitétt/késztermékek

A Gourmet siité- és AirFry-tepsi mély-
h(tott termékek és friss késztermékek
elkészitésére is hasznalhato.

A fagyasztott zsemle és a hasabburgo-
nya példaul kiilénésen ropogds lesz.

Kérjik, hogy az elkészités soran vegye fi-
gyelembe a gyarté csomagolason talal-
haté adatait.

Ossza el az elkészitendd ételt, példaul a

hasabburgonyat egyenletesen, lehetbleg
egy rétegben a Gourmet sut6- és AirFry-
tepsiben.

Szaritas/aszalas

A Gourmet suté- és AirFry-tepsi kivalo-
an alkalmas gyiimolcs és zoldség szari-
tasara és aszaldsara.

Az almakarikak, a szilva és a paradicsom
elkészitése egyszer(i, mivel a darabok
stabilak maradnak és gyorsan szarad-
nak.

Ossza el az elkészitendd ételt egyenle-
tesen, lehetdleg egy rétegben a Gour-
met sitd- és AirFry-tepsiben.

Automatikus programok

A Gourmet siit6- és AirFry-tepsi auto-
matikus programokban is hasznalhaté.

Az automatikus programok nem minden
végkészlilékhez allnak rendelkezésre.

Tisztitas és apolas
Ne tisztitsa a Gourmet siito — és

AirFry-tepsit mosogatégépben vagy
pirolizis hasznalataval.

Vegye figyelembe a PerfectClean bevo-
natu fellletek tisztitasi és apolasi utasi-
tadsait a haszndlati és szerelési utmuta-
téban.

A Gourmet siit6 — és AirFry-tepsit forrd
vizzel, kézi mosogatdszerrel és egy ned-
ves mosogatdkefével tisztitsa.
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it-1T - Teglia Gourmet standard e AirFry forata

La teglia Gourmet standard e AirFry fo-
rata puo essere utilizzata nei seguenti
forni e cucine elettriche Miele con lar-
ghezza 55 cm e 60 cm, inserendola di-
rettamente nelle griglie di introduzione:
H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Pud essere utilizzata anche nei seguenti
forni a vapore con modalita tradizionale:
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

La teglia Gourmet standard e AirFry fo-
rata non e adatta per |'utilizzo in forni
compatti combinati con le microonde e
in forni con una larghezza di 90 cm.

Uso

La foratura fine della teglia Gourmet
standard e AirFry forata ottimizza i pro-
cedimenti di cottura.

La teglia Gourmet standard e AirFry fo-
rata € smaltata e trattata con finitura
PerfectClean.

La smaltatura pud presentare lievi
differenze di colore nella zona dei bordi
dei fori, dovute al processo di produzio-
ne, ma che non influiscono né sull'uso
né sulla qualita.
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Il trattamento della superficie
PerfectClean & caratterizzato da ecce-
zionali proprieta antiaderenti e semplifi-
ca enormemente i lavori di pulizia. Non
& necessario ungere la superficie prima
della cottura o coprirla con carta forno.
Le pietanze preparate si staccano facil-
mente al termine della cottura.

Sulla superficie PerfectClean & possibile
tagliare o spezzettare le pietanze.

Non utilizzare coltelli in ceramica poi-
ché graffiano questo tipo di superfi-
cie.

Evitare I'accumulo di sporco sul fondo
del vano cottura.

Non utilizzare la teglia Gourmet stan-
dard e AirFry forata se

- silavorano impasti liquidi e soffici.

- silavorano impasti che diventano
liquidi durante il procedimento di
cottura, ad esempio la pasta frolla.

- si preparano prodotti da forno mol-
to grassi, ad esempio croissant o
bastoncini di pesce.

- si spalmano i prodotti da forno con
liquidi o si cospargono con ingre-
dienti granulari, ad esempio lo zuc-
chero.

- si preparano carne o pesce.




it-IT - Teglia Gourmet standard e AirFry forata

Prodotti da forno appena preparati

La teglia Gourmet standard e AirFry fo-
rata € ideale per la preparazione di pro-
dotti da forno a partire da impasti al lie-
vito e con olio e ricotta.

Quando si cuociono pane bianco, panini
lievitati e torte in teglia, si ottengono ri-
sultati di cottura ottimali, caratterizzati

da mollica morbida e doratura uniforme.

Basta stendere I'impasto prima su una
superficie di lavoro piana e poi posizio-
narlo sulla teglia Gourmet standard e
AirFry forata. In questo modo si evita di
premere troppo I'impasto nei fori.

Prodotti surgelati e pronti

La teglia Gourmet standard e AirFry fo-
rata pud essere utilizzata per preparare
prodotti surgelati e prodotti freschi
pronti.

| panini precotti e le patatine fritte,
ad esempio, diventano particolarmente
croccanti.

Per la preparazione, seguire le istruzioni
del produttore riportate sulla confezio-
ne.

Distribuire gli alimenti, ad esempio le
patatine fritte, in modo uniforme e, se
possibile, in un unico strato sulla teglia
Gourmet standard e AirFry forata.

Essiccazione

La teglia Gourmet standard e AirFry fo-
rata si adatta molto bene all'essiccazio-
ne di frutta e verdura.

La preparazione di fettine di mela, pru-
gne e pomodori & facile perché i pezzi ri-
mangono stabili ed essiccano rapida-
mente.

Distribuire gli alimenti in modo uniforme
e, se possibile, in un unico strato sulla
teglia Gourmet standard e AirFry forata.

Programmi automatici

E possibile utilizzare la teglia Gourmet
standard e AirFry forata con i programmi
automatici.

| programmi automatici non sono dispo-
nibili su ogni apparecchio.

Pulizia e manutenzione

Non lavare la teglia Gourmet stan-
dard e AirFry forata in lavastoviglie o
con pirolisi.

Osservare le istruzioni per la pulizia e la
cura delle superfici con finitura
PerfectClean riportate nelle istruzioni
per l'uso e il montaggio.

Pulire la teglia Gourmet standard e
AirFry forata con acqua calda, detersivo
per piatti e una spazzola morbida.
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It-LT - Perforuotas “Gourmet” kepimo ir kar$tojo oro
gruzdintuvés “AirFry” padéklas

Perforuotg “Gourmet” kepimo ir karto-
jo oro gruzdintuveés AirFry padéklg gali-
ma naudoti su Siomis 55 cm ir 60 cm
plogio “Miele” viryklémis ir orkaitémis,
jdedant jj tiesiai j padékly laikiklius:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Juos taip pat galima naudoti Siose gari-
nése orkaitése:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

“Gourmet” kepimo ir “AirFry” padéklai
netinka naudoti orkaitése su mikrobangy
funkcija ir orkaitése, kuriy plotis 90 cm.

Naudojimas

Siauros “Gourmet” kepimo ir kar$tojo
oro gruzdintuves “AirFry” padéklo ange-
|és pavercia troskinimo procesg tobulu.

“Gourmet” kepimo ir kasto oro gruzdini-
mo “AirFry” padéklas yra emaliuotas ir
padengtas “PerfectClean” danga.

Dél maisto ruoSimo angeliy krasty srity-
je atsiranda nedideli spalvos pasikeiti-
mai, taciau jie neturi jtakos nei naudoji-
mui, nei kokybei.

40

“PerfectClean” pavir§iaus apdaila i§si-
skiria savo unikalia nelimpancia danga,
kurig labai paprasta valyti. Prie$ kepant
pavirSiaus nereikia patepti riebalais ar is-
kloti kepimo popieriumi. Paruostg patie-
kalg lengva iSimti i$ padéklo.

ISkeptus maisto produktus galite pjaus-
tyti tiesiai ant “PerfectClean” danga pa-
dengto pavirsSiaus.

Nenaudokite keraminiy peiliy, nes jie
gali subraizyti “PerfectClean” danga.

Stenkités iSvengti neSvarumy ant
maisto ruoSimo skyriaus pagrindo.
Nenaudokite perforuoto “Gourmet”
kepimo ir “AirFry” padéklo, jeigu

- naudojate skystg teslg, pvz., svies-
tine teslg;

- naudojate teslg, kuri kepant su-
skystéja, pvz., trapios teslos kepi-
niams;

- kepate kepinius, kuriy sudétyje la-
bai daug riebaly, pvz., ragelius arba
Zuvies pirstelius;

- kepinius aptepate skysciu arba api-
barstote grudétais priedais, pvz.,
cukrumi;

- kepate mésg arba zuvj.




It-LT - Perforuotas “Gourmet” kepimo ir kar$tojo oro
gruzdintuvés “AirFry” padéklas

Svieziai iskepti kepiniai

“Gourmet” kepimo ir “AirFry” padéklas
tobulai tinka kepiniams i$ Svieziy mieliy,
varskeés ir aliejaus teslos.

Optimaliy rezultaty pasieksite kepdami
baltajj pyraga, mielines bandeles ir
plokstainius, o Sie iSsiskirs savo puriu
minkstimu, tolygiu apskrudinimu ir pavir-
Siumi.

Pirmiausia ant lygaus darbastalio iSko-
Siokite teslg, dékite jg j “Gourmet” kepi-
mo ir “AirFry” padékla. Taip tesla nebus
per daug jspausta j angeles.

Saldyti / gatavi maisto produktai

“Gourmet” kepimo ir “AirFry” padéklag
naudokite Saldytiems ir gataviems mais-
to produktams ruosti.

Paruostos kepti bandelés ir gruzdintos
bulvytés iskepa itin traskios.

Kepant vadovaukités ant pakuotés pa-
teikta gamintojo instrukcija.

Kepamus patiekalus, pvz., gruzdintas

bulvytes, “Gourmet” kepimo ir kartojo
oro gruzdintuvés “AirFry” padékle sten-
kités iSdéstyti tolygiai ir vienu sluoksniu.

Dziovinimas

“Gourmet” ir karstojo oro gruzdintuvés
“AirFry” padéklas labai tinka vaisiams ir
darzovéms dziovinti.

Obuoliy Ziedai, slyvos ir pomidorai pa-
vyksta puikiai, nes gabaliukai islieka
standus ir greitai dZitsta.

Maisto produktus “Gourmet” kepimo ir
kar$tojo oro gruzdintuvés “AirFry” pade-
kle iSdéstyti tolygiai ir, jeigu jmanoma,
vienu sluoksniu.

Automatinés programos

“Gourmet” kepimo ir kar$tojo oro gruz-
dintuvés “AirFry” padéklg galima naudoti
ir automatinése programose.

Automatinés programos yra ne visuose
modeliuose.

Valymas ir prieziiara

“Gourmet” kepimo ir kar$tojo oro
gruzdintuvés “AirFry” padéklo ne-
plaukite indaplovéje, nedékite j in-
daplove.

Vadovaukités naudojimo ir montavimo
instrukcijoje pateiktais pavirsiy su
“PerfectClean” apdaila valymo ir prieZia-
ros nurodymais.

“Gourmet” ir kar$tojo oro gruzdintuvés
“AirFry” padéklg plaukite karstu vande-
niu, Sluoste ir riebalus tirpinancia plovi-
mo priemone.
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Iv-LV - Perforéta Gourmet cepSanas un AirFry plate

Perforéto Gourmet cepSanas un AirFry
plati var ievietot §adas 55 cm un 60 cm
platas Miele plitis un cepeskrasnis tiesi
uz atbalsta rezga:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx.

- v =

Tas var izmantot ari Sadas tvaika cepes-
krasnis:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx.

Gourmet cepSanas un AirFry plate nav
piemeérota izmantoSanai cepeskrasnis ar
mikrovilnu funkciju un 90 cm platajas
cepeskrasnis.

LietoSana

Smalka Gourmet cepSanas un AirFry
plates perforacija uzlabo gatavoSanas
procesu:

Gourmet cepSanas un AirFry plats ir
emaljéta un apstradata ar PerfectClean
parklajumu.

Emaljai izgatavosanas ipatnibu dé| gar
atveru malam var bat cita krasa, kas ne-
ietekmé izstradajuma lietoSanu un kvali-
tati.
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PerfectClean parklajums izcelas ar izcilu
spéju atgrist netirumus un seviski vieglu
tinsanu. Pirms cep8anas virsma nav ja-
ietauko vai japarklaj ar cepamo papiru.
Gatavo édienu ir Joti viegli atdalit.

Uz virsmas ar PerfectClean parklajumu
var griezt gatavo édienu.

Neizmantojiet keramikas nazus, jo tie
skrapé virsmas PerfectClean parkla-
jumu.

Nepielaujiet netirumus uz krasns ka-
meras pamatnes.

Neizmantojiet perforéto Gourmet cep-
Sanas un AirFry plati, ja

- gatavojat izstradajumu no Skidras,
pieméram, maisitas, miklas;

- izstradajat miklu, kas klast Skidra
cepsSanas procesa, piemeéram, krée-
peles;

- cepat |oti taukainus izstradajumus,
piemeéram, kruasanus vai zivju pirk-
stinus;

- ieziezat konditorejas izstradajumus
ar skidrumu vai parkaisat ar grau-
dainam sastavdalam, pieméram,
cukuru;

- gatavojat galu vai zivis.




Iv-LV - Perforéta Gourmet cepSanas un AirFry plate

Svaigi konditorejas izstradajumi

Perforéta Gourmet cep$anas un AirFry
plats ir lieliski piemérota konditorejas iz-
stradajumu pagatavoSanai no svaigas
rauga miklas, biezpiena un ellas miklas.

Cepot baltmaizi, rauga miklas smalkmai-
zites un platsmaizes, sasniegsiet laba-
kos rezultatus, kas izpauzas ka viegla
struktdra, vienmeériga briinuma pakape
un garoza.

Vispirms izrulléjiet miklu uz darbvirsmas
un tad novietojiet to uz Gourmet cepsa-
nas un AirFry plates. Tadéjadi nepielau-
siet, ka mikla parak iespiezas perforaci-
jas caurumos.

Saldétie / gatavie produkti

Gourmet cepSanas un AirFry plati var iz-
mantot saldétu un svaigu gatavo pro-
duktu pagatavosanai.

Pieméram, maizisu pusfabrikati un fri
kartupeli padodas Tpasi kraukskigi.

leverojiet razotaju noradijumus uz iepa-
kojuma.

Centieties cepamo produktu, pieméram,
fri kartupelus, uz Gourmet cepsanas un
AirFry plats izkartot vienmeérigi un péc
iespéjas viena karta.

Zavésana / kaltésana

Gourmet cepSanas un AirFry plats ir |oti
labi piemérota auglu un darzenu zavésa-
nai.

Abolu gredzenu, plimju un tomatu pa-
gatavosSana izdodas vienkarsi, jo Skélem
ir stabila pamatne un tas izkalst |oti atri.

Centieties gatavojamo produktu uz
Gourmet cepSanas un AirFry plats izkar-
tot vienmeérigi un péc iespéjas viena kar-
ta.

Automatiskas programmas

Gourmet cepSanas un AirFry plati var iz-
mantot ar automatiskajam program-
mam.

Automatiskas programmas nav pieeja-
mas visos mode]os.

Tinsana un kopSana

Nemazgajiet Gourmet cepSanas un
AirFry plati trauku masina un netiriet,
izmantojot pirolizi.

levérojiet lietoSanas un montazas in-
strukcija sniegtos ar PerfectClean par-
klato virsmu tiriSanas un kop$anas nora-
dijumus.

Mazgajiet Gourmet cepsanas un AirFry
plati ar karstu Gdeni, mazgasanas lidzekli
un mikstu trauku birsti.
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nl-NL - Gourmet bak- en AirFry-plaat met gaatjes

De gourmet bak- en AirFry-plaat met
gaatjes kan in de volgende 55 cm en

60 cm brede Miele fornuizen en ovens
direct in de geleiderails worden gescho-
ven:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

U kunt de plaat eveneens in de volgende
combi-stoomovens gebruiken:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

De gourmet bak- en AirFry-plaat is niet
geschikt voor gebruik in ovens met mag-
netron en in ovens met een breedte van
90 cm.

Gebruik

De fijne perforatie van de AirFry-plaat
perfectioneert bereidingsprocessen.

De gourmet bak- en AirFry-plaat is geé-
mailleerd en veredeld met PerfectClean.

De emaillering kan om productierede-
nen bij de gaatjes kleine kleurverschillen
vertonen, die het functioneren en de
kwaliteit echter niet beinvloeden.
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PerfectClean wordt gekenmerkt door
uitstekende anti-aanbakeigenschappen
en een bijzonder eenvoudige reiniging.
Het is niet nodig het oppervlak vooraf-
gaand aan het bakken in te vetten of
met bakpapier te bekleden. Bereide ge-
rechten laten gemakkelijk los.

Op oppervlakken met PerfectClean kunt
u uw gerechten in stukken snijden.

Gebruik geen keramische messen op
PerfectClean-opperviakken, omdat
deze krassen kunnen veroorzaken.

Voorkom verontreinigingen op de bo-
dem van de ovenruimte.

Gebruik de gourmet bak- en AirFry-
plaat met gaatjes niet als u

- vloeibaar deeg verwerkt, bijv. roer-
deeg.

- deeg verwerkt dat tijdens het bak-
proces vloeibaar wordt, bijv. sprit-
sen.

- deegwaren met zeer veel vet be-
reidt, bijv. croissants of vissticks.

- deegwaren met een vloeistof be-
strijkt of met korrelige ingrediénten
bestrooit, bijv. suiker.

- vlees of vis bereidt.




nl-NL - Gourmet bak- en AirFry-plaat met gaatjes

Vers bereide deegwaren

De gourmet bak- en AirFry-plaat is per-
fect geschikt voor de bereiding van
deegwaren van vers gist- of kwark-olie-
deeg.

Tijdens het bakken van wit brood, gist-
broodjes en plaatkoek behaalt u optima-
le bakresultaten die worden gekenmerkt
door een losse structuur, een gelijkmati-
ge bruinering en een egaal oppervlak.

Rol het deeg eerst uit op een vlak werk-
blad en leg het daarna op de gourmet
bak- en AirFry-plaat. Zo voorkomt u dat
het deeg te veel in de gaatjes wordt ge-
drukt.

Diepvries-/kant-en-klare producten

U kunt de gourmet bak- en AirFry-plaat
gebruiken voor de bereiding van diep-
vriesproducten en verse kant-en-klaar-
producten.

Afbakbroodjes en frieten worden bij-
voorbeeld zeer knapperig.

Neem tijdens de bereiding de aanwij-
zingen van de fabrikant op de verpakking
in acht.

Verdeel het gerecht, bijvoorbeeld frie-
ten, gelijkmatig en zoveel mogelijk in
één laag over de AirFry-plaat.

Drogen

De gourmet bak- en AirFry-plaat is zeer
geschikt voor het drogen van groente of
fruit.

Het bereiden van appelringen, pruimen
en tomaten is eenvoudig, omdat de
stukken stabiel blijven liggen en snel
drogen.

Verdeel het gerecht gelijkmatig en zo-
veel mogelijk in één laag over de gour-
met bak- en AirFry-plaat.

Automatische programma's

U kunt de gourmet bak- en AirFry-plaat
voor automatische programma's gebrui-
ken.

Automatische programma's zijn niet in
alle apparaten beschikbaar.

Reiniging en onderhoud

Reinig de gourmet bak- en AirFry-
plaat niet in de vaatwasser of door
middel van pyrolyse.

Neem de reinigings- en onderhouds-
voorschriften in de gebruiks- en monta-
gehandleiding voor oppervlakken met
PerfectClean in acht.

Reinig de gourmet bak- en AirFry-plaat
met heet water, afwasmiddel en een
zachte afwasborstel.

45



no-NO - Gourmet steke- og AirFry-brett, perforert

Det perforerte Gourmet steke- og
AirFry-brettet kan skyves direkte inn i
foringslistene i falgende Miele steke-
ovner med en bredde pa 55 cm og
60 cm:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,
H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

De kan ogsa brukes i falgende kombi-
dampovner:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Gourmet steke- og AirFry-brettet er ikke
egnet for bruk i stekeovner med mikro-
balge og i stekeovner med en bredde pa
90 cm.

Bruk

Den fine perforeringen til Gourmet ste-
ke- og AirFry-brett perfeksjonerer tilbe-
redningsprosessen.

Gourmet steke- og AirFry-brett er emal-
jert og foredlet med PerfectClean.

Pa grunn av produksjonsprosessen kan
emaljeringen ha smaé fargeforskjeller i
omradet rundt hullkantene. Dette pavir-
ker hverken nytten eller kvaliteten.
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PerfectClean-foredlingen har en fremra-
gende non-stick effekt og er usedvanlig
enkel & rengjare. Det er ikke ngdvendig a
smare overflaten far steking, eller a
bruke bakepapir. Maten lgsner lett.

Du kan ogsa skjeere opp maten pa
PerfectClean-foredlede overflater.

Ikke bruk keramiske kniver, de lager
riper i PerfectClean-foredlingen.

Unngé kontaminasjon av bunnen i
ovnsrommet.

Ikke bruk den perforerte Gourmet ste-
ke- og AirFry-platen nar du

- jobber med flytende deig eller rere,
f.eks. rgredeig.

- behandler deig som blir flytende
under stekingen, f.eks. sprutbak-
kels.

- tilbereder sveert fete bakevarer,
f.eks. croissanter eller fiskepinner.

- pensler bakevarer med veeske eller
strar over kornede ingredienser,
f.eks. sukker.

- tilbereder kjgtt eller fisk.




no-NO - Gourmet steke- og AirFry-brett, perforert

Ferskt tilberedte bakevarer

Det perforerte Gourmet steke- og
AirFry-brettet egner seg sveert godt for
tilberedning av bakst med fersk gjeer- og
kesamdeig, brad og rundstykker.

Nar du baker hvitt bred, gjeerrundtstyk-
ker og kaker i langpanne, oppnar du op-
timale bakeresultater som kjennetegnes
av en luftig innside, jevn bruning og
overflate.

Rull ferst ut deigen péa en jevn arbeids-
flate og legg den deretter p& Gourmet
steke- og AirFry-brettet. Slik unngar du
at deigen trykkes for langt ned i hullene.

Frossen-/ferdigprodukter

Du kan bruke Gourmet steke- og AirFry-
brettet til a tilberede frosne produkter
og ferske ferdigprodukter.

Spesielt halvstekte rundstykker og pom-
mes frites blir ekstra spre.

Folg produsentens anvisninger for tilbe-
redning pa emballasjen.

Fordel maten som skal tilberedes, f.eks.
pommes frites, jevnt og om mulig i ett
lag pa Gourmet steke- og AirFry-brettet.

Torking

Gourmet steke- og AirFry-brettet er
sveert godt egnet til tarking av frukt eller
grannsaker.

Det er enkelt & tilberede epleringer,
plommer eller tomater, ettersom bitene
ligger stabilt og tarker raskt.

Fordel maten som skal tilberedes, jevnt
og om mulig i ett lag pa Gourmet steke-
og AirFry-brettet.

Automatikkprogrammer

Du kan ogsa bruke Gourmet steke- og
AirFry-brettet i automatikkprogrammer.

Automatikkprogrammer er ikke tilgjen-
gelige i alle produkter.

Rengjering og vedlikehold

Ikke rengjer Gourmet steke- og
AirFry-brettet i oppvaskmaskin eller
med pyrolyse.

Folg radene om rengjering og stell av
overflater belagt med PerfectClean i
bruks- og monteringsanvisningen.

Rengjor Gourmet steke- og AirFry-bret-
tet med varmt vann, oppvaskmiddel og
en myk oppvaskbagrste.
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pl-PL - Perforowana blacha Gourmet do pieczenia i AirFry

Perforowana blacha Gourmet do piecze-
nia i AirFry moze zostaé wsunieta bez-
posrednio w prowadnice boczne w na-
stepujacych piekarnikach Miele o szero-
kosci 55 cm i 60 cm:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Mozna jg réwniez stosowac w nastepu-
jacych piekarnikach parowych:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL—DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Blacha Gourmet do pieczenia i AirFry
nie nadaje sie do stosowania w piekarni-
kach z mikrofalg i w piekarnikach o sze-
rokosci 90 cm.

Uzytkowanie

Drobna perforacja blachy Gourmet do
pieczenia i AirFry udoskonala procesy
gotowania.

Blacha Gourmet do pieczenia i AirFry
jest emaliowana i uszlachetniona po-
wtokg PerfectClean.

Emalia moze wykazywaé niewielkie od-
barwienia w obszarze krawedzi otwo-
réw, ktore jednak nie majg zadnego
wptywu na wtasnosci uzytkowe ani na
jakosé.
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Powierzchnie uszlachetnione powtoka
PerfectClean odznaczajg sie znakomi-
tym efektem nieprzywierania i niezwykle
tatwym czyszczeniem. Nie jest koniecz-
ne nattuszczanie powierzchni przed pie-
czeniem ani wyktadanie jej papierem do
pieczenia. Przyrzagdzane potrawy dajg
sie fatwo oddzielié.

Na powierzchniach uszlachetnionych
powtokg PerfectClean mozna kroi¢ po-
trawy.

Nie stosowac zadnych nozy cera-
micznych, poniewaz zarysujg one po-
wierzchnie uszlachetniong powtoka
PerfectClean.

Unika¢ zabrudzenia komory gotowania.
Nie stosowaé perforowanej blachy
Gourmet do pieczenia i AirFry, gdy

uzywa sie ptynnego ciasta, np. cia-
sta ucieranego.

- uzywa sie ciasta, ktére podczas
pieczenia staje sie ptynne, jak np.
kruche ciasto.

- przyrzadza sie bardzo ttuste wypie-
ki, np. croissanty lub paluszki ryb-
ne.

- smaruje sie wypieki ptynem lub po-

sypuje ziarnistymi dodatkami, np.
cukrem.

- przyrzgdza sie mieso lub ryby.




pl-PL - Perforowana blacha Gourmet do pieczenia i AirFry

Swiezo przyrzadzane wypieki

Blacha Gourmet do pieczenia i AirFry
nadaje sie doskonale do przyrzadzania
wypiekdw ze $wiezego ciasta drozdzo-
wego i serowo-olejowego.

Przy pieczeniu biatego chleba, buteczek
drozdzowych i ciast na blasze osigga sie
optymalne rezultaty pieczenia, ktére wy-
rézniajg sie pulchnym migzszem, réwno-
miernym przyrumienieniem i powierzch-
nig.

Rozwatkowa¢ najpierw ciasto na pta-
skiej powierzchni roboczej, a nastepnie
wytozy¢ je na blache Gourmet do pie-
czenia i AirFry. W ten sposéb uniknie sig
zbyt mocnego wcisniecia ciasta

w otworki.

Produkty gotowe i gteboko mrozone

Blache Gourmet do pieczenia i AirFry
mozna zastosowac¢ do przyrzgdzania
produktéw gteboko mrozonych oraz
Swiezych produktéow gotowych.

Szczegdlnie chrupkie bedg np. frytki
i zapiekanki.

Przy przyrzadzaniu prosze przestrzegaé
wskazowek producenta zamieszczonych
na opakowaniu.

Produkt, np. frytki, nalezy roztozy¢ na
blasze Gourmet do pieczenia i AirFry
réwnomiernie i w miare mozliwosci jed-
nowarstwowo.

Suszenie/Odpestkowywanie

Blacha Gourmet do pieczenia i AirFry
nadaje sie bardzo dobrze do suszenia
i odpestkowywania owocow lub warzyw.

Przyrzadzanie krgzkéw z jabtek, $liwek

i pomidoréw jest bardzo tatwe, ponie-
waz kawatki lezg stabilnie i szybko wysy-
chaja.

Roztozy¢ produkt réwnomiernie i w mia-
re mozliwosci jednowarstwowo na bla-
sze Gourmet do pieczenia i AirFry.

Programy automatyczne

Blache Gourmet do pieczenia i AirFry
mozna réwniez zastosowaé w progra-
mach automatycznych.

Programy automatyczne nie sg dostep-
ne we wszystkich urzgdzeniach.

Czyszczenie i konserwacja

Nie my¢ blachy Gourmet do piecze-
nia i AirFry w zmywarce ani nie czys-
ci¢ jej za pomocg pirolizy.

Przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych
czyszczenia i pielegnacji w instrukcji
uzytkowania i montazu dla powierzchni
uszlachetnionych powtokg
PerfectClean.

Blache Gourmet do pieczenia i AirFry
nalezy my¢ gorgcg woda, ptynem do
mycia naczyn i miekkg szczoteczka.
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pt-PT - Tabuleiro Gourmet perfurado para forno e AirFry

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry pode ser colocado direta-
mente nas grelhas laterais dos seguin-
tes eletrodomésticos Miele com 55 cm
e 60 cm de largura:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Também pode ser utilizado nos seguin-
tes fornos a vapor combinados:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL-DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry ndo é adequado para ser uti-
lizado em fornos com micro-ondas e em
fornos com uma largura de 90 cm.

Utilizagao
A perfuragdo fina do tabuleiro Gourmet

perfurado para forno e AirFry aperfeicoa
o processo de confegao.

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry é esmaltado e tem um aca-
bamento PerfectClean.

A esmaltagem pode apresentar ligeiras
diferencas de cor na zona dos bordos
perfurados devido ao processo de fabri-
co, contudo ndo influenciam a utilizagdo
nem a qualidade.
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O acabamento PerfectClean carateriza-
se por um excelente efeito antiaderente
e uma limpeza excecionalmente facil.
Nao é necessario untar a superficie an-
tes do processo de confegdo nem cobri-
la com papel vegetal. Os alimentos po-
dem ser facilmente retirados depois de
preparados.

Os alimentos podem ser cortados sobre
a superficie PerfectClean.

Nao utilize facas de ceramica, porque
estas riscam a superficie
PerfectClean.

Evite sujar o fundo do interior do forno.
N&o utilize o tabuleiro Gourmet perfu-
rado para forno e AirFry, quando

- preparar massa liquida, p. ex. mas-
sa simples;

- preparar massa que se torna liqui-
da durante o processo de confe-
¢do, p. ex. sortido seco;

- preparar alimentos muito gorduro-
sos, p. ex. croissants ou filetes de
peixe;

- revestir artigos de pastelaria com
liquidos ou polvilhar com ingre-
dientes granulados, p. ex. agucar;

- preparar carne ou peixe.




pt-PT - Tabuleiro Gourmet perfurado para forno e AirFry

Artigos de pastelaria acabados de pre-
parar

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry é excelente para preparar ar-
tigos de pastelaria de massa levedada e
massa de requeijao.

Ao cozer pao branco, pdezinhos e bolos,
obtera resultados de confecdo ideais
que se distinguem por um miolo leve,
um tostado e uma superficie uniformes.

Estenda primeiro a massa numa banca-
da de trabalho plana e depois coloque-a
no tabuleiro Gourmet perfurado para
forno e AirFry. Assim, evita-se pressio-
nar demasiado a massa para dentro dos
orificios.

Produtos ultracongelados/pré-confe-
cionados

Pode utilizar o tabuleiro Gourmet perfu-
rado para forno e AirFry para a prepara-
¢do de produtos ultracongelados e pro-
dutos pré-confecionados frescos.

Os paes pré-cozinhados e as batatas fri-
tas, por exemplo, ficam muito crocan-
tes.

Para a preparagéo, verifique as indica-
cOes do fabricante indicadas na embala-
gem.

Distribua os alimentos, como p. ex. as
batatas fritas, uniformemente e numa
Unica camada o maximo possivel pelo
tabuleiro Gourmet perfurado para forno
e AirFry.

Secar/Desidratar

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry é muito adequado para desi-
dratar frutas e legumes.

A preparagado de anéis de macga, amei-
xas e tomates é facil, pois os pedacos

permanecem estdveis e secam rapida-
mente.

Distribua os alimentos uniformemente e
numa unica camada o maximo possivel
pelo tabuleiro Gourmet perfurado para
forno e AirFry.

Programas automaticos

Pode utilizar o tabuleiro Gourmet perfu-
rado para forno e AirFry em programas
automaticos.

Os programas automaticos ndo estao
disponiveis em todos os eletrodomésti-
cos.

Limpeza e manutencao

N&o limpe o tabuleiro Gourmet per-
furado para forno e AirFry na maquina
de lavar louga ou com pirdlise.

Tenha em atencgéo as indicagoes de lim-
peza e manutencao das superficies com
acabamento PerfectClean nas instru-
¢Oes de utilizagdo e montagem.

Efetue a limpeza do tabuleiro Gourmet
perfurado para forno e AirFry com agua
quente, detergente para a louca e uma
escova macia.
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sr-RS - Gourmet pleh za pecenje i AirFry pleh sa perforacijom

Gourmet pleh za pecenje i AirFry pleh sa
perforacijom mogu da se stave direktno
na nosecu reSetku sledeéih Miele Spore-
tairerni Sirine 55 cm i 60 cm:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Takode mozete da ga stavite i u sledece
kombinovane rerne na paru:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Gourmet pleh za pecenje i AirFry pleh
nisu pogodni za upotrebu u rerni sa mi-
krotalasnom funkcijom i u rernama Sirine
90 cm.

Upotreba

Fina perforacija Gourmet pleha za pece-
nje i AirFry pleha usavrsava postupak
pecenja.

Gourmet pleh za pecenje i AirFry pleh
su emajlirani, sa zavrSnom obradom
PerfectClean.

Emajl moze imati male razlike u boji u
predelu ivica perforacije koje ne uticu ni
na nacin upotrebe ni na kvalitet.
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PovrSine sa zavrSnom obradom
PerfectClean se odlikuju izvanrednim
efektom protiv prianjanja i izuzetno jed-
nostavnim nacinom ¢iS¢enja. Nije neop-
hodno nauljiti povrsinu pre pecenjaiili je
prekriti papirom za pecenje. Pripremlje-
ne namirnice se lako odvajaju.

Na povrsSinama sa zavr§nom obradom
PerfectClean mozete da selete i transi-
rate ispeCene namirnice.

Ne koristite keramicke nozeve, jer iz-
grebu povrsinu zavr$ne obrade
PerfectClean.

Izbegavajte prljanje poda rerne.
Nemoijte koristiti Gourmet pleh za pe-
¢enje i AirFry pleh sa perforacijom ako

- spremate tecno testo, npr. muéeno
testo.

- spremate testo koji postaje tecno
tokom pecenja, npr. testo iz Sprica.

- spremate pecivo sa visokim sa-
drzajem masti, npr. kroasane ili ri-
blje Stapice.

- premazujete pecivo teC¢nostima ili
ga posipate zrnastim sastojcima,
npr. Se¢erom.

- spremate meso ili ribu.




sr-RS - Gourmet pleh za pecenje i AirFry pleh sa perforacijom

Sveze spremljeno pecivo

Gourmet plah za pecenje i AirFry pleh su
savrseno pogodni za pripremu peciva od
svezeg testa sa ovsem, uljem i sirom.

Tokom pecenja belog hleba, ovsenih ze-
micki i kolaca postizete idealne rezultate
pecenja koji se odlikuju mekanom sredi-
nom, ravhomernom bojom i povrsinom.

Prvo razvucite testo na ravnoj radnoj po-
vrsini, a potom ga stavite na Gourmet

pleh za pecenje i AirFry pleh. Time spre-
Cavate da testo previse zapadne u rupe.

Smrznuti/gotovi proizvodi

Gourmet pleh za pecenje i AirFry pleh
mozete koristiti za pripremu smrznutih i
svezih gotovih proizvoda.

Narocito hrskavi postaju npr. gotove ze-
micke i pomfrit.

Obratite paznju na uputstvo proizvodaca
prilikom pripreme.

Rasporedite namirnice, kao Sto je pom-
frit, ravnomerno i po mogucéstvu u jed-
nom sloju na Gourmet pleh za pecenje i
AirFry pleh.

Sudenje/dehidriranje

Gourmet pleh za pecenje i AirFry pleh
su idealni za dehidraciju voca i povrca.

Priprema kolutiéa jabuke, §ljiva i paradaj-
za je vrlo jednostavna jer komadiéi stoje
stabilno i brzo se susSe.

Rasporedite namirnice ravhomerno i po
moguéstvu u jednom sloju na Gourmet
pleh za pecenje i AirFry pleh.

Automatski programi

Gourmet pleh za pecenje i AirFry pleh
mozete koristiti i u automatskim progra-
mima.

Automatski programi nisu zastupljeni na
svim uredajima.

Ciséenje i odrzavanje
Nemoijte da Cistite Gourmet pleh za

pecenje i AirFry pleh u masini za pra-
nje sudova ili pirolizom.

Obratite paznju na napomene o ¢iséenju
i odrzavanju za povrSine sa zavrSnom
obradom PerfectClean u Uputstvu za
upotrebu i montaZzu.

Gourmet pleh za pecenje i AirFry pleh
operite vrucom vodom, deterdZzentom i
mekanom ¢etkom za ribanje.
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ro-RO - Tava perforata Gourmet pentru copt si gatit AirFry

Tava perforatd Gourmet pentru copt si
gatit AirFry poate fi introdusa Tn urma-
toarele aragaze si cuptoare Miele de
55 cm si 60 cm latime direct pe rafturi-
le:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

O puteti utiliza si in urmatoarele cuptoa-
re cu aburi:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Tava perforatd Gourmet pentru copt si
gatit AirFry nu este potrivita pentru utili-
zarea in cuptoarele cu microunde si in
cuptoarele cu o latime de 90 cm.

Utilizare

Perforarea fina a tavii Gourmet pentru
copt si gatit AirFry perfectioneaza pro-
cesele de gatit.

Tava perforatd Gourmet pentru copt si
gatit AirFry este amailata si finisata cu
PerfectClean.

Datorita procesului de productie, emai-
larea poate prezenta usoare

diferente de culoare in zona marginilor
perforatiei, care insa nu afecteaza nici
utilitatea, nici calitatea.
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Finisajul PerfectClean se remarca printr-
un efect antiaderent excelent si o cura-
tare exceptional de usoara. Nu este ne-
voie sa ungeti sau sa captusiti suprafata
cu hartie de copt inainte de coacere. Ali-
mentele preparate se desprind usor.

Puteti tdia mancarea pe suprafetele fini-
sate cu PerfectClean.

Nu folositi cutite ceramice, deoarece
acestea vor zgaria suprafata finisata
cu PerfectClean.

Evitati murdarirea bazei incintei de ga-
tit.

Nu utilizati tava perforatd Gourmet
pentru copt si gatit AirFry in urmatoa-
rele cazuri

- prelucrati aluat lichd, de exemplu
aluat moale.

- Prelucrati aluat care devine lichid in
timpul procesului de coacere, de
exemplu aluat fraged.

- Preparati produse de copt forte
grase, de exemplu croissante sau
biscuiti lungi.

- Ungeti produsele de copt cu lichid
sau presarati cu ingrediente granu-
lare, de exemplu cu zahar.

- Preparati carne sau peste.




ro-RO - Tava perforata Gourmet pentru copt si gatit AirFry

Produse de copt proaspat preparate

Tava perforatd Gourmet pentru copt si
gatit AirFry se potriveste exceptional
pentru prepararea produselor de copt
din aluat dospit cu drojdie proaspata si
din aluat pe baza de branza dulce.

Cand coaceti paine alba, chifle din aluat
dospit cu drojdie si prajituri cu foaie, ob-
tineti rezultate optime de coacere, care
se caracterizeaza printr-o textura pufoa-
sd, o rumenire uniforma si o suprafata
coapta.

Mai intai intindeti aluatul pe o suprafata
de lucru plana si apoi puneti-I pe tava
Gourmet pentru copt si gatit AirFry.
Acest lucru va impiedica aluatul sa fie
presat prea mult in perforatii.

Produse congelate/gata preparate

Puteti utiliza tava Gourmet pentru copt
si gatit AirFry pentru prepararea produ-
selor congelate si a produselor gata pre-
parate.

Chifele coapte si cartofii prajiti sunt de-
osebit de crocanti de exemplu.

La preparare, respectati indicatiile pro-
ducatorului de pe ambalajul produsului.

Distribuiti alimente cum ar fi de exemplu
cartofii prajiti in mod uniform si intr-un
singur strat, daca este posibil, pe tava
de Gourmet pentru copt si gatit AirFry.

Uscare/deshidratare

Tava Gourmet pentru copt si gatit AirFry
este foarte adecvata pentru uscarea
fructelor sau a legumelor.

Prepararea rondelelor de mere, a prune-
lor si rosiilor este simpla deoarece buca-
tile raman stabile si se usuca rapid.

Distribuiti alimentele in mod uniform si
intr-un singur strat, daca este posibil, pe
tava Gourmet pentru copt si gatit AirFry.

Programe automate

Puteti folosi tava Gourmet pentru copt
si gatit AirFry si cu programe automate.

Programele automate nu sunt disponibi-
le pentru toate dispozitivele.

Curatare si intretinere

Nu curatati tava Gourmet pentru
copt si gatit AirFry in masina de spa-
lat vase sau prin piroliza.

Respectati instructiunile de curatare si
ingrijire pentru suprafetele finisate cu
PerfectClean din instructiunile de utili-
zare si instalare.

Curatati tava Gourmet pentru copt si
gatit AirFry cu apa fierbinte, detergent si
perie moale pentru vase.
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ru-KZ - NepdopupoBaHHbIN NnpoTBeHb N'ypma aonsg Bbli-
ne4vyku N NpuroTosneHus B pexxmme AirFry

MepdopurpoBaHHbIN NpoTBeHb Nypma
OJ151 BbINEYKM U MPUTOTOBIIEHUS B PEXM-
me AirFry MoxxHO BCTaBNnsITb Henocpep-
CTBEHHO B OOKOBbIe HamnpasnaoLme
cnenyroLmx NinT U OyXoBbiX WKadpoB
Miele wnpurHoit 55 n 60 cm:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H Bxxx, H 6xxx, H 7xxx

Bbl Takxxe MoxeTe ncrnonb3oBaTb ero
B cliedytoLmx kKoMbu-napoBapkax:
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL—DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

MpoTnBeHb 'ypMa Ans BbINeYkM U Npu-
rotosnenus B pexxmme AirFry He nogxo-
OMT ONS UICMNOMb30BaHMS B JyXOBOM
wkaoy ¢ ¢yHKumen CBY n B oyxoBbIx
wkadax wupurHon 90 cMm.

Okcnnyatauus

Menkas nepdopaums npoTnsHs Nypma
OJ19 BbINEYKM U NPUTOTOBIEHNS B PEXU-
Me AirFry coBepLUeHCTBYET npoLuecchl
NPUroToBNEHMS.

MpoTtuBeHb N'ypMa Ons BbINEYKM 1 Npu-
rotosrieHus B pexume AirFry nmeer
3ManMpoBaHHY MOBEPXHOCTb C MOKPbI-
Tem PerfectClean.

B cBS3M ¢ Npon3BOACTBEHHBIM MpoLLec-
COM 3MannpoBaHMe MOXET NMETb
HebonblUne pasnuyuns B LBeTe B obnac-
TV KpaeB OTBEPCTUIA, HO 3TO He BRMseT
Ha MPaKTUYECKYIO MOMe3HOCTb UK Ka-
YecTBO.
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MoBepXHOCTN C MOKPbLITUEM
PerfectClean obnagatoT aHTUNpUrapHbi-
MW CBOMCTBaMM U NETKO YNCTATCS.
Mepepn BbiNnekaHMeM HeT Heobxoam-
MOCTM CMa3blBaTb MOBEPXHOCTb UK 3a-
CTWUNaTb e€ nepraMeHTHoON Gymaron.
[MpUroToBNEHHbIN MNPOLYKT NErko BblHWN-
MaeTcsa 13 Gopmbl.

Ha noBepxHOCTAX C MOKPbITUEM
PerfectClean MoxHo pe3aTb NpoayKTbl.

He ncnonbayiite kepammyeckme Ho-
XXM, TaK Kak OHW OCTaBnsIoT Lapa-
MWHbI Ha MOBEPXHOCTU C MOKPbITUEM
PerfectClean.

W3beravite 3arps3HeHns gHuLLa pabo-
yer Kamepbl.

He ncnonbayinte nepdpopmnpoBaHHbIi
NpoTMBeHb ['YpPM3 O BbINEeYKn 1 Npu-
rotoBneHus B pexume AirFry B cnyyvae

- NepepaboTKM XMAKOro TecTa, Ha-
npumep coobHoro TecTa,

- nepepaboTkM TecTa, KOTOpoe CTa-
HOBMTCS XXMOKMM B NpOLLecce Bbl-
neykun, HanpruMep oTCagHoro ne-
YeHbs,

- MPUroOTOBIEHNS BbINEYKM, Copep-
»allel 6onblIoe KONIMYECTBO XN-
pa, Hanpumep, KPyacCcaHoB WK
PbIGHBIX Manoyexk,

- CMasblBaHWNS BbIMEYKM >XXNOKOCTbIO
WM NOCbINaHNS paccbinyaTbiMm
WHrpegyveHTamm, Hanpumep ca-
Xapom,

- NPUTOTOBIIEHUNA MACa U pbl6b|.




ru-KZ - NepdopupoBaHHbIN NnpoTBeHb N'ypma onsg Bbl-
ne4vyku n NpuroTosneHus B pexxmme AirFry

Cge)kas Bbine4ka

MpoTtneBeHb l'ypMa and BbiNeYkn 1 Npu-
rotoBneHus B pexume AirFry nogxoant
OJ151 TPUrOTOBNEHNS BbIMEYKN N3 CBEXe-
ro APOXKEBOro N TBOPOXKHO-CA0OHOro
TecTa.

Mpw BbiNnekaHum benoro xneba, opox-
»eBbIx OynoYvek 1 NNCTOBbLIX MMPOroB Bbl
OOCTUraeTe onTMMarbHbIX Pe3yNbTaToB
BbINEKaHMs, KOTOPble XapakTepu3ayHTCs
MbILIHBIM MAKULLEM, PaBHOMEPHO Nop-
PYMSIHEHHOWN MOBEPXHOCTHIO.

CHa4vana packaTainTe TeCTO Ha MSTIOCKOWN
paboyen MOBEPXHOCTU, a@ 3aTeM NMomec-
TWUTE ero Ha NpoTMBeHb ['ypM3a ons Bbi-
Meyky 1 NPUroTOBIIEHUS B PEXMME
AirFry. 9T0 NpenoTBpaTUT CIIULLKOM
cunbHoe NpofaBnnBaHMe TecTa B OT-
BeEpCTMS.

MpogaykTbl rny6okoii 3amoposku/rorto-
Bble NPOJyYKTbl

MpoTtuBeHb N'ypMa Ons BbINEYKM 1 Npu-
rotosneHus B pexunme AirFry moxert
ObITb NCMONb30BaH OJ151 MPUTOTOBMEHMS
npoayKToB rnybokol 3aMoOpoO3KM U CBe-
XKMX FOTOBbIX MPOAYKTOB.

OCc0b6EHHO XPYCTSLLMMY CTAaHOBSATCS, Ha-
npumep, 6ynoykmn, 3aroToBneHHbIe 418
3anekaHus, n kaptodens bpu.

Mpw npuroToBneHun obpatLante BHU-
MaHue Ha yKasaHns NponsBoamMTens Ha
yrakoBke.

PacknapgpbiBaliTe NPOAyKTbI, Takne Kak
kapTodenb ¢dpu, Ha NpoTMBHE ypm3a
L7151 BbINEYKUN U NMPUTOTOBIIEHNS B PEXN-
me AirFry paBHOMEpPHO 1 MO BO3MOX-
HOCTW B OQVH COW.

Cywka/Banexue

[MpoTtneeHb 'ypMa g BbiNeYukn 1 Npu-
rotoeneHus B pexxume AirFry nogxogut
015 BsneHust GpyKTOB UM OBOLLLENA.

MpUroToBUTL CAINBbI, MOMUOOPI

N pe3aHHble KOMbLaMm A6710KN HECTTOX-
HO, MOCKOJIbKY KYCOYKM OCTatoTCs CTa-
OUNbHBIMM 1 ObICTPO COXHYT.

PacknappiBariTe NpogyKTbl Ha NPOTMBHE
['ypMa ans BbiNeyYkn 1 NPUroToBNeHUs

B pexume AirFry paBHOMEpPHO 1 Mo BO3-
MOXHOCTW B OAVH CIOW.

ABTOMaTM4YeCKUe nporpamMmmbi

MpoTtneeHb l'YypmMa Ons BbiNeYKM 1 Npun-
rotoBneHus B pexxume AirFry MoxHO mnc-
nonb3oBaTb B aBTOMaTUYECKNX Npo-
rpamMmax.

ABTOMaTU4YeCKME NPorpamMMmbl eCTb He
Yy BCEX YCTPOWCTB.

Ouuctka n yxopn

He ncnonbayinte ons o4NCTKM Npo-
TMBHSA [YypM3 019 BbINEYKM 1 NPUTO-
ToBneHus B pexxnuMe AirFry nocyno-
MOEYHYI0 MaLLVHY UK CUCTEMY MK~
PONUTMYECKOWN OYUCTKMN.

YynTbiBaliTe yKa3aHMs Mo 04MNCTKE U yXO-
Oy A1 MOBEPXHOCTEN C MOKPbITUEM
PerfectClean, npuBeneHHbie B MHCTPYK-
LMW MO SKCMsTyaTaumy 1 MOHTaxy.

[na ouncTkm npotnBHS N'ypMa ons Bbl-
Meykn U NPUTroTOBNEHMS B peXuMe
AirFry ncnonbsyinrte ropsiyyto Bogy, Moto-
e cpencTBa A5 MbiTbs MOCYAbl BPYY-
HYIO U MSITKYIO LLLETKY.
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sv-SE - Gourmet bak- och AirFry-plat halad

Den halade Gourmet bak- och AirFry-
platen kan skjutas in direkt pa ugnssteg-
arna i foljande 55 cm och 60 cm breda
Miele spisar och ugnar:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Den kan dven anvandas i féljande
angugnar:

DGC 508x XL, DGC 509x XL
DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,
DGC 7xxx

Gourmet bak- och AirFry-platen ar inte
|amplig att anvanda i ugnar med mikro-
vagsfunktion och i ugnar med en bredd
pa 90 cm.

Anvandning

Den fina perforeringen i Gourmet bak-
och AirFry-platen optimerar tillagnings-
processerna.

Gourmet bak- och AirFry-platen &r
emaljerad och PerfectClean-foradlad.

Fran tillverkningen kan emaljeringen
uppvisa sma fargskillnader kring halens
kanter. Detta paverkar dock varken plat-
ens anvandning eller kvalitet.
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Ytor behandlade med PerfectClean har
en enastaende non-stickeffekt och ar
extra latta att rengora. Ytan behover inte
smorjas in med fett och inget bakplats-
papper behéver anvandas for bakning.
Mat som brant fast lossnar latt.

Du kan skara upp mat péa ytorna be-
handlade med PerfectClean.

Anvand inte keramikknivar eftersom
de kan repa ytorna behandlade med
PerfectClean.

Undvik smuts pa ugnsutrymmets
botten.

Anvand inte den halade Gourmet bak-
och AirFry-platen nér du:

- arbetar med en flytande smet, till
exempel kaksmet,

- bearbetar en deg som blir flytande
under bakningen, till exempel gla-
serade kex,

- tillreder bakverk med en stor andel
fett, till exempel croissanter eller
fiskpinnar.

- penslar bakverk med vatska eller
stror dver korniga ingredienser, till
exempel socker,

- tillagar kott eller fisk.




sv-SE - Gourmet bak- och AirFry-plat halad

Nybakat

Gourmet bak- och AirFry-platen passar
perfekt for bakning av degar med jast
eller olja och kesella.

Vid bakning av vitt bréd, jastbréd och
kakor pa bakplat far du optimala bakre-
sultat som utmarker sig med ett |6st in-
kram, en jamn bryning och yta.

Borja med att rulla degen pa en jamn
bankskiva och lagg den sedan pa Gour-
met bak- och AirFry-platen Pa detta satt
forhidrar du att degen trycks in for
mycket i halen.

Djupfryst/fardigmat

Gourmet bak- och AirFry-platen kan an-
vandas for tillagning av djupfrysta pro-
dukter och farsk fardigmat.

Extra knapriga blir till exempel bake off-
frallor och pommes frites.

Folj tillverkarens anvisningar pa forpack-
ningen.

Fordela det som tillagas, till exempel
pommes frites, jamnt och om majligt i
ett skikt pa Gourmet bak- och AirFry-
platen.

Torkning

For torkning av frukt eller gronsaker pas-
sar Gourmet bak- och AirFry-platen sar-
skilt bra.

Tillagningen av appelringar, plommon
och tomater lyckas enkelt eftersom bi-
tarna ligger stabilt och torkar snabbt.

Fordela det som tillagas jamnt och om
mojligt i ett skikt pa Gourmet bak- och
AirFry-platen.

Automatikprogram

Du kan dven anvanda Gourmet bak- och
AirFry-platen i automatikprogrammen.

Automatikprogrammen &r inte tillgangli-
ga pa varje modell.

Rengoring och skotsel

Rengor inte Gourmet bak- och AirFry-
platen i diskmaskinen eller med py-
rolysen.

Beakta rengodrings- och skotselanvis-
ningarna for PerfectClean-foradlade ytor
i bruks- och monteringsanvisningen.

Rengdr Gourmet bak- och AirFry-platen
med varmt vatten, diskmedel och en
mjuk diskborste.
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sl-SI - Luknjicasti peka¢ Gourmet za peko in postopek AirFry

Luknji¢asti peka¢ Gourmet za peko in
postopek AirFry lahko v naslednjih
podpultnih in vgradnih pecicah Miele
Sirine 55 cm in 60 cm vstavite
neposredno v stranska vodila:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,
H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Uporabljate ga lahko tudi v naslednjih
kombiniranih parnih pecicah:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL-DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Luknjicasti peka¢ Gourmet za peko in
postopek AirFry ni primeren za uporabo
v pecici z mikrovalovi in pecicah Sirine
90 cm.

Uporaba

Drobne luknjice pekac¢a Gourmet za
peko in postopek AirFry izboljSajo
postopek priprave.

Luknji¢asti peka¢ Gourmet za peko in
postopek AirFry je emaijliran in
oplemeniten s prevleko PerfectClean.

Na emajlu je lahko zaradi postopka
izdelave v obmocju robov luknjic vidna
majhna razlika v barvi, ki pa ne vpliva na
lastnosti uporabe ali kakovost.

60

Povrsine s posebno prevleko Perfect-
Clean se odlikujejo z izjemnim ucinkom
proti prijemanju in povsem preprostim
¢iS¢enjem. Povrsine pred peko ni treba
namastiti ali obloziti s papirjem za peko.
Pripravljeno zivilo se zlahka lo¢i od
povrsine.

Zivilo lahko na povrsinah PerfectClean
tudi rezete.

Ne uporabljajte kerami€nih nozev, saj
ti lahko razijo povrSine, oplemenitene
s prevleko PerfectClean.

Preprecite onesnaZenje dna pecice.
LuknjiCastega pekaca Gourmet za peko
in postopek AirFry ne uporabite, ¢e

- pripravljate tekoce testo, npr.
umesSano testo.

- pripravljate testo, ki med
postopkom peke postane tekoce,
npr. brizgano pecivo.

- pripravljate zelo mastno pecivo,
npr. francoske rogljicke ali ribje
palcke.

- pecivo premazete s tekocino ali
potresete z zrnatimi sestavinami,
npr. sladkorjem.

- pripravljate meso ali ribe.




sl-SI - Luknjicasti peka¢ Gourmet za peko in postopek AirFry

Sveze pripravljeno pecivo

Luknjicasti peka¢ Gourmet za peko in
postopek AirFry je zelo primeren za
pripravo peciva iz svezega kvasenega in
skutno-oljnega testa.

Pri peki belega kruha, kvasenih zemljic in
peciva v pekacu dosezete optimalne
rezultate, ki se odlikujejo z rahlo sredico,
enakomerno zapecenostjo in povrsino.

Testo najprej razvaljajte na ravni delovni
povrsini in ga nato polozite na luknji¢asti
peka¢ Gourmet za peko in postopek
AirFry. Tako preprecite, da bi se testo
prevec vtisnilo v luknjice.

Zamrznjeni/predpripravljeni izdelki

Luknji¢asti pekac za peko in postopek
AirFry lahko uporabite za pripravo
zamrznjenih izdelkov in svezih
predpripravljenih izdelkov.

Posebej hrustljave so na primer zemljice
za dopeko in pomfrit.

Pri pripravi upoStevajte navodila
proizvajalca na embalazi.

Zivilo, npr. pomfrit, enakomerno in po
moznosti v enem sloju razporedite po
luknjicastem pekacu Gourmet za peko in
postopek AirFry.

Susenje
Luknji¢asti peka¢ Gourmet za peko in

postopek AirFry je zelo primeren za
suSenje sadja ali zelenjave.

Priprava jabol¢nih kolobarjev, sliv in
paradiznikov preprosto uspe, saj kosi
Zivil stabilno lezijo na pekacu in se hitro
posusijo.

Zivilo enakomerno in po moznosti v
enem sloju razporedite po luknjicastem
pekacu Gourmet za peko in postopek
AirFry.

Avtomatski programi

Luknji¢asti peka¢ Gourmet za peko in
postopek AirFry lahko uporabite v
avtomatskih programih.

Avtomatski programi niso na voljo pri
vseh aparatih.

Ciséenje in vzdrzevanje

Luknjicastega peka¢a Gourmet za
peko in pe€enje AirFry ne smete
pomivati v pomivalnem stroju ali
Cistiti s pirolizo.

Upostevajte napotke za c¢is¢enje in nego
povrsin, oplemenitenih s previeko
PerfectClean, v navodilih za uporabo in
montazo.

Luknji¢asti peka¢ Gourmet za peko in
postopek AirFry Cistite z vroCo vodo,
sredstvom za ro¢no pomivanje in mehko
Scetko.
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sk-SK - Plech na pecenie Gourmet a AirFry perforovany

Perforovany plech na pecenie a AirFry
Gourmet mozno vlozit priamo do nos-
nych rostov v nasledujucich rdrach a
sporakoch Miele so Sirkou 55 cm a 60
cm:

H 2265-1 - H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Mézete ho pouzit aj v nasledujucich par-
nych rdrach:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL - DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Plech na pecenie a AirFry Gourmet nie
je vhodny na pouzitie v rdrach s mikrovl-
nami a v rdrach na pecenie so Sirkou 90
cm.

Pouzite

Jemna perforacia plechu na pecenie a
AirFry Gourmet zdokonaluje procesy pe-
¢enia.

Plech na pecenie Gourmet a AirFry je

smaltovany a ma povrchovu Upravu
PerfectClean.

V désledku vyrobného procesu méze
smaltovanie vykazovat mierne

farebné rozdiely v oblasti okrajov otvo-
rov, ktoré v§ak nemaju vplyv na uzitkové
vlastnosti ani kvalitu.
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Povrchova Uprava PerfectClean sa vy-
znacuje vynikajuacim neprilnavym ucin-
kom a vynimocne jednoduchym Ciste-
nim. Povrch nie je potrebné pred pe-
¢enim vymastit ani pokryt papierom na
pecenie. Pripraveny pokrm sa dé lahko
oddelit.

Pripravené pokrmy mézete na uslachti-
lych povrchoch PerfectClean krdjat.

Nepouzivat keramické noze, pretoze
by povrchovu upravu PerfectClean
poskriabali.

Zabrante zneclisteniu dna ohrevného
priestoru.

Nepouzivajte perforovany plech na pe-
¢enie a AirFry Gourmet, ak mate

- spracovat tekuté cesto, napr. pis-
kétové.

- spracovat cesto, ktoré sa pocas
pecenia stava tekutym, napr.
chlieb.

- pripravovat velmi mastné pecivo,
napr. croissanty alebo rybie prsty.

- Pecivo potrite tekutinou alebo po-
sypte zrnitymi prisadami, napr.
cukrom.

- Pripravte maso alebo ryby.




sk-SK - Plech na pecenie Gourmet a AirFry perforovany

Cerstvo pripravené peéivo

Plech na pecenie a AirFry Gourmet je
idealny na pripravu peciva z Cerstvého
kysnutého a kysnutého cesta.

Pri peceni bieleho chleba, kysnutych
rozkov a plechovych kola¢ov dosiahnete
optimalne vysledky pecenia, ktoré sa vy-
znacuju sypkou striedkou, rovnomernym
zhnednutim a povrchom.

Najprv cesto rozvalkajte na rovne;j
pracovnej ploche a potom ho poloZzte na
plech na pecenie a AirFry Gourmet. Tak-
to sa vyhnete priliSnému vtlaceniu cesta
do otvorow.

Mrazené/hotové vyrobky

Na pripravu mrazenych vyrobkov a Cers-
tvych hotovych vyrobkov mozete pouzit
plech na pecenie a AirFry Gourmet.

Napriklad chlebové Zzemle a hranolky su
obzvlast chrumkavé.

Pri priprave postupujte podla pokynov
vyrobcu uvedenych na obale.
Potraviny, napr. hranolky, rozlozte rov-

nomerne a v ¢o najva¢som pocte vrstiev
na plech na pecenie a AirFry Gourmet.

Susenie/susenie

Plech na pecenie a AirFry Gourmet je
velmi vhodny na su$enie ovocia alebo
zeleniny.

Priprava koliesok jabik, sliviek a parada-
jok je jednoducha, pretoze kusky zosta-
vaju stabilné a rychlo schnu.

Potraviny rovnomerne a v ¢o najva¢Som
pocte vrstiev rozlozte na plech na pe-
¢enie a AirFry Gourmet.

Automatické programy

Plech na pecenie a AirFry Gourmet mé-
Zete pouzivat v automatickych prog-
ramoch.

Automatické programy nie su k dispozi-
cii vo vSetkych spotrebi¢och.

Cistenie a o$etrovanie

Plech na pecenie a AirFry Gourmet
necistite v umyvacke riadu ani pyroly-
zou.

Dodrziavajte pokyny na Cistenie a
starostlivost o hotové povrchy Perfect-
Clean uvedené v ndvode na pouzitie a
inStalaciu.

Vycistite plech na pecenie a AirFry
Gourmet hortcou vodou, prostriedkom

na umyvanie riadu a makkou kefkou na
riad.
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tr-TR - Gourmet delikli kizartma ve AirFry tepsisi

Delikli Gourmet kizartma ve AirFry tep-
sisi asagidaki 55 cm ve 60 cm genisli-
gindeki Miele firin ve ocakli firinlarda
dogrudan tel raflara yerlestirilebilir:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Ayrica su buharli firinlarda da kullanabi-
lirsiniz:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL—-DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Gourmet kizartma ve AirFry tepsisi, mik-
rodalgali firinlarda ve 90 cm genisligin-
deki firnnlarda kullanim i¢in uygun degil-
dir.

Kullanim

Gourmet kizartma ve AirFry tepsisinin
kiglk delikleri pisirme islemini kusursuz
hale getirir.

Gourmet kizartma ve AirFry tepsisi ema-
yedir ve PerfectClean ylizeye sahiptir.

Emaye, Uretim sireci nedeniyle delik ke-
narlari bolgesinde hafif renk farkliliklari
gosterebilir, ancak bunlar kullanimi ve
kaliteyi etkilemez.
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PerfectClean kaplama, yapismayi mu-

kemmel bir sekilde engeller ve ¢ok kolay
temizlenir. Pisirmeden 6nce ylzeyi yag-
lamaya veya pisirme kagidi sermeye ge-
rek yoktur. Pisirilen yemek kolayca alinir.

Pisirdiginiz yemegi PerfectClean kapla-
mali ylzeyler tizerinde kesebilirsiniz.

PerfectClean ylzeyi ¢izeceginden se-
ramik bigak kullanmayiniz.

Pisirme alani tabanini kirletmekten ka-
¢ininiz.

Delikli Gourmet kizartma ve AirFry tep-
sisini su durumlarda kullanmayiniz:

- Sulu hamur pisiriyorsaniz.

- Pisirme sirasinda sivi hale gelen ku-
rabiye vs. gibi hamur pisiriyorsaniz.

- Kruvasan veya balik kroket gibi ¢cok
yagh Urinler pisiriyorsaniz.

- Hamur islerinin tzerine sivi sUru-
yorsaniz veya seker gibi granill mal-
zemeler serpiyorsaniz.

- Et veya balik pisiriyorsaniz.




tr-TR - Gourmet delikli kizartma ve AirFry tepsisi

Taze hazirlanmis hamur isleri

Gourmet kizartma ve AirFry tepsisi, taze
mayali ve Quark'li hamurdan hamur isle-
ri pisirmek icin idealdir.

Beyaz ekmek, mayali ekmekler ve kekler
pisirirken, gevrek bir c¢itirlik, esit kizarma
ve dengeli ylzeye sahip yiyecekler elde

edersiniz.

Hamuru once diz bir ylizey lizerinde
aciniz ve ardindan Gourmet kizartma ve
AirFry tepsisine yerlestiriniz. Bu sekilde
hamurun deliklere ¢ok fazla bastirilmasi-
ni 6nlemis olursunuz.

Dondurulmusg/hazir iiriinler

Gourmet kizartma ve AirFry tepsisini
dondurulmus drtnler ve taze hazir triin-
ler hazirlamak icin kullanabilirsiniz.

Ornegin ekmekler ve patates kizartmala-
ri ¢itir ¢itir piser.

Hazirlarken, paket Gizerindeki Uretici tali-
matlarina uyunuz.

Patates kizartmasi gibi yiyecekleri Gour-
met kizartma ve AirFry tepsisine esit se-
kilde ve mimkin oldugunca tek katman
halinde yayiniz.

Kurutma

Gourmet kizartma ve AirFry tepsisi mey-
ve veya sebzeleri kurutmak i¢in idealdir.

Elma halkalarinin, eriklerin ve domates-
lerin hazirlanmasi kolaydir ¢iinki parga-
lar sabit kalir ve ¢abuk kurur.

Yiyecekleri Gourmet kizartma ve AirFry
tepsisine esit sekilde ve mimkin oldu-
gunca tek katman halinde yayiniz.

Otomatik programlar

Gourmet kizartma ve AirFry tepsisini
otomatik programlarda kullanabilirsiniz.

Otomatik programlar tiim cihazlarda
mevcut degildir.

Temizlik ve bakim

Gourmet kizartma ve AirFry tepsisini
bulasik makinesinde yikamayiniz veya
piroliz ile temizlemeyiniz.

Kullanim ve montaj kilavuzundaki Perfe-
ctClean yuzeylere yonelik temizlik ve ba-
kim talimatlarina uyunuz.

Gourmet kizartma ve AirFry tepsisini si-
cak su, bulasik deterjani ve yumusak bir
bulasik firgasi ile temizleyiniz.
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uk-UA - MNepdopoBaHe peko Nypme pnig BUNikaHHA Ta

cMakeHHs 3 AirFry

MepdopoBaHe geko Ans rpusto Ta cma-
>xeHHsi 'ypme 3 AirFry MoxxHa BCTaBASTU
6e3nocepenHbo B OMOPHI PeLUiTKM Taknx
OyxoBux LWad i BapUIbHUX MOBEPXOHb
Miele wmnpuHoto 551 60 cm:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Kpim Toro, oeko MoxkHa BUKOPUCTOBYBa-
TV B TaKMX NapoBumx wadax:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Oeko lNypme onga BunikaHHA Ta CMaXkeH-
Ha 3 AirFry He nigxogouTb 0N MIKPOXBU-
NbOBUX i AYXOBUX NeYei, a TakoX nevemn
wimpuHoto Big 90 cm.

Excnnyarauis

[pibHa nepdopauis neppopoBaHoro
neka lypMe Ons BUMIKaHHS Ta CMaXKeHHS
3 AirFry pae 3amMory BOLOCKOHanNuTh nNpo-
LLeC NPUroTyBaHHS CTPaB.

[eko lNypMe onsa BUMiKaHHA Ta CMaXkeH-
Hs 3 AirFry eManboBaHe 1 Ma€e NoBepx-
Hto PerfectClean.

Yepes npouec NoKpuUTTS eMasiito B 30Hi
nepdopoBaHuMX KpaiB MOXYTb CNOCTepi-
raTucs BigMiHHOCTI B KONbOPI, SKi He
BMIMBaOTb Hi HA MPaKTUYHICTb, Hi Ha
AKiCTb BUPODOY.
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Mokputta PerfectClean BupisHaeTbCs
BiAMIHHMM aHTUNPUrapHUM eeKTOM i
Hag3BMYaNHO Nerkmm ounLeHHaM. Kpim
TOro, BaM He 3HaQ06MTbCs 3MallyBaTy
NMOBEPXHIO Nepem, BUMiKaHHSAM Y NOKPU-
BaTu ii NanepoMm ans BunikaHHs. foToBy
CTpaBYy MOXHa 3 NErkicTio BUNHATU.

Bu MoxeTe po3pizaTu cTpaBy Ha no-
BepxHsix i3 nokputtam PerfectClean.

He BMKOpUCTOBYITE KEPaAMIiYHi HOXI,
OCKINbK/ BOHW OpSINatoTb MOBEPXHIO
PerfectClean.

YHuKalTe 3abpyQHeHHs Ha OyXOBLLi.
He BukopuctoByite nepdoposaHe ae-
KO 09 BUMiKaHHSA Ta cMaxkeHHs [ypme
3 AirFry, akwo

- MpauoeTe 3 PIAKMM TICTOM, Ha-
npuknag, 3go6HuM.

- [NpautoeTe 3 TiCTOM, LLO CTaE pia-
KMM y NpoLeci BUMiKaHHS, Hanpuk-
nag, Ticto gnsa ¢irypHoro nevmea.

- ToTyeTe py>ke XMpHi xnibobynoyHi
BUpobun, Hanpuknag, kpyacaHu abo
pPVOHI nannuyku.

- 3MaluyeTe BMNiYKY pignHoto abo
nocunaeTe rpaHyNbOBaHMMMU iH-
rpegieHTaMu, Hanpuknag, LyKpoMm.

- ToTyeTte M’co abo purby.




uk-UA - lNMepdopoBaHe geko N'ypMe pnsa BUNikaHHA Ta

cMa)keHHs 3 AirFry

CsBixxonpuroToBsieHa BMMivka

Oeko lNypme onga BunikaHHA Ta CMaXkeH-
Hs 3 AirFry pospobnieHe creujanbHo ons
MPUroTyBaHHSA BUMIYKM i3 LLLOMHO NMPUro-
TOBaHOIO APiXOXOBOro abo crMpHo-
oninHoro TicTa, xniba Ta byoYoK.

Tomy, BMMikatoun 6inun xni6, opi>ka>kosi
6ynoyKkn 1 NMPorn, B OTPMMAETE ONTU-
ManbHWIN pesynbTaT: NyXKMin M’ aKyLL, a
TaKoX PIBHOMIPHI NigpyM’ SHEHHS i no-
BEPXHIO.

PoskauvaiTe TicTO cnoyvaTKy Ha NOCKil
pobouiin noBepxHi, a NOTiM MOMICTITb i0-
ro Ha neko l'ypme onia BUnikaHHs Ta
cMaxkeHHst 3 AirFry. Tak TicTo He byge
3acTpsraTv B OTBOpax.

3amopoxkeHi npoaykTn/Bnpobn
LUBMAKOrO NPUroTYBaHHS

3a ponomoroto oeka N'ypme ons
BUMiKaHHS Ta CMaxkeHHs 3 AirFry MoxHa
roTyBaTW 3aMOPOXEHI NPOAYKTU Ta BU-
pPO6U LWBMNOKOTO MPUFOTYBaHHS.

Tak BK MOXeTe 3aneKkTu, Hanpuknag, oy-
NOYKKM 1 kapTonmto ¢pi 1 oTpMMaTn Haf-
3BMYAMNHO XPYMKY CKOPWUHKY.

IMip, Yac NpuroTyBaHHs 0OTPUMyMTECS
BKa3iBOK BMPOOHMKA, LLLO MiCTATbCS Ha
MaKyBaHHI.

PosMmicTiTb NpoaykTH, Hanpuknag, kap-
Tonnto opi, piBHOMIpHO 11 6axkaHo B
OOVH Wap Ha geky 'ypme onsa BunikaHHs
Ta cMaxeHHs 3 AirFry.

CyuwiHHs/B’ aneHHs

[eko lN'ypme ons BMNikaHHS Ta CMaXKeH-
Hs 3 AirFry yynoBo nigxoanTb ons
CYLLIHHA Ta B'aneHHs GPYKTIB i 0BOYIB.

MpuroTyBaHHs S61y4YHUX Kinewb, CAnB i
ToMarTiB cTae HabaraTo NPoCTILLKM,
OCKITbKM LLIMATOYKM 3aNNLLAITbCS B O~
HOMY MOJTOXXEHHI M LUBMAKO BUCYLLYIOTb-
cs.

Po3MicTiTb NpogykTu piBHOMIpHO 1 Oa-
>KaHO B OMH LWap Ha geky 'ypme ons
BUMNiIKaHHSA Ta cMaxkeHHs 3 AirFry.

ABTOMaTUYHI nporpamu

MepdopoaHe peko N'ypMe ans BuMikaH-
HS Ta cMaxeHHs 3 AirFry MoxHa BUKO-
PUCTOBYBAaTW A1 aBTOMaTUYHUX NPOr-
paMm.

ABTOMaTU4YHI Nporpamm OOCTYMHi He B
KOXXHOMY MPUCTPOI.

YuwleHHa Ta pornap,

He ouunwiyinTe geko Nypme ons
BUMNiIKaHHSA Ta cMaxkeHHs 3 AirFry B
NoCcyOoOMUNHIN MalVvHi abo B OyXOBLi
3 dyHKLUieto niponisy.

KepynTecs BkasiBkaMu 3 OYULLLEHHS NO-
BepxoHb PerfectClean i pornangy 3a Hu-
MW B IHCTPYKLi 3 ekcnnyaTauii Ta MoHTa-
XKY.

Ouuiynite geko l'ypMe 019 BMUMiKaHHS
Ta cMaxkeHHs 3 AirFry raps4yoto Bogoto,
3aC0b0M OS5 YMLLLEHHS | M SIKOIO LL,iT-
KOt0.
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dajlall 5jguaall alivalll
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ja-dP - N EXR—F T AirFry LA

TNBDEN—FVTAIrFry b A 1F. ITFD=—
A=Y IBLUOA—T 2 (1B55 cmd
KUB0 cm) DR F ICEZEZ LA ENT
TFI,

H2265-1 - H 28xx. H47xx. H 48xx.
H Bxxx. H Bxxx. H 7xxx

UROOVERF—LF—TVICHERTESR
jo

DGC 508x XL. DGC 509x XL

DGC 65xx XL - DGC 68xx XL.

DGC 7xxx

NRBEN—FVIAIrFry bLUAF, BFL VY
HRENEA—T 2 PIR90 cm®d 4 —7J > TD
FERICIHELTVE A

2}

INBEN—FTAIrFry b LA OHFIDEINUL,
FETOERZREELE T,

INDEN—FTAIrFry NUAFIE DB DR
T, )=z 7 U—=VNTIICIEDTVE
a_o

N—=F2T A DEER. [FDDIMIICK
DTCNRDEHEICHTHE BOEWN BMEUDHT
EWHODFET, CNEFRADEAPREICHE
ZH5AHBDTIEFHDEEA.
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K=z bOU—MIE FFBIC
BNOIREEMZR D, BFAND FBICH
BTY, f<HIICKRAICHZZEDZD, N—F
VIY— R EEWNED T DREIEHDE A
BmRIFINSD FE DSEBRICINDET L&
WCTEFT,

K=z rIU—VNIOXRE CBMmZYD
DFBDENTEFT,

ferels €52 oFrA4TJRI=T o~
IU—VITIOXREZEDIFTSDTHERL
ARG ratainl

FT—TVERDEZSSFEVNKRDICLTLE
=L

BTDZ&EF. NpEX—F2 T AirFry U
A ZfERULIFNTLIEE L,

- ARVIZTWIREE, (J\vy
EVKoIFVEMER DSBS

- R—*2J JOBR fI(ROYTo Y
F—IELE)KDIFL LD EMD Ny 5 —R
g\ ISY T

- (ZODwHURT v a T4 V-1
EVEIEDZES< B0 REETEEDS
’%0

- BEBFICREEZESED., FEERE
DRHARD #8 ZFR 5T HE

- WPEOTFCULSX
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ja-dP - IR EXR—F T AirFry LA

BRITORERF

NHEN—FVIAIrFry sUAE A=A b
YOOI E S TR FOREICRE
TY,

BV, A= bO—)b. BERFEEZREL
R COMUAZERE BUBR 85—
BEE, U CEBREREE LD DEONSK
a_o

FFEMZEFSICEHIEL. NpEN—F2T
AirFry U A [CIHENRE T, CDIHTET. &£
HWHTRICADBEDDZERS I EDNTEFT,

mRRR/AREHRG

NHEN—FVTAIFry SUA ZE> T, SR
BROHEIREEHIBRERETHIENT
TET,

B (CHEFEOO—)L/IC/PTSA RIRT Mg E
(F. BT wEUIEEERDICEDET,
JCy I —I(CEREHINTWVD X—H—DHERIC
Eo>TLEELY,

NHER—FTAIrFry SUADEIC, BIRET

BNEBM(T 54 BRT bMEE)Z—EICH%
[CILIFTLEE L,

IR/ KD BRE
CDIRBENR—FFAIrFry LA &, B
FEDTIRICRECT,

U dogwyb. 75 A XY bB. fUAD
BNEEEBRSFIC, BECTBRIEDEN
TEFET,

NDEN—FTAiIrFry SUADEIC, FJRET
SNFBEMZ—EICHEICLIF TS0,

B87055 L4

NOEX—FVTAirFry SUA(FBEBTOTS
LTERTEE T,

B8 T0IS LT NTORET A TED
DIFTEBOFB A,
FHBEBFAN

NHEN—FVTAIrFry b A 72, BER%E
WA —T VTaAZE LIgWLW T IES
t/\o

EREREIE B R UREFASCEH SN TL
2. =T rOU—=UITSNICREDH
FEBFANDEY MR TS,
NHEN—FVIAIrFry sUAF. BB
B ZODPWHEART SV THRALTIIEEL),
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zh-CN - ZF.E0k AirFry S IEIERE

ZFL3EMR AirFry SSVEER T LIE G
A 55 EXH 60 EXKEER Miele XA
JEFERIMIBENA

H 2265-1—H 28xx. H 47xx. H 48xx.
H 5xxx« H 6xxx 1 H 7xxx

B v ATE TR IE— A A ER
DGC 508x XL. DGC 509x XL.
DGC 65xx XL — DGC 68xx XL #1
DGC 7xxx

LK AirFry SREEERERATERE
ME—{ENETEE A 90 EXKBVIEF,
Bi&

XK AirFry S SIEERIVAZ/NFLAE
2ETERMK.

XK AirFry SRIEIERZTERIE,
B PerfectClean &5 &R Ho

HITEERE, EETZAT/NLEE
ERHHIBBER. XW~=mpIERMN
FRERERFZIE.
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PerfectClean j&a REABIEE

IR, HBERERZ BT, it
JEH1, THREXRARE, S EREE
g%éﬁo AR B Z M MIX L R B

BJLATE PerfectClean ;& &R EIS L)

o

B2, F"EFERBEETIR, AXLE
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B R FREARERIR.

BMIEUTIER FMEHREKRZTL AirFry

=EVEER
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BEY.

- INIERES RS ERERNER
SEM, EEEE.

- EERSEXRERBBHBERR, W
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LA BURRE S, WEEHE,

- EERE,
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I A ER e B R

BEIRREE LS IRPAR .
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T /B K
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RErmREVREA s BIREL T,

WEEIEE, BRSO BREHFE
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SR LATE BohizF MMERERK AirFry =
SIEERE,
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BEREMZEEHBEP PerfectClean i&
SERMEEEMERFEIN.
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AirFry TSYIEEE,

75



zh-HK - Z7{#tiEFT AirFry £

ZFLIEENERT AirFry 85 0] LB R ALLT
T By 55 [EDKA 60 [ERAY Miele Y B
AR EI R ErE

H 2265-1 —H 28xx ~ H 47xx ~ H 48xx ~
H 5xxx ~ H Bxxx ~ H 7xxx

HE] DIE DL 28 e A

DGC 508x XL ~ DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL ~

DGC 7xxx

SRR AirFry 838 28 A 7 N OR? i sX
TS By 90 [EORAY MElE -

£/
?&ﬁ%%ﬂ AirFry AL P R L5 8
2 o

MR AirFry SEERFREARE R - 36 H A
A PerfectClean iR HEE -
BUSHRAERS - L RiERe PR E Tl
IRFEE LR aE - BT EPEE
anHYE G -

76

PerfectClean EHEH
FEAIPLEERAAEE - T HIEE S E
B o WL i B A AR B AT
%ﬁ%‘é& o HJERERHV It BRI LR E

o] DI1E PerfectClean 1@t/ &) -

HEANZEERAEZET) - RAErTE1S
PerfectClean ¥ -

AR5 AR R AR o
?%?ﬁi%? » NEH 2L FLHLEF
irFry f#

- e AR AR A SR - WEAREE

- R BRI A o S A 1 A ] e
5 > A T

- EfFEE RERIHEEY > 1
AR I -

- (ERH R LR RS i A
ARBCHS - AN4HEDHE -

- AN




zh-HK - 27 itiEH AirFry £

RO RN SRR

HEART AirFry S5 (R T e A
AT 2 T m B SR e e
.

HER 6 - B RHA LG RIS TR

B+ HER A FTHERR L EARCR + SER
LU+ 3 e L RUR AL BRI -
SEAE KT S - SRR
JRAD AlrFry 8% - - i o e (Aa
FEBEAFLHBE -

SREN/AREY

fase] DL P HERRAT AirFry $8 2SR &
VIR e B -

] DU AR S S RS e
THAEFRIBRAERTEER -

HESS R DI -

R ETRERTRE - BFRY) (WEMR) 855
HSELEHEEAT AirFry #2HYE g G -

HE85/RR K

HEREAT AirFry 8 ez /K R ATER 2
A] PSRRI BE TR ~ Mg TR A
R Byt s o] DU RIS Be K R R PREF IR
RIRFSEY A

AR ATREMEE - YIS S S
A1 AirFry B2 B g -

HEEF

SR LME H BT {5 bR A AirFry
HEEFIABEARATAESS -
ARREE

oA 2 FH BB A A LA AirFry
S (o R A R A TR PP (T
EE e

EIEHERAE R BES 3R PerfectClean
RMEE R GERRA R T TR -

FEK ~ SRR SRR el R
YA AirFry i -

7



en-US - Gourmet baking and AirFry tray, perforated

The perforated Gourmet baking and
AirFry tray can be inserted directly into
the side runners in the following 21 5/8"
(55 cm) and 23 5/8" (60 cm) wide
Miele ranges and ovens:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

You can also use it in the following
combi-steam ovens:

DGC 508x XL, DGC 509x XL
DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,
DGC 7xxx

The perforated Gourmet baking and
AirFry tray is not suitable for use in the
speed oven or in ovens with a width of
35 7/16" (90 cm).

Use

The fine perforations of the Gourmet
baking and AirFry tray optimize cooking
processes.

The perforated Gourmet baking and
AirFry tray is enameled and has a Per-
fectClean finish.

When the baking tray is manufactured,
the enameling process can give rise to
slight color differences around the per-
forations. This has no effect on the use
or quality of the product.
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The PerfectClean surface finish has very
good non-stick properties and is excep-
tionally easy to clean. There is no need
to grease the surface or line it with
parchment paper before baking. Food
can be easily removed from these sur-
faces.

Food can be sliced on PerfectClean sur-
faces.

However, do not use ceramic knives
as these will scratch the Perfect-
Clean surface.

Avoid soiling the oven compartment
floor.

Do not use the perforated Gourmet
baking and AirFry tray when

- working with liquid dough or batter,
e.g., whisked mixture.

- working with dough or batter that
turns runny during the baking
process, e.g., drop cookies.

- preparing baked goods that contain
a lot of fat, e.g., croissants or fish
strips.

- brushing baked goods with liquid
or sprinkling them with granular in-
gredients, e.g., granulated sugar.

- preparing meat or fish.




en-US - Gourmet baking and AirFry tray, perforated

Freshly prepared baked goods

The perforated Gourmet baking and
AirFry tray is ideal for preparing baked
goods made from fresh yeast and quark
dough.

When baking white bread, yeast rolls,
and tray bakes, the tray ensures perfect
results with a light texture, even brown-
ing, and perfect finish.

Roll out the dough on a level surface
first and then place it on the perforated
Gourmet baking and AirFry tray. This will
ensure that the dough is not pressed
too far into the holes.

Frozen food/ready meals

You can use the perforated Gourmet
baking and AirFry tray to cook frozen
food and fresh ready meals.

It provides particularly crispy results for
items such as parbaked rolls and French
fries.

Follow the manufacturer’s instructions
on the packaging.

Spread the food, e.g., French fries,
evenly over the perforated Gourmet
baking and AirFry tray in a single layer if
possible.

Drying/dehydrating

The perforated Gourmet baking and
AirFry tray is ideal for drying fruit or veg-
etables.

Apple rings, plums, and tomatoes can
be dried easily as the tray ensures that
the pieces remain in place and dry
quickly.

Spread the food evenly over the perfo-
rated Gourmet baking and AirFry tray in
a single layer if possible.

Automatic programs

You can use the perforated Gourmet
baking and AirFry tray in automatic pro-
grams.

Automatic programs are not available on
all appliances.

Cleaning and care

Follow the cleaning and care tips for
PerfectClean surfaces in the Operating
and Installation Instructions.

Clean the perforated Gourmet baking
and AirFry tray with hot water, liquid
dish soap, and a soft brush.
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fr-CA - Plaque de cuisson Gourmet perforée avec AirFry

La plaque de cuisson Gourmet perforée
avec AirFry peut étre directement insé-
rée dans les rails coulissants des fours
et des cuisiniéres Miele de 55 cm et
60 cm suivants :

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Vous pouvez également l'utiliser dans
les fours a vapeur combinés suivants :
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

La plaque de cuisson Gourmet perforée
avec AirFry ne convient pas a |'utilisa-
tion dans le four combiné micro-ondes
ou dans les fours d’une largeur de

90 cm.

Utilisation

Les fines perforations de la plaque de
cuisson Gourmet avec AirFry optimisent
les cuissons.

La plaque de cuisson Gourmet perforée
avec AirFry est recouverte d’un émail et
d’une finition PerfectClean.

Lors de la fabrication de la plaque de
cuisson, le processus d’émaillage peut
créer de légeres différences de couleur
autour des perforations. Cela n'a aucune
incidence sur I'utilisation ou la qualité
du produit.
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Le revétement de surface PerfectClean
présente d’excellentes propriétés anti-
adhésives et est remarquablement fa-
cile a nettoyer. Il est inutile de graisser la
surface ou de la recouvrir de papier sul-
furisé avant la cuisson. Les aliments
s’enlévent facilement de ces surfaces.

Les aliments peuvent étre tranchés ou
découpés sur les surfaces PerfectClean.

Cependant, n’utilisez pas de cou-
teaux en céramique, car ils peuvent
égratigner la surface PerfectClean.

Evitez de salir la sole de la cavité du
four.

N’utilisez pas la plaque de cuisson
Gourmet perforée avec AirFry lorsque
vous

- travaillez avec une pate qui coule,
comme celle du gateau de Savoie;

- travaillez avec une pate qui coule
pendant la cuisson, comme celle
des petits gateaux secs;

- préparez des aliments cuits au four
contenant une grande quantité de
matieres grasses, comme des
croissants ou du poisson pané;

- badigeonnez des aliments cuits au
four avec un liquide ou les saupou-
drer d’ingrédients en poudre,
comme du sucre fin;

- préparez de la viande ou du pois-
son.




fr-CA - Plaque de cuisson Gourmet perforée avec AirFry

Aliments cuits au four fraichement
préparés

La plaque de cuisson Gourmet perforée
avec AirFry est idéale pour préparer des
aliments cuits au four a partir de levure
fraiche et de péate a base de fromage
blanc.

Pour la cuisson du pain blanc, des petits
pains a la levure et des gateaux, la
plagque garantit des résultats parfaits
avec une texture légére, un dorage uni-
forme et une finition irréprochable.

Etalez d’abord la pate sur une surface
plane, puis déposez-la sur la plaque de
cuisson Gourmet avec AirFry. Ainsi, la
pate ne s’enfonce pas trop dans les
trous.

Aliments surgelés / Plats préparés

Vous pouvez utiliser la plaque de cuis-
son Gourmet perforée avec AirFry pour
cuire des aliments surgelés et des plats
frais préparés.

Elle permet d’obtenir des plats particu-
lierement croustillants, comme les frites
et les pains a cuire au four.

Suivez les instructions du fabricant indi-
quées sur I'emballage.

Répartissez uniformément les aliments,
comme les frites, sur la plaque de cuis-
son Gourmet perforée avec AirFry en
une seule couche, si possible.

Séchage/Déshydratation

La plaque de cuisson Gourmet perforée
avec AirFry est idéale pour sécher les
fruits ou les légumes.

Les rondelles de pommes, les prunes et
les tomates peuvent étre facilement sé-
chées, car la plaque garantit que les
morceaux restent en place et séchent
rapidement.

Répartissez uniformément les aliments
sur la plaque de cuisson Gourmet perfo-
rée avec AirFry en une seule couche, si
possible.

Programmes automatiques

Vous pouvez utiliser la plaque de cuis-
son Gourmet perforée avec AirFry dans
les programmes automatiques.

Les programmes automatiques ne sont
pas disponibles sur tous les appareils.

Nettoyage et entretien

Ne lavez pas la plaque de cuisson
Gourmet perforée avec AirFry dans le
lave-vaisselle ou dans le four avec le
programme de la pyrolyse.

Suivez les conseils de nettoyage et
d’entretien des surfaces PerfectClean fi-
gurant dans le mode d’emploi et le plan
de montage.

Lavez la plaque de cuisson Gourmet
perforée avec AirFry avec de 'eau
chaude, du produit vaisselle et une
brosse douce.
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pt-BR - Tabuleiro Gourmet perfurado para forno e AirFry

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry pode ser colocado direta-
mente nas grelhas laterais dos seguin-
tes eletrodomésticos Miele com 55 cm
e 60 cm de largura:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Também pode ser utilizado nos seguin-
tes fornos a vapor combinados:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL-DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry ndo é adequado para ser uti-
lizado em fornos com micro-ondas e em
fornos com uma largura de 90 cm.

Utilizagcao
A perfuragdo fina do tabuleiro Gourmet

perfurado para forno e AirFry aperfeicoa
o processo de cozimento.

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry é esmaltado e tem um aca-
bamento PerfectClean.

A esmaltagem pode apresentar ligeiras
diferencas de cor na zona dos bordos
perfurados devido ao processo de fabri-
cagdo, contudo, ndo influenciam a utili-
zacdo nem a qualidade.
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O acabamento PerfectClean carateriza-
se por um excelente efeito antiaderente
e uma limpeza excepcionalmente facil.
Nao é necessario untar a superficie an-
tes do processo de confecgdo nem co-
bri-la com papel vegetal. Os alimentos
podem ser facilmente retirados depois
de preparados.

Os alimentos podem ser cortados sobre
a superficie PerfectClean.

Nao utilize facas de ceramica, pois
elas riscam a superficie
PerfectClean.

Evite sujar o fundo do interior do forno.
N&o utilize o tabuleiro Gourmet perfu-
rado para forno e AirFry, quando

- preparar massa liquida, p. ex. mas-
sa simples.

- preparar massa que se torna liqui-
da durante o processo de confec-
¢do, p. ex. biscoitos amanteigados.

- preparar alimentos muito gorduro-
sos, p. ex. croissants ou filetes de
peixe.

- revestir artigos de pastelaria com
liquidos ou polvilhar com ingre-
dientes granulados, p. ex. agucar.

- preparar carne ou peixe.




pt-BR - Tabuleiro Gourmet perfurado para forno e AirFry

Artigos de pastelaria recém-prepara-
dos

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry é excelente para preparar ar-
tigos de pastelaria com fermento fresco
e massa de dleo de requeijao.

Ao cozer pao branco, pdezinhos e bolos,
obtera resultados de confecdo ideais
que se distinguem por um miolo leve,
um tostado e uma superficie uniformes.

Estenda primeiro a massa numa banca-
da de trabalho plana e depois coloque-a
no tabuleiro Gourmet perfurado para
forno e AirFry. Assim, evita-se pressio-
nar demasiado a massa para dentro dos
orificios.

Produtos ultracongelados/pré-confec-
cionados

Pode-se utilizar o tabuleiro Gourmet
perfurado para forno e AirFry para a pre-
paracdo de produtos ultracongelados e
produtos pré-confeccionados frescos.

Os paes pré-cozinhados e as batatas fri-
tas, por exemplo, ficam muito crocan-
tes.

Para a preparagéo, verifique as indica-
cOes do fabricante indicadas na embala-
gem.

Distribua os alimentos, como p. ex. as
batatas fritas, uniformemente e numa
Unica camada o maximo possivel pelo
tabuleiro Gourmet perfurado para forno
e AirFry.

Secar/Desidratar

O tabuleiro Gourmet perfurado para for-
no e AirFry é muito adequado para desi-
dratar frutas e legumes.

A preparagado de anéis de macga, amei-
xas e tomates é facil, pois os pedacos

permanecem estdveis e secam rapida-
mente.

Distribua os alimentos uniformemente e
numa unica camada o maximo possivel
pelo tabuleiro Gourmet perfurado para
forno e AirFry.

Programas automaticos

Pode utilizar o tabuleiro Gourmet perfu-
rado para forno e AirFry em programas
automaticos.

Os programas automaticos ndo estao
disponiveis em todos os eletrodomésti-
cos.

Limpeza e cuidados

N&o limpe o tabuleiro Gourmet per-
furado para forno e AirFry na maquina
de lavar louga ou com pirdlise.

Tenha em atencgéo as indicagoes de lim-
peza e manutencao das superficies com
acabamento PerfectClean nas instru-
¢Oes de utilizagdo e montagem.

Efetue a limpeza do tabuleiro Gourmet
perfurado para forno e AirFry com agua
quente, detergente para a louca e uma
escova macia.
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es-MX - Bandeja para hornear y AirFry gourmet perforada

La bandeja perforada gourmet y AirFry
pueden insertarse directamente en las
guias laterales en las siguientes estufas
y hornos Miele de 55 cm (215/8”) y
60 cm (23 5/8”) de ancho:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

También puede utilizarlo en los siguien-
tes hornos a vapor combinados:

DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL — DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

La bandeja perforada para hornear
Gourmet y AirFry no es adecuada para
su uso en el horno rapido o en hornos
de 90 cm (35 7/16”).

Uso

Las finas perforaciones de la bandeja
para hornear Gourmet y AirFry optimi-
zan los procesos de coccion.

La bandeja para hornear Gourmet y
AirFry estad esmaltada y tiene un acaba-
do PerfectClean.

Cuando se fabrica la bandeja de repos-
teria, el proceso de esmaltado puede
dar lugar a ligeras diferencias de color
alrededor de las perforaciones. Esto no
afecta el uso ni la calidad del producto.
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El acabado de la superficie PerfectClean
tiene muy buenas propiedades antiad-
herentes y es excepcionalmente facil de
limpiar. No es necesario engrasar la su-
perficie ni forrarla con papel especial
para hornos antes de hornear. Los ali-
mentos se pueden eliminar facilmente
de estas superficies.

Se pueden cortar alimentos en las su-
perficies PerfectClean.

Sin embargo, no use cuchillos cera-
micos porque rayan la superficie
PerfectClean.

Evite la suciedad en el suelo del inte-
rior del horno.

No use la bandeja para horneary
AirFry Gourmet perforada cuando:

- Trabaje con masa liquida o masa
batida.

- Trabaje con masas o mezclas que
se vuelven liquidas durante el pro-
ceso de horneado, por ejemplo, las
galletas cuya masa se deja caer.

- Prepare productos horneados que
contengan mucha grasa, por ejem-
plo, croissants o tiras de pescado.

- Pincele los productos horneados
con liquido o espolvoredndolos con
ingredientes granulados, por ejem-
plo, azdcar granulada.

- Prepare carne o pescado.




es-MX - Bandeja para hornear y AirFry gourmet perforada

Productos de reposteria recién prepa-
rados

La bandeja perforada Gourmet para hor-
near y AirFry es ideal para preparar pro-

ductos horneados elaborados con masa
fresca de levadura y quark.

Al hornear pan blanco, panecillos de le-
vadura y horneados en bandeja, la ban-
deja garantiza unos resultados perfectos
con una textura ligera, un dorado unifor-
me y un acabado perfecto.

Extienda primero la masa sobre una su-
perficie plana vy, después, coldquela en
la bandeja para hornear y AirFry gour-
met perforada. Esto garantizara que la
masa no se presione demasiado en los
agujeros.

Alimentos congelados/comidas pre-
paradas

Puede utilizar la bandeja perforada
Gourmet para hornear y AirFry para co-
cinar alimentos congelados y comidas
preparadas.

Proporciona resultados especialmente
crujientes en productos como los pane-
cillos precocidos vy las papas fritas.

Siga las instrucciones del fabricante que
figuran en el envase.

Extienda los alimentos, por ejemplo las
papas fritas, uniformemente sobre la
bandeja perforada Gourmet para hor-
near y AirFry en una sola capa si es po-
sible.

Secado/deshidratacién

La bandeja perforada Gourmet para hor-
near y AirFry es ideal para secar fruta o
verdura.

Los aros de manzana, las ciruelas y los
tomates pueden secarse facilmente, ya
que la bandeja garantiza que las piezas
permanezcan en su sitio y se sequen ra-
pidamente.

Extienda los alimentos, uniformemente
sobre la bandeja perforada Gourmet pa-
ra hornear y AirFry en una sola capa si
es posible.

Programas automaticos

Puede utilizar la bandeja perforada
Gourmet para hornear y AirFry en pro-
gramas automaticos.

Los programas automaticos no estan
disponibles en todos los modelos.

Limpieza y cuidados

Siga los consejos de limpieza y mante-
nimiento de las superficies PerfectClean
que figuran en las instrucciones de uso
e instalacién.

Limpie la bandeja perforada Gourmet
para hornear y AirFry con agua caliente,
jabén liquido para vajillas y un cepillo
suave.
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